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hu Rendeltetésszer(i hasznalat

Rendeltetésszerti
hasznalat

Gondosan olvassa el ezt az utmutatot. Csak
igy tudja készulékét helyesen és
biztonsagosan kezelni. A hasznalati utasitast
érizze meg a késdbbi hasznalathoz vagy a
késBbbi tulajdonos szamara.

Kicsomagolas utan ellendrizze a készlléket.
Szallitasi sérulés esetén ne csatlakoztassa.

A csatlakozodugd nélkuli késziléket csak
hivatalos engedéllyel rendelkezd szakember
csatlakoztathatja. Hibas csatlakoztatas miatt
keletkezett karokra nem vonatkozik a
garancia.

Ez a készllék csak haztartasban vagy haz
korul valo alkalmazasra készllt. A készuléeket
Kizardlag ételek és italok készitésére
hasznalja. A készlléket lzemelés kbzben
soha ne hagyja felugyelet nélkil. A készulléket
csak zart helyiségben hasznalja.

Ezt a készuléket legfeljebb 4000 méter
tengerszint feletti magassagig vald hasznalatra
tervezték.

Ezt a készuléket 8 év feletti gyermekek és
csoOkkent fizikai, érzékszervi vagy szellemi
képesseéqgd, ill. tapasztalatlan személyek csak
a biztonsagukeért felel6s személy felligyelete
mellett hasznalhatjak, illetve akkor, ha
megtanultak a készilék biztonsagos
hasznalatat és megértették az ebbdl eredd
veszélyeket.

A gyermekek nem jatszhatnak a készulékkel.
Tisztitast es felhasznaldi karbantartast csak 15
éven fellli gyermekek végezhetnek, kizardlag
feligyelet mellett.

8 évnél fiatalabb gyermekeket ne engedjen a
készilék és a csatlakozovezeték kozelébe.

A tartozékokat mindig megfelel§ helyzetben
tegye be a sutétérbe. — "Az elsé haszndlat
elott elvégzendd tennivalok" a(z) 10. Oldalon

Fontos biztonsagi
eloirasok
Altalanos

/\ Figyelmeztetés — Tiizveszély!
= A készulék nagyon forro. Tartsa be a
készllék minimalis tavolsagat. — 7. oldal
— A készlléket ne épitse be dekor- vagy
butorajtd moge.
— A készllék nem helyezhetb el beépitett
butorban.
Tulhevilés miatti veszély all fenn.
= A sutbtérben tarolt gyulékony targyak
langra lobbanhatnak. Soha ne tartson
gyulékony targyakat a sutétérben. Soha ne
nyissa ki a készulék ajtajat, ha a készulék
fustdl. Kapcsolja ki a készuléket és hulzza Ki
a haldzati csatlakozddugdt vagy kapcsolja
Ki a biztositékot a biztositékszekrényben.

/\Figyelmeztetés — Aramiitésveszély!

= A szakszerltlen javitasok veszélyesek.
Javitasokat csak szakképzett
ugyfélszolgalati technikus végezhet, és
csak 6 cserélheti ki a sérlt
csatlakozovezetékeket. Ha a készllék
meghibasodott, huzza ki a haldzati
csatlakozot, vagy cserélje ki a biztositékot a
biztositékszekrényben. Hivja a
vevdszolgalatot.

s A forrd készulékrészeknél az elektromos
készllékek kabelszigetelése megolvadhat.
Soha ne érintkezzen az elektromos
készllékek csatlakoz6 kabele forrd
készllékrészekkel.

= A bearamld nedvesség aramutést okozhat.
Ne hasznaljon magasnyomasu vagy
gbzsugaras tisztitogépet.

s A bearamld nedvesség aramutést okozhat.
A készUlléket ne tegye ki nagy hének és
nedvességnek. A készlléket csak zart
helyiségben hasznalja.

= A hibas készilék aramUtést okozhat. Soha
ne kapcsolja be a hibas készuléket. Huzza
ki a csatlakozddugot és kapcsolja ki a
biztositékot a biztositékszekrényben. Hivja a
vev@szolgalatot.

= A készulék magasfesziltséggel mikodik.
Soha ne tavolitsa el a készulék burkolatat.



= A bearamld folyadék aramitést okozhat.
Huzza ki a csatlakozodugat, ill. kapcsolja ki
a biztositékot a biztositékszekrényben.
Ne helyezzen folyadékot tartalmazdo
edényeket a készulékre, ne hasznalja a
készUléket rakodofellletként.

/\ Figyelmeztetés — Egésveszély!

= A készulék nagyon forrd. Soha ne érintse
meg a sutdtér forrd belsd fellleteit vagy a
fUtéelemeket. Mindig hagyja lehdlni a
készuléket. Ne engedjen gyerekeket a
készllék kozelébe.

= A tartozék vagy az edény nagyon forrd. A
forrd edényt vagy tartozékot mindig
fogokesztylvel vegye ki a sutdtérbdl.

= Az alkoholgbz6k meggyulladhatnak a forro
sutétérben. Soha ne készitsen olyan
ételeket, amelyek magas szazalékaranyu
alkoholtartalmu italt tartalmaznak. Csak kis
mennyiségl magas szazalékaranyu
alkoholos italt hasznaljon. Ovatosan nyissa
Ki a készulék ajtajat.

/\ Figyelmeztetés — Forrazasveszély!

= A készilék ajtajanak kinyitasakor forré g6z
tavozhat a készulékbdl. Ovatosan nyissa Ki
a készllék ajtajat. Ne engedjen gyerekeket
a készllék kozelébe.

s A forrd sutétérben 1évd vizbdl forrd vizgdz
képz&dhet. Soha ne dntson vizet
kdzvetlendl a forrd sutétérbe.

/\ Figyelmeztetés — Sériilésveszély!

A készilék ajtajanak dsszekarcolt Uvege
megrepedhet. Ne hasznaljon Gvegkaparot,
éles vagy surolo hatasu tisztitoeszkdzoket.

Mikrohullamu siité

/\ Figyelmeztetés — Egésveszély!

= A készulék nem rendeltetésszer(
hasznalata veszélyes és sérlléseket
okozhat.
Nem megengedett étel vagy ruhanem
szaritasa, parafa, magvakkal vagy
gabonaval t6ltétt parna, szivacs, nedves
tisztitokendd és hasonlok melegitése.
Példaul a felmelegitett parafa és a
magvakkal vagy gabonaval toltott parnak
meg orak mulva is meggyulladhatnak.A
készlleket kizardlag ételek és italok
készitésére hasznalja.

Fontos biztonsagi el6irasok hu

= Az élelmiszerek langra lobbanhatnak. Soha
ne melegitse az ételt hészigeteld
csomagolasban.
Soha ne melegitse figyelmetlenll a
mUianyag-, papir- vagy mas gyulékony
csomagolasban levd élelmiszert.
Soha ne allitson be tul nagy mikrohullam-
teljesitményt vagy tul hosszu id6tartamot.
Tartsa be az ebben a hasznalati
utmutatoban feltlintetett utasitasokat.
Soha ne szaritson élelmiszert a
mikrohullamu sutében.
Alacsony viztartalmu ételeket, pl. kenyeret,
soha ne olvasszon ki vagy melegitsen tul
nagy mikrohullam-teljesitményen, illetve tul
hosszu ideig.

s Az étolaj meggyulladhat. Soha ne
melegitsen tiszta étolajat a mikrohullamu
sttében.

/\ Figyelmeztetés — Robbanasveszély!
Folyadékok vagy mas élelmiszerek a szorosan
lezart edényekben felrobbanhatnak. Soha ne
melegitsen folyadékot vagy mas élelmiszert
szorosan lezart edényben.

/\ Figyelmeztetés — Egésveszély!

= A kemény héju vagy bdrds élelmiszerek a
felmelegités alatt, de még utana is
robbanasszerlien szétpukkadhatnak. Soha
ne f6zzon tojast héjastdl vagy ne melegitsen
kemény tojast. Ne f6zzon héjas allatokat és
rakot. Tukortojas vagy buggyantott tojas
készitésekor el6bb szurja ki a tojassargajat.
A kemény héju vagy bérds élelmiszerek
esetében, mint pl. alma, paradicsom,
burgonya vagy virsli, a héj megrepedhet.
Ezért melegités elbtt szurja ki a héjat vagy a
bdrt.

= A h& nem oszlik el egyenletesen a
bébiételben. Soha ne melegitse a
beébiételeket zart edényben. Mindig vegye le
a fedelet vagy a cumit. Melegités utan
alaposan razza fel vagy kavarja meg.
Ellenbrizze a h6mérsékletet, mielbtt a
gyermeknek adna az ételt.

= A forrd ételek hét adnak le. Az edény forrd
lehet. Az edényt vagy a tartozékokat mindig
fogokesztylvel vegye ki a sutétérbdl.

= Légmentesen lezart élelmiszerek esetén a
csomagolas szétdurranhat. Mindig tgyeljen
a csomagolason talalhatd gyartoi
utasitasokra. Az ételt mindig edényfogdval
vegye ki a sutétérbdl.

= A hozzaférhetd részek miikodés kdzben
felforrosodnak. Soha ne érintse meg a forro
részeket. Tartsa tavol a gyerekeket.



hu Fontos biztonsagi el8irasok

= A készllék nem rendeltetésszer(
hasznalata veszélyes.
Nem megengedett ételek vagy ruhanemuk
szaritasa, papucs, maggal vagy gabonaval
toltott parna, szivacs, nedves torléruha stb.
melegitése.
Példaul a tulmelegedett papucs, maggal
vagy gabonaval t6ltétt parna, szivacs,
nedves torléruha stb. égési sérllésekhez
vezethet.

/\ Figyelmeztetés — Forrazasveszély!

= Folyadékok felforralasakor el6fordulhat a
késleltetett forras. Ez azt jelenti, hogy a
folyadék a jellegzetes gbzbuborékok
megjelenése nélkll éri el a forrasi
hémérsékletet. Mar az edény kismértékd
razkodasa esetén is hirtelen kifuthat és
kifrocskdlhet a forro folyadék. Melegitéskor
mindig tegyen egy kanalat az edénybe. Igy
elkertlhetd a késedelmes forras.

/\ Figyelmeztetés — Sériilésveszély!

s A készulék ajtajanak 6sszekarcolt Gvege
megrepedhet. Ne hasznaljon Uvegkaparot,
éles vagy surol6 hatasu tisztitdeszkdzoket.

= A nem alkalmas edény szétrepedhet.
Porcelan- és keramiaedények esetében
el6fordulhat, hogy a fogantyukon és a
fedeleken aprd lyukak talalhatok. A lyukak
mogo6tt Ureg van. Az Uregbe bejutott
nedvesség szétfeszitheti az edényt. Csak
mikrohullamu sitéh6z megfelel§ edényt
hasznaljon.

= FémbA4I készilt edények és tartalyok, illetve
fémbevonattal rendelkez6 edények
hasznalatakor a csak mikrohullamu
Uzemmaod esetén szikra képzddhet. A
készllék megsérul. A csak mikrohullamu
Uzemmaod esetén soha ne hasznaljon
fémtartalyokat.

= Az alkalmatlan edények kart okozhatnak.
Mikrohullammal kombinalt Gzemmaod
esetén mindig megfelelé anyagbol készilt
edényeket hasznaljon, amelyek ellenallnak
a Forrd levegd és Grill lzemmod magas
hémérseékletének.

= Az Uveg forgotanyér megrepedhet. Ugyeljen
arra, hogy kemény targyak ne utédjenek a
forgdtanyerhoz.

= A forgdtanyeron keletkezett repedések vagy
torések veszélyesek. Ovatosan banjon a
forgdtanyérral.

/\Figyelmeztetés — Aramiitésveszély!
A készllék magasfesziltséggel mikodik.
Soha ne tavolitsa el a készulék burkolatat.

/\ Figyelmeztetés — Stlyos

egészségkarosodas veszélye!

= Nem megfelel§ tisztitas esetén a készllék
felllete karosodhat. A sitébdl mikrohullamu
energia |éphet ki. Rendszeresen tisztitsa
meg a késziléket, és az élelmiszer-
maradvanyokat azonnal tavolitsa el. A
sutbteret, az ajtotdmitést, az ajtot és az
ajtoutkdzot mindig tartsa tisztan.
— "Tisztitas" a(z) 16. Oldalon

s A sérilt sutétérajtd vagy ajtoétomités miatt
mikrohullamu energia tavozhat. Soha ne
hasznalja a késziléket, ha a sttétér ajtaja
vagy az ajtotomités sérult. Hivja az
ugyfélszolgalatot

s Boritas nélkili készulékeknél mikrohullamu
energia tavozik. Soha ne vegye le a
készllék boritasat. Karbantartasi vagy
javitasi munkakhoz hivja az
ugyfélszolgalatot.



Postavljanje i
prikljuCivanje

Ez a készilék csak maganhaztartasok szamara
készUlt.

Az asztali készlléket stabil, egyenletes felliletre tegye
(legalabb 85 cm-rel a padlo folé). A szell6zényilasokat
szabadon kell hagyni. A készllék tetejétdl legalabb 30
cm-es helyet kell hagyni.

]
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A készllék dugaszolasra el6készitett, és csak
szabalyszerlen szerelt, véd&érintkez8s aljzatra
csatlakoztathatd. A halozati fesziltségnek meg kell
egyeznie a tipustablan megadott fesziiltséggel.

A csatlakozdaljzat athelyezését vagy a
csatlakozdvezeték cseréjét csak elektromos szakember
végezheti. A késziilék csatlakozddugdja mindig legyen
elérhetd.

Ne hasznaljon tdbbpdlusu dugaszold csatlakozot,
csatlakozdsort és hosszabbitét. Tulterhelés esetén
tlizveszély all fenn.

Postavljanje i priklju€ivanje hu

EJ A sériilések okai

Figyelem!

m Erdsen szennyezett tomités: Ha a tdmités er@sen
szennyezett, a készllék ajtaja Uzemelés kdzben nem
zar megfeleléen. A szomszédos butorlapok
megserilhetnek. Mindig tartsa tisztan a témitést.

m Etel nélkiili mikrohullamu Gizemmad: A késziilék
étel nélklli Uzemelése tulterheléshez vezethet. Soha
ne kapcsolja be a készlléket, ha a sutétérben nincs
étel. Ez aldl csak a rovid ideig tartd edényellenbrzés
lehet kivétel.— "Edényellendrzés" a(z) 11. Oldalon

= mikrohullammal készithet6 popcorn: Soha ne
allitson be tul nagy mikrohullam-teljesitményt.
Maximum 600 wattot hasznaljon. A popcornos
zacskot mindig helyezze egy Uvegtanyérra. Az Uveg
tulterhelés hatasara megrepedhet.

= A tulmelegitett folyadék nem juthat a forgotanyér
meghajtasan keresztil a készilék belsejébe. Mindig
figyelje a f6zési folyamatot. El§szor révidebb f6zési
id6t allitson be, és csak akkor hosszabbitsa meg, ha
sziikséges.

m Soha ne hasznalja a mikrohulldmu készlléket
forgotanyér nélkil.

m Szikraképzédés: A fémeknek pl. a kanalnak az
Uvegedényben legaldabb 2 cm tavolsagra kell lennie
a sUté falatdl és az ajtajanak a belsé fellletétdl. A
szikrak tonkretehetik az ajtd belsd Uveglapjat.

m Aluminiumtal: Ne hasznaljon aluminiumtalat a
sutében. A készilék karosodhat a Iétrejové
szikraképz8dés miatt.

m Lehlilés nyitott késziilékajtoval: A sitteret csak
zart ajtonal hagyja lehdlni. Vigyazzon, hogy semmi
ne ragadjon be a siitétér ajtajahoz. Még ha csak
résnyire is marad nyitva az ajtd, a szomszédos
butorlapok id&vel sérilhetnek.

m Kondenzviz a siitétérben: Az ajtolivegen, a belsé
falakon és a suté aljan kondenzviz gy(ilhet 6ssze. Ez
normalis, a mikrohullam miikédését nem
befolyasolja. A korrézio elkerlilése érdekében torolje
le a kondenzvizet minden hasznalat utan.

Koérnyezetvédelem

Kérnyezetbarat artalmatlanitas
A csomagolast kérnyezetbarat médon artalmatlanitsa.

Ez a készllék az elektromos és elektronikus
E/ készllékek hulladékaira vonatkozé 2012/19/

EU sz. eurdpai iranyelvnek (waste electrical and
mmmm <lectronic equipment - WEEE) megfelel6

jeldléssel rendelkezik.

Ez az iranyelv megszabja a hasznalt készllékek

visszavételének és értékesitésének kereteit az

egész EU-ban érvényes maodon.



hu A készlilék megismerése

) A késziilék megismerése

Ebben a fejezetben ismertetjlk a kijelzéseket és
kezel6elemeket. Ezenkivil megismerkedhet a készllék
kulonbdzd funkcidival.

Utasitas: A készllék tipusatol fliggéen eltérések
lehetnek a szinekben és a részletekben.

Kezelofellilet

A kezel&felllet segitségével allithatja be a készlilék
kilénféle funkcidit. A kijelz6 megmutatja az aktualis
beallitasokat.

Az attekint6 abra a bekapcsolt készlilék kezelbfellletét
mutatja egy beallitott idével.

0. OO,
oo oon

(2]
stat ~ (®  stop
90 180 360
600 900 kg
W O M
Jay (4]

Kijelzés

az id6hoz és idétartamhoz
Forgatovalaszto

az id6 és az id6tartam beallitasahoz, vagy a
programautomatika beallitasahoz

Gombok

Automata ajtonyito

HH

HH

oo

Kezel6elemek

Az alabbiakban a kildnféle gombok jelentésének rovid
leirasa olvashato. Késziilékét igy egyszerlien és
kozvetlenll beallithatja.

Gombok és jelentésiik

Az alabbiakban a kilénféle gombok jelentésének rovid
leirasa olvashato.

Gombok Jelentés

Jelolés

start Uzemmod inditésa

C) Pontos id6 bedllitdsa

stop Uzemmad ledllitasa vagy sziineteltetése

90 90 wattos mikrohullam-teljesitmény kivalasztasa
180 180 wattos mikrohulldm-teljesitmény kivalasztasa
360 360 wattos mikrohullam-teljesitmény kivalasztdasa
600 600 wattos mikrohullam-teljesitmény kivélasztasa
900 900 wattos mikrohullam-teljesitmény kivalasztdsa
kg Suly kivdlasztésa a programoknal
Programautomatika kivalasztasa

] Grill kivalasztasa

M Memoria kivdlasztasa

8 Készlilgk ajtajanak nyitdsa

Forgatovalaszto

A forgatovalasztoval médosithatja az 6sszes javaslati és
beallitasi értéket.

A forgatdvalaszto siillyeszthetd. Be- és kikattintashoz
nyomja meg a forgathatd szabalyozot.

Automatikus ajtonyitas

A készllék ajtaja kinyilik, ha megérinti az automatikus
ajtonyitas mezdjét. A készilék ajtajat kézzel lehet
teljesen kinyitni.

Aramkimaradas esetén nem mikddik az automatikus
ajtonyitas. Az ajtét kézzel lehet kinyitni.

Utasitasok

m Ha folyamatban levé zemmodd kézben kinyitja a
készulék ajtajat, az lzemmaod leall.

m Ha becsukja a készlilék ajtajat, az lzemmaod nem
folytatddik automatikusan. Az lzemmaodot kézzel kell
elinditani.

m Ha a készillék hosszabb ideje ki van kapcsolva, az
ajto késleltetve nyilik.



Hitoventilator

A készUlék hitéventilatorral van ellatva. A ventilator
tovabb mikddhet akkor is, ha a készulék mar ki van
kapcsolva.

Utasitasok

m  Mikrohullam Uzemmaoddban a sitétér hideg marad.
Ennek ellenére a h(itéventilator bekapcsol. A
hitéventilator a mikrohullam tGzemmadd befejezése
utan is tovabb mikddhet.

m Az ajtdlvegen, a belsd falakon és a sité aljan
kondenzviz gy(ilhet 6ssze. Ez normalis, a
mikrohullam mikoddését nem befolyasolja. F6zés
utan térdlje ki a kondenzvizet.

Hangjelzés hosszanak modositasa

Ha a készulék kikapcsol, egy hangjelzés hallhato. A
hangjelzés id6tartama modosithato.

Ehhez nyomja meg kb. 6 masodpercig a start gombot.

A készilék atveszi a hangjelzés modositott hosszat.
Az id6 ismét megjelenik.

Lehet6ségek:
Hangjelzés hossza rovid - 3 hangjel
Hangjelzés hossza hosszu - 30 hangjel

Tartozékok hu

B4 Tartozékok

Itt attekintheti a csomagban szerepld tartozékokat,
illetve azok megfeleld hasznalatat.

Figyelem!

Az edény kivételekor ugyeljen arra, hogy a forgotanyeér
ne csusszon el. Ugyeljen arra, hogy a forgdétanyér a
helyére pattanjon. A forgotanyér balra és jobbra
forgathato.

Rostély

Rostély grillezéshez,pl. steak,
virsli vagy piritds grillezéséhez
vagy alatétként, pl. lapos
felfujtformakhoz.

Utasitas: Tegye a rostélyt a
forgotanyérra.

Forgotanyér

Utasitas: A készlléket csak
behelyezett forgdtanyérral

hasznalja. Ugyeljen r&, hogy
megfelelen legyen bepattintva.
A forgdtanyér balra és jobbra
forgathato.

Gorgokarika



hu Az els@ hasznalat el6tt elvégzendd tennivalok

BN Az els6 hasznalat el6tt
elvegzendo tennivalok

Itt megtudhatja, hogy mit kell tennie, miel&tt elészor
készitene ételt a mikrohullamu satéjével. El6tte olvassa
el a Biztonsagi Utmutaté cim( fejezetet. — "Fontos
biztonsdgi eldirdsok" a(z) 4. Oldalon

Mielétt elkezdhetné hasznalni Uj készllékét,
megfelel6en be kell helyeznie a forgdtanyért. Tisztitsa
meg tovabba a slitéteret és a tartozékokat.

Sutoteér tisztitasa és a forgoétanyér
behelyezése

Miel6tt el6szor készitene ételt a készllékkel, tisztitsa
meg a sltbteret és a tartozékokat.

igy helyezze be a forgotanyért:

1. Tegye gorg6karikat a a sutétérben talalhato
meélyedésbe.

2. Tegye a forgotanyért b a sutétér aljanak kdzepén
talalhatd meghajtom(ibe ¢, és pattintsa be.

——c

Utasitas: A készuléket csak behelyezett forgotanyérral
hasznalja. Ugyeljen ra, hogy megfelelen legyen
bepattintva. A forgdtanyér balra és jobbra forgathatd.

Az ido beallitasa

A készllék csatlakoztatasa vagy aramkimaradas utan a
kijelz6mez&ben harom nulla vilagit.

1. Nyomja meg a ® gombot.

A kijelzén megjelenik a {2:00" és a ® gomb feletti

jelzélampa vilagit.
2. A forgatovalasztoval allitsa be az id6t.
3. Nyomja meg ujra a ® gombot.
Az aktualis id6t a késziilék beallitotta.
Idékijelzés kikapcsolasa
Nyomja meg a ® gombot, majd a stop gombot.
A kijelz6 sotét.
Id6 ujboli beallitasa
Nyomja meg a ®gombot.

A kijelz6n megjelenik a 12:00. Ezutan a 2 és 3
pontokban leirtak szerint allitsa be.

Id6 modositasa pl. nyari idészamitasrol télire
Az 1-3. pontokban leirtak szerint allitsa be.
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Sutotér és tartozékok tisztitasa

Az Uj szag megszlntetéséhez f(itse fel az Ures, zart
sut6teret a forgotanyérral egyutt.

Ugyeljen arra, hogy a siit6térben ne maradjanak
csomagoldanyag-maradvanyok, pl. styropor
golydcskak. Felmelegités elbtt torolje le a siitétér sima
fellleteit puha, nedves torl6kendbdvel. Szellztesse ki a
konyhat, amig a készllék felmelegszik.

Beallitasok

Grill [ 10 perc

Siitotér felfiitése
1. Nyomja meg a grill ] gombot.
A kijelz6n megjelenik a 10:00 min érték, és a [~}
gomb feletti jelz8lampa vilagit.
2. Nyomja meg a start gombot.
A beallitott id8 lejarta utan egy hangjelzés hallhato.
Nyomja meg a stop gombot vagy nyissa ki a késztlilék
ajtajat.

Javaslat: Ha a sut6tér lehdlt, tisztitsa meg a sima
fellleteket mosogatdszeres vizzel és mosogatdruhaval.
A tartozékok tisztitasa

A tartozékokat alaposan tisztitsa meg mosogatdszeres
vizzel és mosogatdruhaval vagy puha kefével.



E] A mikrohullamu siité

A mikrohullamu sUttével az ételeket kildndsen gyorsan
lehet f6zni, felmelegiteni és felolvasztani. A mikrohullam
Uzemmod 6nalldan vagy pedig grillel kombinalva is
hasznalhato.

A mikrohullamu siité optimalis hasznalatahoz vegye
figyelembe az edényekre vonatkozo utasitasokat, és
tartsa be a hasznalati Utmutaté végén talalhato
alkalmazasi tablazatokban szerepld adatokat.

El&szor probalja ki a mikrohullamu készilléket. Példaul
melegitsen fel egy csésze vizet a teahoz.

Vegyen elé egy arany- vagy ezustdiszités nélkdli
csészét, és tegyen bele egy teaskanalat. Tegye a vizzel
teli csészét a forgodtanyérra, a kdzepétdl kicsit kifelé.

1. Nyomja meg a 900 W gombot.

2. A forgatdvalasztoval allitsa be az 1:30 min értéket.
3. Nyomja meg a start gombot.

1 perc 30 masodperc utan egy hangjelzés hallhaté. A
viz forrd.

A Figyelmeztetés — Forrazasveszély!

Folyadékok felforralasakor el6fordulhat a késleltetett
forras. Ez azt jelenti, hogy a folyadék a jellegzetes
gb6zbuborékok megjelenése nélkdl éri el a forrasi
hémérsékletet. Mar az edény kismérték( razkddasa
esetén is hirtelen kifuthat és kifrocskolhet a forrd
folyadék. Melegitéskor mindig tegyen egy kanalat az
edénybe. Igy elkerlilhet a késedelmes forras.

Edény

Nem minden edény alkalmas a mikrohullamu siit6ben
valo haszndlatra. Annak érdekében, hogy az ételek
felmelegedjenek, és a készllék ne sériljédn meg,
kizardlag olyan edényeket hasznaljon, amelyek
alkalmasak a mikrohullamu stt6ben valé hasznalatra.

Alkalmas edények

Alkalmasak az tvegbdl, Uvegkeramiabdl, porcelanbdl,
keramiabdl vagy héallé mianyagbdl készilt héallo
edények. Ezek az anyagok atengedik a
mikrohullamokat.

Talaléedényeket is hasznélhat. Igy nem kell atraknia az
ételt. Arany vagy ezUst diszités(i edényeket csak akkor
hasznaljon a mikrohullamu sitében, ha az edény
gyartéja garantdlja az alkalmassagot.

A mikrohullamu sité hu

Nem alkalmas edények

Nem alkalmasak a fémedények. A fém nem engedi at a
mikrohullamokat. A zart fémedényben az étel hideg
marad.

Figyelem!

Szikraképzédés: Ugyeljen arra, hogy a fémtargyak — pl.
a poharban levé kanal — legalabb 2 cm-re legyenek a
sutétér falatdl és az ajtd belsd oldalatdl. A szikrak
tonkretehetik az ajtd belsd Uveglapjat.

Edényellendrzés

Soha ne kapcsolja be a mikrohullamu sitét ugy, hogy
nincs benne étel. Ez aldl az egyetlen kivétel a rovid
ideig tartd edényellendrzés.

Ha On bizonytalan, hogy egy edény alkalmas-e a
mikrohullamu sitében vald hasznalatra, akkor végezze
el az alabbi tesztet.

1. Tegye az Ures edényt 2-1 percre maximalis
teljesitmény mellett a sut6térbe.

2. Ellenérizze kbzben az edény hémérsékletét.

Az edény hideg vagy legfeljebb kézmeleg lehet.

Ha az edény felforrésodik vagy szikra képzd&dik, akkor
nem alkalmas a mikrohullamu sitében vald
hasznalatra.

Szakitsa meg a tesztet.

A Figyelmeztetés — Egési sériilés veszélye!
A hozzaférhet részek mikodés kdzben felforrosodnak.

Soha ne érintse meg a forré részeket. Tartsa tavol a
gyerekeket.

Mikrohullam-teljesitmények

Mikrohullam-telje-  alkalmas

sitmény

o w kényes €élelmiszerek felolvasztasara

180 W felolvasztasra €s tovabb-parolasra

360 W hus pdroldsara és kényes élelmiszerek
melegitésére

600 W ételek felmelegitésére és fézésére

qoow folyadékok felforralasara

Utasitas: A 900 wattos mikrohullam-teljesitményt 30
percre lehet beallitani, a 600 wattosat 1 érara, a tobbi
teljesitményt pedig 1 érara és 39 percre.
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hu Grillezés

Mikrohullam Gizemmod beallitasa

Példa: 600 wattos mikrohullam-teljesitmény, 5 perc

1. Nyomja meg a kivant mikrohullam-teljesitményt.
A gomb feletti jelz8lampa vilagit.

2. A forgatdvalasztoval dllitsa be az idGtartamot.

o oy
90 180 360
_]//\+
600 900 kg
> Q!
M -

3. Nyomja meg a start gombot.
Az id6tartam letelte lathatd a kijelzén.

Ha a beallitott id6tartam letelt

Egy hangijelzés hallhaté. Nyissa ki a készllék ajtajat
vagy nyomja meg a stop gombot. Az idd Ujbdl
megijelenik.

Idétartam modositasa

Ez mindig lehetséges. A forgatdvalasztoval modositsa
az id6tartamot.

Leallitas

Nyomja meg egyszer a stop gombot vagy nyissa ki a
készllék ajtajat. Az lzemmadd leall. A stop fol6tti kijelzés
vilagit. Az ajtdé becsukasa utan nyomja meg ismét a
start gombot.

Uzemmod megszakitasa

Nyomja meg 2 -szer a stop gombot vagy nyissa ki az
ajtoét és nyomja meg egyszer a stop gombot.

Utasitas: El6szor bedllithatja az id6tartamot, azutan a
mikrohullam-teljesitményt.

12

£ Grillezés

A grill kivaldan alkalmas piritasra és atsitésre.

A grill énalléan vagy pedig mikrohullam Gzemmaddal
kombinalva is hasznalhato.

Grill izemmod beallitasa

1. Nyomja meg a grill ] gombot.
A kijelzén megjelenik a 10:00 min érték, és a gomb
feletti jelz6lampa vilagit.

2. A forgatovalasztoval allitsa be az id6tartamot.

start ® stop (7, 10 min
(N
90 180 360
_//—\+
600 900 kg
7S C )
M -

3. Nyomja meg a start gombot.
Az id6tartam letelte lathatd a kijelzdn.

Ha a beallitott id6tartam letelt

Egy hangjelzés hallhatd. Nyissa ki a készllék ajtajat
vagy nyomja meg a stop gombot. Az idé Ujbdl
megjelenik.

Id6tartam moédositasa

Ez mindig lehetséges. A forgatdvalasztdval médositsa
az idGtartamot.

Leallitas

Nyomja meg egyszer a stop gombot vagy nyissa ki a
készilék ajtajat. Az lzemmadd leall. A stop f6l6tti kijelzés
vilagit. Az ajtd becsukasa utan nyomja meg ismét a
start gombot.

Javitas

A beadllitott id6tartamot barmikor korrigalhatja.

Torlés

Nyomja meg kétszer a gombot vagy nyissa ki az ajtot
s nyomja meg egyszer a stop gombot.



A mikrohullam és a grill beallitasa
Példa: 360 W, grill 7], 5 perc

1. Nyomja meg a kivant mikrohullam-teljesitményt.
A Kkijelz6n megjelenik az 1:00 min érték, és a gomb
feletti jelz8lampa vilagit.

2. Nyomja meg a grill '] gombot.

start ® stop start ® stop
90 180 360 90 180 360
600 900 kg - 600 900 kg
M . M

3. A forgatdvalasztoval éllitsa be az id6tartamot.
4. Nyomja meg a start gombot.

C) stop

180 360

600 900 kg

M

Az id6tartam letelte lathatd a kijelzén.

Memoria hu

[ Memoria

A memoriaval elmentheti egy étel beallitasait, és
késbbb barmikor lekérdezheti.

Akkor célszer(i a memoria hasznalata, ha valamely ételt
kuléndsen gyakran készit.

Mentés a memoriaba

Példa: 360 W, 25 perc

1. Nyomja meg a M gombot.
A gomb feletti jelz6lampa vilagit.

2. Nyomja meg a kivant mikrohullam-teljesitményt.
A kijelzén megjelenik az 1:00 min érték, és a gomb
feletti jelz6lampa vilagit.

3. A forgatdvalasztoval allitsa be az id6tartamot.

start [C) stop

90 180 360

600 900 kg

M

4. A M gombbal erdsitse meg.

Ujra a pontos id6 lathatd. A készilék mentette a
beallitast.

Utasitasok

m Tarolhatja csak a grillt vagy a grillt a mikrohullammal
kombinalva.

m Egymas utan tébb mikrohullam-teljesitmény nem
tarolhato.

m Az automatika-program nem tarolhato.

m A beadllitdsokat tarolhatja a memariaban, és azonnal
el is indithatja. Végul ne a , hanem a start gombot
nyomja meg M,.

= Memdria Uj adatokkal valo feltéltése: Nyomja meg
a M gombot. Megjelennek a régi beallitasok. Az Uj
programot az 1-4. pontokban leirtak szerint tarolja.

A memoria inditasa

A mentett program egészen egyszerlen elindithatd.
Tegye az ételt a készllékbe. Csukja be a készllék
ajtajat.

1. Nyomja meg a M gombot.

A mentett beallitdsok megjelennek.
2. Nyomja meg a start gombot.
Az id6tartam letelte lathatd a kijelzdn.

Ha a beallitott id6tartam letelt

Egy hangjelzés hallhatd. Nyissa ki a készllék ajtajat
vagy nyomja meg a stop gombot. Az id8d ujbdl
megijelenik.

Leallitas

Erintse meg egyszer a stop mez6t vagy nyissa ki a
készllék ajtajat. Az lzemmadd leall. A stop fol6tti kijelzés
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hu Programok

vilagit. Az ajté becsukasa utan érintse meg ismét a start
mez6t.

Ba Programok

A programokkal egészen egyszerlen készithet el
ételeket. Valassza ki a programot, és adja meg az étel
sulyat. A program atveszi az optimalis beallitast.

Utasitas: 8 program kozil valaszthat.

Program beallitasa

Ha kivalasztott egy programot, allitsa be az alabbiak
szerint:
1. Ismételten nyomja meg a [8] gombot addig, amig a
kivant programszam meg nem jelenik.
A gomb feletti jelz8lampa vilagit.
2. Nyomja meg a kg gombot.
A kijelz6n megijelenik egy javasolt sulyérték, és a
gomb feletti jelz8lampa vilagit.

start C) stop start ® stop

90 180 360 90 180 360

600 900 kg 600 900 kg «
«' M M

3. A forgatévalasztoval allitsa be az étel sulyat.
4. Nyomja meg a start gombot.

start ® stop

1
I
&

90 180 360

—'l//—‘\'+ 600 900 kg
@\
= M

A program id6tartamanak letelte lathato a kijelzén.

Ha a beallitott id6tartam letelt

Egy hangjelzés hallhatd. Nyissa ki a készllék ajtajat
vagy nyomja meg a stop gombot. Az idd ujbdl
megjelenik.

Javitasok

Nyomja meg kétszer a stop gombot és allitsa be Ujra.
Leallitas

Nyomja meg egyszer a stop gombot vagy nyissa ki a
készllék ajtajat. Az lzemmadd leall. A stop fol6tti kijelzés
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Torlés
Nyomja meg kétszer a gombot vagy nyissa ki az ajtot
s nyomja meg egyszer a stop gombot.

vilagit. Az ajtdé becsukasa utan nyomja meg ismét a
start gombot.

Torlés
Nyomja meg kétszer a gombot vagy nyissa ki az ajtot
s nyomja meg egyszer a stop gombot.

Utasitasok

m Néhany programnal meghatarozott idé utan
hangjelzés hallhatd. Nyissa ki a készllék ajtajat és
keverje meg az ételt, ill. forditsa meg a hust vagy a
szarnyast. Az ajté becsukasa utan nyomja meg
ismét a start gombot.

m A program szama és a suly a [, ill. a kg gombbal
lekérdezhetd. A lekérdezett érték 3 masodpercre
megjelenik a kijelzén.

Felolvasztas programautomatikaval

A 4 felolvasztd programmal hust, szarnyast és kenyeret
olvaszthat fel.

Utasitasok

m Elelmiszerek el6készitése
Lehet8leg laposan és adagonként -18 °C
lefagyasztott és tarolt élelmiszert hasznaljon.
Felolvasztashoz vegye ki az élelmiszert a
csomagolasbdl és mérje meg. A suly szikséges a
program beallitasahoz.

m Hus és szarnyas felolvasztasakor folyadék
keletkezik. Ezt forgataskor tavolitsa el és mar ne
hasznalja fel vagy ne hagyja, hogy az mas
élelmiszerrel érintkezzen.

m Edény
Tegye az élelmiszert mikrohullamu sitéh6z alkalmas
lapos edénybe, p |. Uveg- vagy porcelantanyérra, és
ne fedje le.

m Pihenésiidd
A felolvasztott élelmiszert a h6mérséklet-
kiegyenlitédéshez még 10-30 percet pihentesse. A
nagy husdarabokat hosszabb ideig pihentesse mint
a kisebbeket. A lapos darabokat és a daralt hust a
pihentetési id§ el6tt valassza el egymastol.

Ezutan az élelmiszerrel tovabb dolgozhat akkor is,
ha a vastag husszeletek belll esetleg még fagyosak.
Szarnyasoknal most ki tudja venni a belséségeket.
= Hangjel
Néhany programnal egy meghatarozott idé utan egy
hangjelzés hallhatd. Nyissa ki a készllék ajtajat és
valassza szét az ételeket, ill. forditsa meg a hust
vagy a szarnyast. Miutan bezarta, nyomja meg a
start gombot.



Alapbeallitasok hu

Programszam Edény  Sdlytartomany Kombi fozoprogram
kg-ban Utasitasok
Felolvasztas = Edény
Daralt his feddné- 020-1,00 Az élelmiszert nem tul nagy, mikrohullamu stSben
P01 Kil valé hasznélatra alkalmas héallé edényben f6zze.
: — m Elelmiszer el6készitése
P02 Husszeletek fepo nel- 0,20-1,00 Vegye ki az élelmiszert a csomagolasbdl és mérje
kil meg. Ha a pontos sulyt nem tudja megadni,
P03 Csirke, fél csirke  fedé nél-  0,40-1,80 kerekitsen lefelé vagy felfelé.
kil m Pihenési id6
; P Az élelmiszert a program befejezése utan a
Kenyér fedd nél-  0,20-1,00 P . s . .
P04 Y Kl hémérséklet-kiegyenlitédéshez még 5 -10 percig
pihentesse.
F6zés programautomatikaval Programszam Edény Sulytartomany

kg-ban

ﬁé?d;%zgeeﬁl. programmal készithet rizst, burgonyat vagy R
o Felfujt fagyasztott, fedd nélkil 0,4-0,9
Utasitasok PO8 " max 3cm magas
= Edény
Az élelmiszert mikrohullamu sitéhdz megfeleld
edényben f6zze lefedve. A rizshez nagy, magas
edényt hasznaljon.
m Elelmiszerek el6készitése EEE AllitA
Mérje le az élelmiszert. Ez sziikséges a program AIapbeaIIltaSOk
beadllitasahoz.

Rizs: Igény esetén modosithatja a készilék alapbeallitasat.
Ne hasznaljon f6z6zacskos rizst. Adjon hozza a — - .

csomagolason szereplé gyartdi utasitas szerint
sziikséges vizmennyiséget. Normal esetben ez a rizs i Gomb hangjel- On*  bekapcsolva

sulyanak ket—haromszorosa. 76ése OFF  Kikapcsolva

Burgonya:

(A gomb hangjelzése a start €s a

A s6s burgonyahoz vagja a friss burgonyat stop mez6k esetén bekapcsolva

egyenletesen aprd darabokra. 100 g sds

o . : P o . marad)

burgonyanként adjon hozza egy evikanal vizet es — R

kevés sot. C Bemutatmod — SEL  Akésziilék kivan kapcsolva. Hasz-

Friss zoldség: nalhatja a gombokat és a kijelz6t, de

Mérje le a friss, megtisztitott zoldséget. A zéldséget a gombok nem mukodnek, vagyis

vagja egyenletes aprd darabokra. 100 g példaul a mikrohullam aktivalasa

zo6ldségenként adjon hozza egy evékanal vizet. eseten nem kapcsol be a mikrohul-
= Hangjel lam-teljesitmény. A Bemutatd modot

A program futasa kézben, bizonyos id6 elteltével egy elsdsorban kereskedk hasznaljak.

hangjelzeés hallhatd. Keverje meg az éleimiszert. * Gydri bedllitds (a készUilék tipusatdl fliggSen a gyari bedllitasok el-
= Pihenésiid6 . ] téroek lehetnek)

Ha a program lefutott, keverje meg még egyszer az

10 percet pihentesse. hangjelzéseit.

A f6zéseredmény fligg az élelmiszer minéségétdl és

jellemzaitdl. Gomb hangjelzésének modositasa

El6feltétel: a készilék legyen kikapcsolt allapotban.

Programszam Sulytartomany 1. Tartsa egyszerre lenyomva néhany masodpercig a
kg-ban start és a stop mezét.

]

A kijelz6n megjelenik a kovetkez:

Fozés .
, . 2. Koppintson a start gombra.
P05 Rizs fedovel 0,05-0,2 A Kijelzén villog a kovetkezé: On.
P06 Burgonya feddvel 0,15-1,0 3. A forgatovalasztoval vélassza ki a SFF lehetSseget.
P07 Z0ldségek  fedovel 015-1,0 4. Koppintson a start gombra,

A készllék atvette a beallitast.
5. Koppintson a stop gombra.
A gombok hangjelzése ezzel ki van kapcsolva.

A beadllitas barmikor Gjra mdédosithato.
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hu Tisztitas

) Tisztitas

Gondos apolassal és tisztitdssal a készilék sokaig
szép és mikodéképes marad. Az alabbiakban
elmagyarazzuk, hogyan apolja és tisztitsa megfelel6en
a készilléket.

A Figyelmeztetés — Egési sériilés veszélye!

A készulék nagyon forrd. Soha ne tisztitsa a készlléket
kozvetlenll a kikapcsolasa utan. Hagyja leh(lni a
készlléket.

A Figyelmeztetés — Aramiitésveszély!

A bearamld nedvesség aramiitést okozhat. Ne
hasznaljon magasnyomasu vagy gézsugaras
tisztitogépet.

A Figyelmeztetés — Sériilésveszély!

A készilék ajtajanak dsszekarcolt Uvege megrepedhet.
Ne hasznaljon Uvegkapardt, éles vagy surold hatasu
tisztitdoeszkdzoket.

A Figyelmeztetés — Sulyos egészségkarosodas
veszélye!

Nem megfelel§ tisztitas esetén a készulék felllete
karosodhat. A slitébdl mikrohullamu energia Iéphet ki.
Rendszeresen tisztitsa meg a készliléket, és az
élelmiszer-maradvanyokat azonnal tavolitsa

el.— "Tisztitoszerek" a(z) 16. Oldalon

/\ Figyelmeztetés — Aramiitésveszély!
A készlléket soha ne meritse vizbe vagy ne tisztitsa
vizsugarral.

Utasitas: A kellemetlen szagokat, pl. hal készitése utan,
egészen egyszerlien megszintetheti. Adjon néhany
csepp citromlevet egy csésze vizhez. Helyezzen mindig
egy kanalat az edénybe a késleltetett forras elkerlilése
érdekében. Melegitse fel a vizet 1-2 percig maximalis
mikrohullam-teljesitmény mellett.

Tisztitoszerek

Annak érdekében, hogy a klldnb6zé fellletek ne
sérilienek a nem megfeleld tisztitdszerek hasznalata
miatt, vegye figyelembe a tablazatban szerepld
adatokat.

Ne hasznaljon

karcol6 vagy surold hatasu tisztitoszert,

fém- vagy Uvegkapardt az ajtdlapok tisztitasahoz,
fém- vagy Uvegkaparodt az ajtétdomités tisztitasahoz,
kemény suroloparnat és tisztitdszivacsot,

magas alkoholtartalmu tisztitdszert.

Az Uj szivacskendbket hasznalat el6tt alaposan mossa
Ki.
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Teriilet

Akészllék elllsé
oldala

Tisztitoszerek

Forrd mosogatoszeres viz: Mosogatdruhaval
tisztitsa meg, majd puha toriékendével tordlje
szérazra. Ne hasznaljon fém- vagy Uvegkapa-
rot a tisztitdshoz.

KészUlék ellilsd
oldala nemesacél
részekkel

Forrd mosogatoszeres viz: Mosogatdruhaval
tisztitsa meg, majd puha toriékendével tordlje
szdrazra. A vizko-, zsir-, keményité- és tojasfe-
hérje-foltokat azonnal tavolitsa el. Az ilyen fol-
tok alatt korrozio alakulhat ki. A
vev@szolgalatnal vagy a szakkereskedésekben
specialis nemesacéltisztitoszerek kaphatok.
Ne hasznaljon ivegtisztitot, fém vagy livegka-
parot a tisztitashoz.

Nemesacél s(tétér

Forrd mosogatdszeres vagy ecetes viz: Moso-
gatoruhaval tisztitsa meg, majd puha torléken-
ddvel torolje szarazra. Ne haszndljon
s(itdtisztitd spray-t, sem egyéb agressziv siit6-
tisztitd szert vagy sdroloszert. A suroloparnék,
durva szivacsok és edénytisztitok szintén nem
hasznalhatok. Ezek az eszkzO0k megkarcoljak
afellletet. A belsé fellileteket hagyja alaposan
megszaradni.

Mélyedés a sutétér-
ben

Nedves kend6: A forgotanyér-meghajtasnal
nem kerllhet viz a készllék belsejébe. Egy
kendével szaritsa meg a forgdtanyér-meghaj-
tast.

Forgotanyér és gor-
gbkarika

Forrd mosogatoszeres viz: Amikor visszateszi
a forgotanyert, tgyeljen rd, hogy az megfele-
|6en bepattanjon.

Rostély Forrd mosogatdszeres viz: Aztassa be, majd
mosogatoruhdval vagy kefével tisztitsa meg,
ne surolja. Ne hasznaljon fém- vagy uvegkapa-
rot a tisztitashoz.

Ajtélapok Uvegtisztito szer: Mosogatoruhaval tisztitsa

meg. Ne hasznaljon lvegkaparot.




B Uzemzavar - mi a teend6?

Ha valami zavar keletkezik, akkor gyakran csak
aprosagrol van szo. Miel6tt hivna a vevdszolgalatot,
probalja meg a tablazat segitségével sajat kezlileg

elharitani a zavart.

Javaslat: Ha egyszer egy ételt nem sikeril optimalisan
elkésziteni, nézzen utana a kdvetkezd fejezetben. Ott

Uzemzavar — mi a teendé? hu

kapcsolatban.— "Kisérleti konyhdnkban teszteltik
Onnek" a(z) 18. Oldalon

/\ Figyelmeztetés — Aramiitésveszély!
A szakszerl(tlen javitasok veszélyesek. Javitasokat csak
szakképzett Ugyfélszolgalati technikus végezhet, és

csak 6 cserélheti ki a sérllt csatlakozdvezetékeket. Ha
a készllék meghibasodott, hlizza ki a haldzati

sok tipp és utmutatas talalhaté az optimalis beallitassal

Hibatablazat
Hibajelenség
Akészllék nem mikodik

Lehetséges ok
A csatlakozodugd nincs bedugva

csatlakozot, vagy cserélje ki a biztositékot a
biztositékszekrényben. Hivja a vev8szolgalatot.

Elharitas/Utmutatas
Csatlakoztassa a készilléket a haldzathoz

Aramkimaradas

Ellendrizze, hogy a tobbi konyhai készlék mikodik-e

Abiztositék meghibdsodott

Ellendrizze a biztositékszekrényben, hogy a késziilék
biztositéka rendben van-e

Hibas kezelés

A készllék biztositékat kapcsolja ki a biztositékszek-
rényben, és kb. 10 masodperc mulva kapcsolja be

tjra

Akijelz6n harom nulla vilagit.

Aramkimaradas

Allitsa be ismét az idét.

A készilék nincs tizemben. A kijelz6n  Valdszintleg miikddésbe hozta a forgatovalasztot.

egy id6tartam lathato.

Nyomja meg a ,stop” gombot.

Bedllitas utan nem nyomta meg a ,start” gombot.

Nyomja meg a ,start” gombot, vagy torolje a bedllitast
a ,stop” gombbal.

A mikrohullamu siité nem mikodik.

Az ajtd nincs teljesen becsukva.

Ellendrizze, nem ragadt-e ételmaradék vagy valami-
lyen idegen test az ajtoba.

Nem nyomta meg a ,start” gombot.

Nyomja meg a ,start” gombot.

Az ételek lassabban melegszenek fel,

mint kordbban

Tul kicsi mikrohullam-teljesitményt allitott be.

Vélasszon nagyobb mikrohullam-teljesitményt.

A szokasosndl nagyobb mennyiséget tett a kész(-
IEkbe.

Kétszeres mennyiség - kétszeres idé.

Az ételek hidegebbek voltak a szokasosnal.

Az ételeket idokozben keverje meg vagy forditsa meg.

A forgotanyér karcold vagy surlddo
hangot ad.

Szennyezddés vagy idegen targy kertilt a forgotanyér-
meghajtasba.

Tisztitsa meg a gérgdkarikat és a sutétérben lévé
mélyedést.

A mikrohullam tzemmod minden lat-
hat6 ok nélkil megszakad.

A mikrohullamu siité meghibasodott.

Ha a zavar ismételten fellép, hivja a vevdszolgalatot.

AKkijelz6n egy M I&thato.

A készllék Bemutatd modban van

Kapcsolja ki a Bemutato madot.
—> "Alapbedllitasok" a(z) 15. Oldalon

"E - 3" hibalizenet

Hiba az automatikus ajtonyito rendszerben.

Hibaiizenet esetén kapcsolja ki a késziiléket, majd
kapcsolja be Ujra. Ha kialszik a kijelzés, akkor egy-
szeri probléma volt. Amennyiben a hiba ismételten fel-
1ép, vagy a kijelzés nem szlinik meg, kérjik, vegye fel
a kapcsolatot a vevdszolgalattal, €s adja meg a hiba-
kodot,
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hu Vev@szolgalat

FA Vevészolgalat

Ha készllékét javitani kell, vev&szolgalatunk
rendelkezésére all. Mindig megtalaljuk a megfeleld
megoldast, hogy elkerilhetd legyen a felesleges
kiszallas.

Termékszam és gyartasi szam

Telefonos Ugyintézés esetén kérjik, adja meg a
készilék teljes termékszamat (E-Nr.) és gyartasi szamat
(FD-Nr.), hogy szakszer( segitséget nyujthassunk. Az
ezeket a szamokat tartalmazd adattablat jobbra latja,
amikor kinyitja a készilék ajtajat.

| E-Nr: FD: Z-Nr: |

Type:

Annak érdekében, hogy sziikség esetén ne kelljen
sokaig keresgélnie, ide felirhatja a készlléke adatait és
a vevészolgalat telefonszamat.

E-Nr. FD-Nr.

Vevdszolgalat =&

Vegye figyelembe, hogy a vev@szolgalati technikus
kiszallasa hibas kezelésbdl fakado zavarok esetén a
garancialis idészakban sem ingyenes.

Az egyes orszagok vevdszolgalatainak elérhetéségét itt,
illetve a mellékelt vev8szolgalati jegyzékben talalja.

Javitasi megrendelés és tanacsadas zavarok esetén
H +361 489 5461

Bizzon a gyartd hozzaértésében. Ezzel biztositja, hogy a
javitast szakképzett szerelOk végzik el, akik eredeti
potalkatrészekkel rendelkeznek az On késziilékéhez.

Ez a berendezés megfelel az EN 55011, illetve CISPR
11 szabvanyoknak. 2. csoport B osztalyba sorolt
termék.

A 2. csoport azt jelenti, hogy a mikrohullamok keltése
élelmiszer felmelegitése céljabdl térténik. A B osztaly
azt jelenti, hogy a készllék maganhaztartasok szamara
készllt.
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Bl Kisérleti konyhankban
teszteltiik Onnek

Az aldbbiakban ételek valasztéka és az elkészitésikre
vonatkozo¢ optimalis beallitasok talalhatok. Megmutatjuk
Onnek, melyik mikrohullam-teljesitmény a
legmegfelelébb a kivalasztott ételhez. A mikrohulldamot
magaban, azaz dnalldan, vagy pedig grillel kombinalva
is hasznalhatja. Tippeket adunk az edényekhez és az
elkészitéshez.

Utasitasok

m A tablazatokban megadott id6tartamok iranyértékek.
Az értékek az élelmiszerek mindéségétél és
tulajdonsagaitdl fliggnek.

m A tablazatokban gyakran idétartomanyokat adtunk
meg. El6szor a révidebb idét allitsa be, majd
szilkség esetén novelje az idét.

m  Mindig hasznaljon edényfogot, amikor a forrd edényt
kiveszi a sutétérbdl.

Eléfordulhat, hogy On méas mennyiségekkel dolgozik,
mint ami a tablazatban szerepel. Mikrohullam Gzemmad
esetén a kovetkez§ gyakorlati szabaly érvényes: dupla
mennyiséghez csaknem dupla idé, fele mennyiséghez
fele id&.

Az edényt mindig a forgotanyérra helyezze.

Az alabbi tablazatokban sok lehetéség és beallitasi
érték talalhatd a mikrohullamu sitéhoz.

Alkalmas edény

A héallé edény alkalmas, ha Gvegbdl, vegkeramiabdl,
porcelanbdl, keramiabdl vagy héallé mianyagbdl
készllt. Ezek az anyagok atengedik a mikrohullamokat.

Talaldedényeket is hasznalhat. igy megtakarithaté a
talalas. <HR> Arany vagy ezist diszitésd edényeket
csak akkor hasznaljon a mikrohullamu siitében, ha az
edény gyartdja garantalja az alkalmassagot.

Nem alkalmas edények

Nem alkalmasak a fémedények. A fém nem engedi at a
mikrohullamokat. A zart fémedényben az étel hideg
marad.

Figyelem!

Szikraképzédés: A fémeknek, pl. a kanalnak az
Uvegedényben legalabb 2 cm tavolsagra kell lennie a
sutd falatol és az ajtd belsd fellletétdl. A szikrak
tonkretehetik az ajté belsd Uveglapjat.

Felolvasztas

Tegye a fagyasztott élelmiszert egy nyitott edényben a
forgdtanyérra.

Kényes darabokat, mint pl. csirkelab és -szarny vagy a
hds zsiros részét takarja le egy kis aluféliaval. A fdlia
nem érhet hozza a sit§ falahoz. A felolvasztasi id§ fele
utan vegye le az alufdliat.

Hus és szarnyas felolvasztasakor folyadék keletkezik.
Ezt a folyadékot megforditaskor tavolitsa el,



semmiképpen sem szabad felhasznalni, és tgyeljen
arra, hogy ne érintkezzen mas élelmiszerekkel.

Az ételt id6kdzben 1-2 alkalommal forditsa meg vagy
keverje meg. A nagyobb darabokat tdbbszor is forditsa
meg.

Pihentesse a felolvasztott ételt még 10-20 percig
szobah&meérsékleten, hogy a hémérséklete
egyenletessé valjon. Szarnyasoknal ekkor ki tudja venni
a bels@ségeket. A hussal akkor is dolgozhat, ha a
k6zepe kicsit még fagyos.

Kisérleti konyhankban teszteltik Onnek  hu

Felolvasztasi tippek

Az étel az id6 leteltekor még nem  Allitson be hosszabb idgtartamot.

olvadt fel, nem forrd vagy nem A nagyobb mennyiségekhez és

puhult meg. magasabb ételekhez hosszabb
idd szlikséges.

Af6zésiidd letelte utdn az étela  Keverje meg kézben az ételt,

széleken tulmelegedett, a kozepe illetve legkdzelebb vélasszon

azonban még nincs kész. kisebb teljesitményt és hosszabb
id6tartamot.

Felolvasztas utan a szarnyas vagy Valasszon legkézelebb kisebb
hus Kkiils6 része elkezdett féni,a  mikrohullam-teljesitményt. A felol-
kdzepe azonban még nem olvadt  vasztando élelmiszert nagy men-

fel. nyiség esetén tébbszor forditsa
meg.
Felolvasztas Mikrohullam-tel- Id6tartam  Megjegyzések
jesitmény watt-  percben
ban
Hus egészben, marha, borju vagy sertés (csont- 800 g 180 15
tal vagy csont nélkiil) 90 10-20
1 kg 180 20
90 15-25
1,5kg 180 30
90 20-30
Hus darabokban vagy szeletekben, marha, borji 200 g 180 2 forgatasnal a kiolvasztott részeket valassza el egy-
vagy sertés 90 4-6 mastol
500g 180 B
90 510
800 g 180 8
90 10-15
Daralt hus, vegyes 200¢g 90 10 lehetdleg laposan fagyassza le
500 g 180 5 tQppszdr forditsa meg, a mar felolvadt hist tegye
90 1015 kulon
800 g 180 8
90 10-20
Szérnyas vagy darabolt szarnyas 600g 180 8 a felolvadt részeket véalassza el egymastol
90 10-20
1,2 kg 180 15
90 10-20
Halfilg, halkotlett vagy halszeletek 400¢ 180 9 a felolvadt részeket vélassza el egymastol
90 10-15
Z0ldség, pl. borso 300¢g 180 10-15
Gylmélcs, pl. méalna 300¢g 180 7-10 kOzben dvatosan keverje meg, a kiolvasztott része-
5009 180 8 ket valassza el egymastol
90 510
Vaj megolvasztasa 125¢ 180 1 A csomagolast teljesen tavolitsa el
90 2-3
250 g 180 1
90 34
Egész kenyér 5004 180 6
90 510
1kg 180 12
90 10-20
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hu Kisérleti konyhankban teszteltiik Onnek

Felolvasztas Mikrohullam-tel- Id6tartam  Megjegyzések
jesitmény watt-  percben
ban
Stitemény, szdraz, pl. kevert tésztabol készilt 500 g 90 10-15 csak mdz, tejszin vagy krém nélkili stitemeények-
stitemény 750¢ 180 5 hez, a siiteménydarabokat vdlassza el egymastol
90 10-15
Stitemény, lédus, pl. gyimdlcsos siitemény, 5004 180 5 csak mdz, tejszin és zselatin nélkiili sitemények-
turds lepény 90 1520 hez
7509 180 7
90 15-20
Mélyhiitott ételek melegitése = Mindig fedje le az ételeket. Ha nincs megfeleld
o méretl fedd az edényhez, akkor fedje le tanyérral
Utasitasok o o vagy mikrohullamu sitéhdz vald specidlis foliaval.
m Vegye ki a készételt a csomagolasbodl. A m Az ételeket elkészités kozben 2-3 alkalommal
mikrohullamu sitéh6z megfeleld edényben az étel keverje meg, illetve forditsa meg.
gyorsgb.bap és“ egyenle}esgb_ber]_ rqelggszik fel. Az m Felmelegités utan még 2-5 percig pihentesse az
étel kul6nféle dsszetevli kulonbodzEképpen ételeket a hdmérséklet kiegyenlit6dése érdekében.
melegedhetnek fel. m  Mindig hasznaljon edényfogd keszty(t vagy
m A lapos ételek gyorsabban megmelegszenek, mint edényfogdt, ha kiveszi az edényt.

ha pupozva vannak. Ezért az ételt lehetbleg laposan
rendezze el az edényben. Az élelmiszereket mar
fagyasztaskor se rétegezze egymasra.

Mélyhiitétt ételek melegitése Mikrohullam-teljesit- Idétartam perc-  Megjegyzések
mény wattban ben
Menil, egytalétel, készétel 300-400g 600 8-11
(2-3 Bsszetevd)
Leves 400¢ 600 8-10
Egytalételek 500 g 600 10-13
Husszeletek vagy -darabok martasban, pl. 5004 600 12-17 keveréskor a husszeleteket valassza el
porkolt egymastol
Felfujtak, pl. lasagne, cannelloni 450 g 600 10-15
Kéretek, pl. rizs, tészta 250 g 600 2-5 adjon hozza egy kevés folyadékot
500 ¢ 600 810
Z61dség, pl. borso, brokkoli, répa 300¢g 600 8-10 adjon ho;zé annyi vizet, hogy ellepje az
600 g 600 1417 edény aljat
Tejf6los spenot 450 ¢ 600 11-16 viz hozzdadasa nélkiil fozze
Etelek melegitése m Felmelegités utan még 2-5 percig pihentesse az
ételeket a hémérséklet kiegyenlitédése érdekében.
Figyelem! m  Mindig hasznaljon edényfogd kesztydit, illetve
A fémeknek, pl.a kandlnak az tvegedényben legalabb edényfogdt, amikor kiveszi az edényt.
2 cm tavolsagra kell lennie a sité falatol és az ajté
belsé fellletétdl. A szikrak tonkretehetik az ajtd belsé AFigyeImeztetés — Forrazasveszély!
Uveglapjat. Folyadékok felforralasakor el6fordulhat a késleltetett
o forras. Ez azt jelenti, hogy a folyadék a jellegzetes
Utasitasok o g6zbuborékok megjelenése nélkiil éri el a forrasi
= Vegye ki a készetelt a csomagolasbol. A ) hémérsékletet. Mar az edény kismérték( razkoddsa
mikrohullamu sttéhdz megfelel6 edényben az étel esetén is hirtelen kifuthat és kifrocskolhet a forrd
gyorsabban és egyenletesebben melegszik fel. Az folyadék. Melegitéskor mindig tegyen egy kanalat az
étel kilonfele osszetevdi kulonbozdkeppen edénybe. igy elkertlhets a késedelmes forras.

melegedhetnek fel.

m  Mindig fedje le az ételeket. Ha nincs az edénynek
megfelel§ méretl fedd, akkor fedje le tanyérral vagy
mikrohullamu sitéhoz vald foliaval.

m Az ételeket elkészités kdzben tobbszor keverje meg,
illetve forditsa meg. Ellendrizze a h6mérsékletet.
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Etelek melegitése Mikrohullam-telje- Id6tartam  Megjegyzések
sitmény wattban  percben
[talok 200 ml 900 2-3 Tegyen kanalat az tvegbe, az alkoholtartalmu italokat ne
500 ml 900 14 hevitse tul, kdzben ellendrizze
Bébiételek, pl. tejesiiveq 50 ml 360 kb. 2 Cumi vagy tet6 nélkil. Felmelegités utan mindig jol razza
100 ml 360 Kb. 1 Ossze. Feltétlendl ellendrizze a hémérsékletet!
200 ml 360 14
Leves, 1 csésze 200¢g 600 2-3
Leves, 2 csésze 400¢ 600 4-5
Menii, egytalétel, készétel 350-500g 600 4-8
2-3 0sszetevd)
Hus martasban 5004 600 8-11 Vélassza el egymastol a husszeleteket
Egytalétel 4004 600 6-8
800 g 600 8-11
Z6ldségek 150¢ 600 2-3 adjon hozza egy kevés folyadékot
300g 600 35

Etelek f6zése

A lapos ételek gyorsabban megfének, mint ha pupozva
vannak. Ezért az ételt lehetbleg laposan rendezze el az
edényben. Az élelmiszereket ne rétegezze egymasra.

Az ételeket csak mikrohulldamu Gzemmaddban f6zze,
mindig fedé alatt. Az edényt kdzvetlenil a forgdtanyérra
helyezze. Ha nincs megfelelé méret(i fedd az edényhez,
akkor fedje le tanyérral vagy mikrohullamu sitéh6z vald
specialis foliaval.

Az ételek sajat ize teljesen megmarad. Ezért csak
enyhén sdzzon és fliszerezzen.

F&zés utan még 2-5 percig pihentesse az ételeket a
hémérséklet kiegyenlitédése érdekében.

Mindig hasznaljon edényfogd kesztylit, illetve
edényfogot, amikor kiveszi az edényt.

Grillezés:
Mindig a rostélyon grillezzen, zart ajtonal, és soha ne
melegitsen elé.

A rostélyt mindig a forgdtanyérra tegye.

Etelek f6zése Tartozékok

ban

Mikrohullam-tel-
jesitmény watt-

Grill mikrohulldammal kombinalva:
A kombinalt Gzemmadd kildndsen alkalmas felfujtak és
csBbenslltek elkészitéséhez.

Az edényt mindig a forgdtanyér kbzepére tegye, és az
ételeket ne fedje le.

Sitéshez magas formét hasznaljon. igy a siitétér
tisztabb marad.

A felfujtakhoz és csBben slltekhez hasznaljon nagy,
lapos edényt. Sz(ik, magas edényekben az ételek
elkészitéséhez tdbb id§ szlkséges, és az ételek fels§
része sotétebb lesz.

Ellendrizze, hogy az edény elfér-e a sitétérben. Ne
legyen tul nagy, hogy a forgdtanyér még forogni tudjon.
Mindig a maximalis f6zési id6t allitsa be. Ellenérizze az
ételt a megadott révidebb id8 letelte utan.

A hust szeletelés el6tt pihentesse még 5-10 percig. Igy
a huslé egyenletesen oszlik el, és szeleteléskor nem
folyik ki.

A felfujtakat és csében silteket hagyja még 5 percig
pirulni a kikapcsolt készilékben.

A tablazatban megadott értékek iranyértékek, amelyek
az élelmiszer tulajdonsagaitdl fliggéen valtozhatnak.

Id6tartam perc-
ben

Megjegyzések

Csirke, egész, 1,2 kg zart edény 600

25-30 az idGtartam felének leteltekor forditsa meg

Darabolt csirke, pl. negyed csirke, 800 g nyitott edény 360 W + [7]

rostélyon

3040 a bords oldalaval felfelé tegye az edénybe, ne for-

ditsa meg
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Etelek f6zése Tartozékok  Mikrohullam-tel- Id6tartam perc- Megjegyzések

jesitmény watt- ben

ban
Csirkeszarny, pacolt, fagyasztott, 800 g nyitott edény 360 W + [7] 15-25 ne forditsa meg

rostélyon

Sertéshis bor nélkiil, kb. 750 g, pl. tarja nyitott edény 360 W + [7] 40-50 1-2 alkalommal forditsa meg
Szalonnaszeletek, kb. 8 szelet Rostély 180 W + [ 10-15
Vagdalt hus, 750 g nyitott edény 600 20-25 fedd nélkuli f6zés

360 W + 7] 25-35 maximum 6 cm magas
Hal, pl. filé, 400 g nyitott edény 600 10-15 szlikség esetén adjon hozzd vizet, citromlevet vagy

bort

Halfilg, atsitve, kb. 400 g nyitott edény 360 W + [} 10-15 a meélyhdtott halat el@szor olvassza ki
Halnyars, 4-5 db Rostély 180 W + [ 10-15 fanydrsat haszndljon
Edes felfujt, pl. taréfelfujt gyimélccsel, nyitottedény 360 W + [ 30-35 maximum 5 cm magas
1kg
Pikans felfujt, nyers hozzavaldkbol, pl. — nyitott edény 360 W + [7] 30-35 sajttal megszorva, maximum 5 cm magas
tésztafelfuit, 1 kg
Pikans felfujt, f6tt hozzavalokbol, pl. bur- nyitott edény 360 W + [7] 30-40 maximum 4 cm magas
gonyafelfujt, 1 kg
Beslitott levesek, pl. hagymaleves, 2-4  nyitott edény [ kb. 15-20
csésze
Z0ldség, friss, 250 g zart edény 600 510 a zoldséget egyforma darabokra vagja

100 grammonként adjon hozza 1-2 evékandl vizet
kozben keverje meg

Z0ldség, friss, 500 g zart edény 600 10-15
Z0ldségnyars, 4-5 db Rostély 180 W + [T 15-20 fanydrsat haszndljon
Burgonya, 250 g zart edény 600 8-10 a burgonyéat egyforma darabokra vagja
Burgonya, 500 g Zrt edény 600 1114 190 grammonként adjon hozza 1-2 evékanal vizet
- . kOzben keverje meg
Burgonya, 750 g zart edény 600 15-22
Rizs, 125 ¢ zart edény 900 57 kétszeres mennyiség( folyadékot adjon hozzd
180 12-15
Rizs, 250 ¢ zart edény 900 6-8
180 15-18
Piritds kenyér (el6piritas), 2-4 szelet Rostély (i 1. oldal: kb. 2-4
2. oldal: kb. 2-4
Piritos készitése, 2-6 szelet Rostély (hd 7-10 igény szerint
Gytmaolcs, kompot, 500 g zart edény 600 9-12
Edességek, pl. puding (porbdl), 500 ml  zart edény 600 6-8 aﬂpu?ingot kozben 2-3-szor keverje meg jol habve-
réve
Tippek mikrohullamhoz
Az el6készitett ételmennyiséghez nem taldl bedllitasi adatokat. Az aldbbi gyakorlati szabdly szerint hosszabbitsa meg vagy roviditse le a

fozési idoket:
Kétszeres mennyiség = csaknem kétszeres idg
fél mennyiség = fele idd

Az étel tul szdraz lett. Kovetkezd alkalommal rovidebb f6zési idét allitson be vagy alacsonyabb mik-
rohullam-teljesitményt valasszon. Fedje le az ételt és adjon hozza tébb folya-
dékot.

Az étel a bedllitott idd letelte utdan még mindig nem olvadt ki, nem lett  Hosszabb idét dllitson be. A nagyobb mennyiségekhez és magasabb ételek-

forrd vagy nem f6tt meg. hez hosszabb id6 szlikséges.
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Af6zésiidd letelte utan az étel a széleken tuimelegedett, a kozepe Idékozben keverje meg és a kovetkezd alkalommal alacsonyabb teljesit-
pedig még nincs kész. ményt és hosszabb idétartamot valasszon.

Felolvasztas utdn a szarnyas vagy a hus kiviil elkezdett féni, belll azon- Kovetkezd alkalommal kisebb mikrohullam-teljesitményt valasszon. A felol-
ban még nem olvadt ki. vasztando élelmiszert nagy mennyiség esetén tobbszor forditsa meg.
Kondenzviz befolyasolja a mikrohullamu készllék miikodését.

Az ajtéiivegen, a belsd falakon és a siité aljan Fézeés utan tordlje ki a kondenzvizet.

kondenzviz keletkezhet. Ez normalis. Ez nem

Probaételek

Ezek a tablazatok minéségellenérzd intézetek szamara . ) .
késziiltek a kiilonbozé készilékek ellendrzésének 2 ei20705:2012, [EC 207052010 és EN 60350-
megkonnyitése érdekében. : ' ' y '

F6zés mikrohullammal
Mikrohullamu siit6 teljesitménye, watt, id6tartam Megjegyzés

percben
Tojasos tej, 750 g 360 W, 12-17 perc + 90 W, 20-25 perc A 20x25 cm-es pyrexformdt tegye a forgotanyérra.
Piskdta 600 W, 8-10 perc A 22 cm atmérdjii pyrexformat tegye a forgotanyérra.
vagdalt hus 600 W, 20-25 perc A pyrexformat tegye a forgétanyérra.

Felolvasztas mikrohullammal
Mikrohullamu siitd teljesitménye, watt, id6tartam Megjegyzés

percben
Hus 180 W, 5-7 perc + 90 W,10-15 perc A 22 cm atmérdji pyrexformat tegye a forgotanyérra.

F6zés mikrohullamu siitével kombinalva
Mikrohullamu siit6 teljesitménye, watt, id6tartam Megjegyzés

percekben
Burgonyafelfujt Grill 7] + 360 W, 35-40 perc A @ 22 cm-es pyrexformat tegye a forgdtanyérra.

23



pl

Spis tresci

Uzywanie zgodne z przeznaczeniem ........ 25
Wazne wskazoéwki dotyczace bezpieczenstwa 25
Informacjeogdlne . .......... ... ... . ..., 25
Mikrofale .. ...... .. . . . 26
Ustawianie i podiaczanie.................. 28
P Przyczyny uszkodzen .................... 29

Ochronasrodowiska................c..... 29

Utylizacja zgodna z przepisami o ochronie

srodowiska naturalnego. .. ........... ... ... ... 29
Informacje na temat urzadzenia............ 30
Pulpitobstugi......... . ... . . 30
Elementyobstugi ........ ... . ... ... ... . ... 30
Zmiana czasu trwaniasygnatu. . ................ 31
Wyposazenie ..........ovvirinrnnrnnnnns 31
Akcesoria dodatkowe. . . ... ... o 31
Przed pierwszym uzyciem................. 32
Czyszczenie komory gotowania i wktadanie

talerza obrotowego. .. ...... ... .. o, 32
Nastawianie godziny. . ......... .. 32
Czyszczenie komory gotowania i wyposazenia . .. . . 32
Mikrofale............. . i 33
Naczynia. . . ... 33
Moce mikrofal . ......... ... . . ... . ... 33
Nastawianie mikrofal . ........................ 34
. Grillowanie ........... ... ... ... 34
Wprowadzanie ustawien grilla .. ................ 34
Nastawianie mikrofaligrilla.................... 35
m Pamie€ ... 35
Zapisywanie w pami€Ci . ... 35
Wiaczanie pamiecCi......... i 35
a Programy ..........cciiiiiinnirnnnnenns 36
Ustawianie programu . .. ... oo i ii i i 36
Rozmrazanie z zastosowaniem programow
automatycznych . ... ... . 36
Gotowanie z zastosowaniem programow
automatycznych . ... ... . 37
Program gotowania w trybie kombi .. ............ 37
oog

&kl Ustawienia podstawowe .................. 38
CzyszCczenie .. .....cvvviiniii i 38
SrodKi CZYSZCZACE .« . v v o v e 38

24

ST =Y 7= 40

Symbol produktu (nr E) i numer fabryczny (nr FD). . .40

Przetestowane w haszym studiu gotowania . . 41

Odpowiednie naczynia . .. ... v v i i i 41
Nieodpowiednie naczynia. .. ... .. 41
Rozmrazanie. .. ....... ... .. . . . . 41
Podgrzewanie zamrozonych potraw . . .. .......... 42
Podgrzewanie potraw . . . .. ... ... o 43
Gotowanie potraw. . .. ... ... 44
Porady dotyczace uzytkowania kuchenki

mikrofalowej . . ....... .. .. 45

Potrawy testowe................ .. .o.a.. 46

Wiecej informacji na temat naszych produktdw,
wyposazenia, czesci zamiennych oraz serwisu mozna
znalez¢ na stronie internetowej: www.bosch-home.com
oraz w sklepie internetowym: www.bosch-eshop.com



Uzywanie zgodne
Z przeznaczeniem

Nalezy doktadnie przeczytac niniejszg
instrukcje. Zapoznanie sie z nig pozwoli na
bezpieczne i wtasciwe uzytkowanie
urzagdzenia. Instrukcje obstugi nalezy
zachowac do pozniejszego wgladu lub dla
kolejnego uzytkownika.

Po rozpakowaniu nalezy sprawdzi¢ stan
urzgdzenia. Nie podtgczac, jesli urzgdzenie
zostato uszkodzone podczas transportu.

Urzadzenie bez wtyczki moze podtagczy¢
wytacznie specjalista z odpowiednimi
uprawnieniami elektrycznymi. Gwarancja nie
obejmuje szkdd wynikajgcych z niewtasciwego
podtgczenia.

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do
uzytku domowego. Urzgdzenia nalezy uzywac
wytacznie do przygotowywania potraw |
napojow. Nie zostawia¢ wtgczonego
urzadzenia bez nadzoru. Urzgdzenia uzywac
wytgcznie w zamknietych pomieszczeniach.

To urzgdzenie jest przeznaczone do uzytku na
wysokosci do 4000 metrow nad poziomem
morza.

Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci w wieku
powyzej 8 lat oraz osoby z ograniczonymi
zdolnosciami fizycznymi, sensorycznymi lub
umystowymi, a takze osoby nie posiadajgce
wystarczajgcego doswiadczenia lub wiedzy,
jesli pozostajg pod nadzorem osoby
odpowiedzialnej za ich bezpieczernistwo lub
zostaty pouczone, jak wtasciwie obstugiwac
urzgdzenie i sg sSwiadome zwigzanych z tym
zagrozen.

Dzieci nie mogg bawic sie urzgdzeniem.
Czyszczenie i czynnosci konserwacyjne nie
moga by¢ wykonywane przez dzieci, chyba ze
majg one ukonczone 15 lat i sg nadzorowane
przez osobe dorosta.

Dzieciom ponizej 8 roku zycia nie nalezy
pozwalaC na zblizanie sie do urzgdzenia ani
przewodu przytgczeniowego.

Zawsze prawidtowo umieszczac wyposazenie
w komorze gotowania. — "Przed pierwszym
uzyciem" na stronie 32

Uzywanie zgodne z przeznaczeniem pl

INWazne wskazowki
dotyczace bezpieczenstwa

Informacje ogolne

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo pozaru!
= Urzadzenie bardzo sie nagrzewa.
Przestrzegac zalecen dotyczgcych
minimalnego odstepu nad urzgdzeniem.
— Strona 28
- Nie montowac urzgdzenia za drzwiami
dekoracyjnymi ani za drzwiami mebla.
— Urzadzenia nie wolno ustawia¢ wewnagtrz
mebli do zabudowy.
Istnieje ryzyko przegrzania.
= Przechowywane w komorze gotowania
tatwopalne przedmioty mogg sie zapalic.
Nigdy nie przechowywac¢ przedmiotow
tatwopalnych w komorze gotowania. Nigdy
nie otwierac¢ drzwiczek urzadzenia, gdy
wydobywa sie z niego dym. Wytgczy¢
urzgdzenie i wyciggng¢ wtyczke z gniazda
lub wytgczy¢ bezpiecznik w skrzynce
bezpiecznikowej.

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo

porazenia pradem!

= Nieprawidtowo przeprowadzane naprawy
stanowig powazne zagrozenie. Wytgcznie
przeszkoleni technicy serwisu mogg
przeprowadzac naprawy i wymieniac
uszkodzone przewody przytgczeniowe. Jesli
urzgdzenie jest uszkodzone, nalezy
wyciggnac wtyczke z gniazda lub wytgczyc¢
bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej.
Wezwac serwis.

= l|zolacja przewodu urzgdzenia elektrycznego
moze sie stopi¢ na gorgcych czesciach
urzadzenia. W zadnym wypadku nie moze
dojs¢ do kontaktu przewodu
przytgczeniowego z gorgcymi czesciami
urzadzenia.

= Whnikajgca wilgo¢ moze spowodowac
porazenie prgdem. Nie uzywac¢ myjek
wysokocisnieniowych ani parowych.

= Whnikajgca wilgo¢ moze prowadzi¢ do
porazenia prgdem. Nie wystawiac
urzgdzenia na dziatanie wysokiej
temperatury i wilgotnosci. Urzgdzenia
uzywac wytgcznie w zamknietych
pomieszczeniach.
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s Uszkodzone urzadzenie moze prowadzi¢ do
porazenia prgdem. Nigdy nie wigczac
uszkodzonego urzgdzenia. Wyciggnac
wtyczke z gniazda lub wytgczy¢ bezpiecznik
w skrzynce bezpiecznikowej. Wezwac
serwis.

= Urzadzenie pracuje pod wysokim
napieciem. Zdejmowanie obudowy jest
zabronione.

= Whnikajgcy ptyn moze prowadzi¢ do
porazenia pradem.

Wyciggna¢ wtyczke z gniazda lub wytgczyc
bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej.
Nigdy nie stawiac¢ na urzadzeniu naczyn z
ptynami ani nie uzywac urzgdzenia jako
powierzchni do odktadania.

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo

poparzenia!

s Urzadzenie bardzo sie nagrzewa. Nigdy nie
dotykac¢ gorgcych powierzchni wewnagtrz
komory gotowania ani elementow
grzejnych. Zawsze odczekac, az urzgdzenie
ostygnie. Nie zezwala¢ dzieciom na
zblizanie sie!

= Akcesoria i naczynia bardzo sie
nagrzewajg. Do wyjmowania gorgcego
wyposazenia lub naczyn z komory
gotowania zawsze uzywac tapek
kuchennych.

= Opary alkoholowe mogg zapali¢ sie w
gorgcej komorze gotowania. Nigdy nie
przygotowywac potraw z duzg iloscig
wysokoprocentowych napojow
alkoholowych. Uzywac¢ wytacznie
niewielkich ilosci wysokoprocentowych
napojow. Ostroznie otwierac¢ drzwiczkKi
urzadzenia.

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo

poparzenia!

= Podczas otwierania drzwiczek urzgdzenia
moze wydostawac sie gorgca para.
Ostroznie otwiera¢ drzwiczki urzadzenia.
Nie zezwalaC dzieciom na zblizanie sie!

= Woda w gorgcej komorze gotowania moze
prowadzi¢ do powstania gorgcej pary
wodnej. Nigdy nie wlewa¢ wody do gorgcej
komory gotowania.

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo
obrazen!

Porysowane szkto lub drzwiczki urzgdzenia
mogg pekngC. Nie uzywac skrobaczki do
szkta, zrgcych ani szorujgcych srodkow
Cczyszczacy.
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Mikrofale

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo pozaru!

= Uzycie urzgdzenia niezgodnie z
przeznaczeniem jest niebezpieczne i moze
spowodowac szkody.

Niedopuszczalne jest suszenie potraw lub
ubran, podgrzewanie kapci, poduszek
wypetnionych ziarnem lub zbozem, ggbek,
wilgotnych sSciereczek itp.

Na przyktad podgrzane kapcie lub poduszki
wypetnione ziarnem lub zbozem mogg sie
zapali¢ nawet po kilku godzinach.
Urzadzenia nalezy uzywac wytacznie do
przygotowywania potraw i napojow.

= Produkty spozywcze mogg sie zapali¢. W
zadnym wypadku nie wolno podgrzewac
produktow w opakowaniach izotermicznych.
Nigdy nie podgrzewac¢ bez nadzoru potraw
w pojemnikach z tworzywa sztucznego,
papieru lub z innych palnych materiatow.
W zadnym wypadku nie wolno nastawiac
zbyt duzej mocy mikrofal ani zbyt dtugiego
czasu grzania. Nalezy przestrzegac
wskazowek podanych w instrukcji obstugi.
W zadnym wypadku nie wolno suszy¢
produktdw spozywczych przy uzyciu
mikrofal.

Nie podgrzewac ani nie rozmrazac
produktow spozywczych o niskiej
zawartosci wody, np. chleba, z
zastosowaniem zbyt duzej mocy lub przez
zbyt dtugi czas.

s Olej spozywczy moze sie zapalic. W
zadnym wypadku nie wolno podgrzewac¢ w
kuchence mikrofalowej samego oleju
jadalnego.

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczerstwo
wybuchu!

Ptyny lub pozywienie w szczelnie zamknietych
naczyniach mogg eksplodowac. Nigdy nie
podgrzewac ptyndw ani pozywienia w
szczelnie zamknietych naczyniach.
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/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo
poparzenia!
s Podczas podgrzewania ptyndw moze dojsé

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo
poparzenia!
= W trakcie podgrzewania, ale rowniez juz po

podgrzaniu, produkty ze skorupka, tuping
lub skdrkg mogg sie rozprysnac. Nigdy nie
gotowac jaj w skorupkach ani nie
podgrzewac jaj gotowanych na twardo.
Nigdy nie gotowac skorupiakow. W
przypadku jajek sadzonych lub w szklance
trzeba najpierw naktu¢ zottko. kupina lub
skorka produktow, np. jabtek, pomidorow,
ziemniakdw lub kietbasek, moze popekac
Przed podgrzewaniem nalezy naktuc tupine
lub skorke.

Ciepto w pozywieniu dla niemowlat
rozprowadza sie nierownomiernie. W
zadnym wypadku nie wolno podgrzewac
pozywienia dla niemowlgt w zamknietych
naczyniach. Zawsze nalezy zdejmowac
pokrywke lub smoczek. Po podgrzaniu
dobrze wymieszac lub wstrzasnac. Przed
podaniem dziecku nalezy sprawdzic¢
temperature pozywienia.

Podgrzane potrawy oddajg ciepto. Naczynie
moze by¢ gorgce. Do wyjmowania
gorgcego wyposazenia lub naczyn z
komory gotowania zawsze uzywac tapek
kuchennych.

W przypadku podgrzewania produktéw w
hermetycznych opakowaniach moze dojs¢
do porozrywania opakowania. Zawsze
przestrzega¢ wskazowek podanych na
opakowaniu. Do wyjmowania gorgcych
naczyn z komory gotowania zawsze uzywac
tapek kuchennych.

Dostepne elementy nagrzewajq sie podczas
eksploatacji. Nie dotykac gorgcych
elementow. Nie zezwala¢ dzieciom na
zblizanie sie.

Uzycie urzadzenia niezgodnie z
przeznaczeniem jest niebezpieczne.

Nie jest dozwolone: suszenie potraw lub
ubran, podgrzewanie kapci, poduszek z
wypetnieniem z ziaren, ggbek, wilgotnych
Sciereczek i tym podobnych.

Zbyt gorgce kapcie, poduszki z
wypetnieniem z ziaren, wilgotne Sciereczki i
tym podobne mogg spowodowac oparzenia

do zahamowania wrzenia. Oznacza to, ze
temperatura wrzenia jest osiggana bez
powstawania typowych pecherzykow
powietrza. Nawet mate wstrzgsniecie moze
spowodowac, ze gorgcy napoj nagle
zaczyna Kipie€ i rozpryskiwac sie. Podczas
podgrzewania ptynu zawsze nalezy wktadac
tyzke do naczynia. W ten sposob zapobiega
sie zahamowaniu wrzenia.

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo
obrazen!

Porysowane szkto lub drzwiczki urzgdzenia
mogq pekngc. Nie uzywac skrobaczki do
szkta, zrgcych ani szorujgcych srodkow
Czyszczacy.

Nieodpowiednie naczynia mogg popekac.
Naczynia porcelanowe lub ceramiczne
moga mie¢ drobne pory w uchwytach lub
pokrywkach. Za tymi otworami znajduje sie
pusta przestrzen. Wilgoc¢, ktéra wnikneta do
pustej przestrzeni, moze spowodowac
pekniecie naczynia. Nalezy uzywac
wytgcznie naczyn nadajgcych sie do uzycia
w kuchenkach mikrofalowych.

Naczynia i pojemniki wykonane z metalu lub
naczynia z metalowymi elementami mogg
powodowac iskrzenie w przypadku
stosowania wytgcznie trybu mikrofal.
Urzadzenie ulegnie uszkodzeniu. Nigdy nie
uzywac metalowych pojemnikow w trybie
samych mikrofal.

Nieodpowiednie naczynia moga
spowodowac uszkodzenia. Przy trybie
kombi z mikrofalami stosowac zawsze
odpowiednie materiaty, ktore sg odporne
rowniez na gorgce powietrze i temperature
grillowania.

Talerz obrotowy moze sie rozprysngc. Nigdy
nie uderzac twardymi przedmiotami w talerz
obrotowy.

Rysy i pekniecia na talerzu obrotowym sg
zagrozeniem. Z talerzem obrotowym nalezy
obchodzi¢ sie ostroznie.
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Ustawianie i podtgczanie

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo
porazenia pradem!

Urzgdzenie pracuje pod wysokim napieciem.
Zdejmowanie obudowy jest zabronione.

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo
powaznego zagrozenia zdrowia!
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W przypadku niedostatecznego czyszczenia
moze dojs¢ do uszkodzenia powierzchni
urzadzenia. Z urzgdzenia mogg
wydostawac sie mikrofale. Regularnie
czysci¢ urzagdzenie i natychmiast usuwac z
niego resztki pozywienia. Dopilnowac, aby
komora gotowania, uszczelka drzwiczek,
drzwiczki i przylga drzwiowa byty zawsze
czyste. — "Czyszczenie" na stronie 38
Przez uszkodzone drzwiczki komory
gotowania lub uszczelke drzwiczek moga
wydostawac sie mikrofale. Nigdy nie
uzywac urzadzenia, jesli drzwiczki komory
gotowania lub uszczelka drzwiczek sg
uszkodzone. Wezwac serwis.

Z urzgdzen bez pokrywy obudowy
wydobywajg sie mikrofale. Nigdy nie
zdejmowac pokrywy obudowy. W sprawie
konserwacji lub naprawy urzgdzenia
zwrocic sie do serwisu.

& Ustawianie i podtaczanie

Urzadzenie przeznaczone jest wytgcznie do uzytku w
prywatnych gospodarstwach domowych.

Urzadzenie ustawi¢ na twardym, rownym podtozu (co
najmniej 85 cm nad podtogg). Nie wolno zastania¢
szczelin wentylacyjnych. Minimalna wysokos$¢ wolnej
przestrzeni nad gdrna scianka urzadzenia wynosi

30 cm.

] 1

100 D 100

— —
3

Urzgdzenie jest gotowe do podtgczenia i mozna je
podtaczy¢ wytgcznie do gniazda z uziemieniem,
zainstalowanego zgodnie z przepisami. Napiecie
sieciowe musi by¢ zgodne z napieciem podanym na
tabliczce znamionowe.

Przesuniecia gniazda w inne miejsce lub wymiany
przewodu przytgczeniowego moze dokonac wytgcznie
elektryk. Wiyczka urzgdzenia musi by¢ zawsze
dostepna.

Nie uzywac rozgateziaczy ani przedtuzaczy. W razie
przecigzen wystepuje zagrozenie pozarem.



Przyczyny uszkodzen

Uwaga!

Silnie zabrudzone uszczelki: Jesli uszczelka jest
mocno zabrudzona, podczas eksploatacji drzwiczkKi
urzagdzenia nie zamykajg sie szczelnie. Fronty
sgsiadujgcych mebli mogg ulec uszkodzeniu.
Zawsze dbac o czystosé uszczelki.

Uzytkowanie kuchenki mikrofalowej bez potraw:
Eksploatacja urzgdzenia bez potraw prowadzi do
przecigzenia. Nigdy nie wtgczac urzgdzenia bez
potraw w komorze gotowania. Wyjatek stanowi krotki
test naczyn.— "Test naczyn" na stronie 33
Prazona kukurydza w kuchence mikrofalowej:
Nigdy nie ustawia¢ zbyt duzej mocy mikrofal.
Uzywac¢ maksymalnie 600 wat. Torebke z kukurydza
zawsze ktas¢ na szklanym talerzu. Na skutek
przecigzenia szyba moze pekngc.

Uwazac, aby ptyny, ktdre wykipiaty, nie dostaty sie
do wnetrza urzadzenia poprzez naped talerza
obrotowego. Obserwowac proces gotowania.
Najpierw zastosowac krotki czas gotowania, a w
razie koniecznosci przedtuzyc.

Nigdy nie uzywac¢ kuchenki mikrofalowej bez talerza
obrotowego.

Powstajace iskry: Odstep przedmiotu metalowego
(np. tyzki w szklance) od scianek i wewnetrzne;j
strony drzwiczek piekarnika musi wynosi¢ minimum
2 cm. Iskry moga uszkodzi¢ wewnetrznag szklang
powierzchnie drzwiczek.

Tacki aluminiowe: Nie uzywac tacek aluminiowych.
Powstajgce iskry mogg uszkodzi¢ urzgdzenie.
Studzenie z otwartymi drzwiczkami urzadzenia:
Podczas studzenia komora gotowania powinna by¢
zawsze zamknieta. Nic nie wktada¢ pomiedzy
drzwiczki a urzadzenie. Nawet jesli drzwiczki
urzadzenia sg tylko uchylone, fronty sgsiadujgcych
mebli mogg z czasem ulec uszkodzeniu.

Skropliny w komorze piekarnika: Na szybie drzwi,
sciankach wewnetrznych i dnie komory moga
osadzac sie skropliny. Jest to normalne. Dziatanie
mikrofal nie jest przez to zaktdcone. Aby zapobiec
korozji, po kazdym gotowaniu nalezy wytrzeé
skropliny.

Przyczyny uszkodzen

pl

EJOchrona srodowiska

Utylizacja zgodna z przepisami o ochronie
srodowiska naturalnego

Opakowanie nalezy usung¢ zgodnie z przepisami o
ochronie srodowiska.
To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z
E/ Dyrektywa Europejskg 2012/19/UE oraz
polskg Ustawg z dnia 11 wrzesnia 2015. ,0
mmmm  ZUZytym sprzecie elektrycznym i

elektronicznym” (Dz.U. z dn. 23.10.2015 poz.

11688) symbolem przekreslonego kontenera
na odpady. Takie oznakowanie informuje, ze
sprzet ten, po okresie jego uzytkowania nie
moze by¢ umieszczany tgcznie z innymi
odpadami pochodzacymi z gospodarstwa
domowego. Uzytkownik jest zobowigzany do
oddania go prowadzgcym zbieranie zuzytego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego.
Prowadzacy zbieranie, w tym lokalne punkty

zbiorki, sklepy oraz gminne jednostka, tworzg
odpowiedni system umozliwiajgcy oddanie tego

sprzetu. Wtasciwe postepowanie ze zuzytym
sprzetem elektrycznym i elektronicznym
przyczynia sie do unikniecia szkodliwych dla
zdrowia ludzi i sSrodowiska naturalnego
konsekwencji, wynikajgcych z obecnosci
sktadnikow niebezpiecznych oraz
niewtasciwego sktadowania i przetwarzania
takiego sprzetu.
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pl Informacje na temat urzadzenia

S informacje na temat
urzadzenia

W tym rozdziale opisane sg wskazniki oraz elementy
obstugi. Poza tym rozdziat zawiera informacje na temat
réznych funkciji urzgdzenia.

Wskazowka: W zaleznosci od typu urzgdzenia mozliwe
sg niewielkie réznice, dotyczace na przyktad koloru.

Pulpit obstugi

Pulpit obstugi stuzy do wprowadzenia ustawien
dotyczgcych réznych funkcji urzadzenia. Na
wyswietlaczu widoczne sg aktualne ustawienia.

Ponizszy rysunek przedstawia pulpit obstugi po
witgczeniu urzadzenia i ustawieniu godziny.

(2]
start (O stop
90 180 360
600 900 kg
] M
o (4]
Wyswietlacz

wskazujgcy godzine i czas trwania
Przetacznik obrotowy

do ustawiania godziny i czasu trwania lub do
ustawiania programow automatycznych.
Przyciski

Przycisk automatycznego otwierania drzwi

HI

HE

w
o

Elementy obstugi

Ponizej opisane jest krotko znaczenie réznych
przyciskow. Dzieki temu wprowadzanie ustawien i
obstuga urzadzenia nie sprawiajg zadnych trudnosci.
Przyciski oraz ich znaczenie

Ponizej opisane jest krotko znaczenie roznych
przyciskow.

Przyciski Znaczenie

Nadrukowane symbole

start Wiaczenie trybu pracy

® Ustawianie godziny

stop Whytaczenie lub zatrzymanie trybu pracy
90 Wybor mocy mikrofal 90 W

180 Wybaor mocy mikrofal 180 W
360 Wybor mocy mikrofal 360 W
600 Wybadr mocy mikrofal 600 W
900 Wybor mocy mikrofal 900 W

kg Wybor wagi wprowadzanej do ustawien programu
Wybor programow automatycznych

| Wybor grilla

M Wybor funkcji pamieci

8 Otwieranie drzwi urzadzenia

Przetacznik obrotowy

Za pomocg przetgcznika obrotowego mozna zmienic
wszystkie wartosci proponowane i nastawcze.

Przetgcznik obrotowy mozna schowac. W celu
schowania lub wysuniecia przetgcznika obrotowego
nalezy na niego nacisngc.

Automatyczne otwieranie drzwi

Nacisniecie przycisku automatycznego otwierania drzwi
powoduje, ze drzwi urzadzenia odskakujg. Drzwi
urzadzenia mozna otworzy¢ recznie na catg szerokosc.

Funkcja automatycznego otwierania drzwi nie dziata w
przypadku przerwy w doptywie prgdu. Drzwi mozna
otworzy¢ recznie.

Wskazowki

m Jesli podczas pracy urzgdzenia drzwi zostang
otwarte, praca zostanie przerwana.

m Po zamknieciu drzwi urzgdzenie nie kontynuuje
pracy automatycznie. Tryb pracy nalezy wtgczy¢
recznie.

m Jezeli urzadzenie jest przez dtuzszy czas wytgczone,
drzwi urzgdzenia otwierajg sie z opdznieniem.



Wentylator

Urzadzenie jest wyposazone w wentylator. Przez pewien
czas po wytgczeniu urzadzenia wentylator moze nadal
pracowac.

Wskazowki

m W trybie mikrofal urzadzenie jest zimne. Pomimo to
wentylator wtagcza sie. Przez pewien czas po
wytgczeniu kuchenki mikrofalowej wentylator moze
nadal pracowac.

m Na szybie drzwiczek, sciankach wewnetrznych i dnie
komory moga osadzac sie skropliny. Jest to
normalne. Dziatanie kuchenki mikrofalowej nie jest
przez to zaktdécone. Po zakoriczeniu gotowania
nalezy wytrze¢ skropliny.

Zmiana czasu trwania sygnatu

Kiedy urzadzenie wytacza sie, rozlega sie sygnat. Czas
trwania sygnatu mozna zmienic.

W tym celu naciskac¢ przycisk start przez ok. 6 sekund.

Nowy czas trwania sygnatu zostaje zapisany.
Na wyswietlaczu ponownie pojawia sie czas zegarowy.

Mozliwe ustawienia:
Krotki czas trwania sygnatu - 3 tony
Dtugi czas trwania sygnatu - 30 tondw.

Wyposazenie pl

B3 Wyposazenie

Ponizej zamieszczone jest zestawienie dotgczonego
wyposazenia wraz z przyktadami prawidtowego
zastosowania poszczegdlnych elementow.

Uwaga!

Podczas wyjmowania naczyn uwazac, aby nie
przesungc¢ talerza obrotowego. Zwréci¢ uwage na to,
aby talerz obrotowy byt prawidtowo osadzony. Talerz
obrotowy moze obracac sie w lewo lub w prawo.

Ruszt

Ruszt do grillowania, np.
stekdw, kietbasek lub tostow
lub jako podstawka np. do
ptaskich form do zapiekanek.

Wskazowka: Ruszt nalezy
stawia¢ na talerzu obrotowym.

Talerz obrotowy

Wskazowka: Nie uzywad
urzadzenia bez talerza

obrotowego. Zwrdci¢ uwage na
to, aby byt prawidtowo
osadzony. Talerz obrotowy
moze obracac sie w lewo lub w
prawo.

Pierscien obrotowy
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@Y Przed pierwszym uzyciem

Niniejszy rozdziat zawiera informacje dotyczace
czynnosci, ktdore nalezy wykonac przed pierwszym
uzyciem kuchenki mikrofalowej do przyrzgdzania
potraw. Przedtem przeczytaé rozdziat Wskazdwki
dotyczace bezpieczenstwa. — "Wazne wskazdwki
dotyczgce bezpieczeristwa" na stronie 25

Przed rozpoczeciem uzytkowania urzgdzenia nalezy
prawidtowo wtozy¢ talerz obrotowy. Poza tym nalezy
wyczysci¢ komore gotowania oraz wyposazenie.

Czyszczenie komory gotowania i wktadanie
talerza obrotowego

Przed pierwszym uzyciem urzgdzenia do przygotowania
potraw, wyczysci¢ komore gotowania wraz z
wyposazeniem.

Sposob wkladania talerza obrotowego:

1. Wiozy¢ pierscien obrotowy a we wgtebienie w
komorze gotowania.

2. Osadzi¢ talerz obrotowy b na napedzie ¢
znajdujgcym sie posrodku dna komory gotowania.

=

Wskazowka: Nie uzywac urzagdzenia bez talerza
obrotowego. Zwréci¢ uwage na to, aby byt prawidtowo
osadzony. Talerz obrotowy moze obracac¢ sie w lewo
lub w prawo.

Nastawianie godziny

Po podtaczeniu urzgdzenia do sieci elektrycznej lub po
przerwie w zasilaniu na wyswietlaczu migajg trzy zera.

1. Nacisng¢ przycisk ©.
Na wys$wietlaczu pojawia sie {2:00" i $wieci sie
lampka kontrolna nad przyciskiem .

2. Za pomocy przetagcznika obrotowego nastawié
godzine.

3. Ponownie nacisna¢ przycisk (.

Nastawiona jest aktualna godzina.

Wylaczanie wyswietlania godziny

Nacisng¢ przycisk (®, a nastepnie przycisk stop.
Wyswietlacz jest ciemny.

Ponowne nastawienie godziny

Nacisng¢ przycisk O®.
Na wyswietlaczu pojawia sie 12:00. Nastepnie
nastawiag, jak opisano w punktach 2 i 3.
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Zmiana czasu np. z lethiego na zimowy
Nastawia¢ jak opisano w punktach 1 do 3.

Czyszczenie komory gotowania i
wyposazenia

Aby zlikwidowaé charakterystyczny zapach nowego
urzadzenia, nalezy nagrzac¢ pustg, zamknigtg komore
gotowania z wtozonym talerzem obrotowym.

Nalezy dopilnowac, aby w komorze gotowania nie byto
resztek opakowania, np. kuleczek styropianu. Przed
rozgrzaniem urzgadzenia wytrze¢ gtadkie powierzchnie w
komorze gotowania miekka, wilgotng sciereczka.
Podczas nagrzewania urzadzenia wietrzy¢ kuchnie.

Grill 7] 10 minut

Nagrzewanie komory gotowania
1. Nacisngé przycisk witgczania grilla [7].
Na wyswietlaczu pojawia sie 10:00 min i Swieci sie
lampka kontrolna nad przyciskiem [7].
2. Nacisng¢ przycisk start.
Po uptywie ustawionego czasu stychac sygnat.
Nacisng¢ przycisk stop lub otworzy¢ drzwi urzadzenia.

Porada: Po ostygnieciu komory gotowania oczyscic¢
gtadkie powierzchnie woda z detergentem i Sciereczka.

Czyszczenie wyposazenia

Doktadnie wyczysci¢ wyposazenie wodg z detergentem
oraz Sciereczkg lub miekkg szczoteczka.



[ElMikrofale

Mikrofale umozliwiajg wyjatkowo szybkie
przygotowanie, podgrzanie lub rozmrozenie potraw.
Mozna wtgczyé same mikrofale lub w potgczeniu z
grillem.

W celu optymalnego wykorzystania mikrofal nalezy
przestrzega¢ wskazowek dotyczacych naczyn oraz
zalecen podanych w tabelach stosowania na korncu
niniejszej instrukcji obstugi.

Warto sie juz teraz przekonacd o zaletach kuchenki
mikrofalowej. Np. podgrzewajgc filizanke wody na
herbate.

Nalezy wzig¢ duzg filizanke, bez ztocen i posrebrzen |
wtozy¢ do niej tyzeczke. Filizanke z wodg postawi¢ na
srodku talerza obrotowego.

1. Nacisng¢ przycisk 900 W.

2. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawic
1:30 min.

3. Nacisna¢ przycisk start.

Po uptywie 1 minuty i 30 sekund rozlega sie sygnat.

Woda jest gorgca.

AOstrzeienie — Niebezpieczenstwo poparzenia!
Podczas podgrzewania ptynéw moze dojsé do
zahamowania wrzenia. Oznacza to, ze temperatura
wrzenia jest osiggana bez powstawania typowych
pecherzykéw powietrza. Nawet mate wstrzasniecie
moze spowodowad, ze goracy napoj nagle zaczyna
kipie¢ i rozpryskiwacé sie. Podczas podgrzewania ptynu
zawsze nalezy wktadac tyzke do naczynia. W ten
sposob zapobiega sie zahamowaniu wrzenia.

Naczynia

Nie wszystkie naczynia nadajg sie do uzywania w trybie
mikrofal. Podgrzewanie potraw bez ryzyka uszkodzenia
urzgdzenia wymaga uzywania naczyn przeznaczonych
do kuchenek mikrofalowych.

Odpowiednie naczynia

Odpowiednie sg naczynia zaroodporne ze szkia,
ceramiki szklanej, porcelany, ceramiki lub tworzywa
sztucznego. Materiaty te przepuszczajg mikrofale.

Mozna réwniez uzywac naczyn stotowych. Dzieki temu
potraw nie trzeba przektada¢ do innego naczynia.
Naczynia z dekoracjg ztotg lub srebrng wolno stosowac
tylko wowczas, gdy producent gwarantuje, ze nadajg
sie do uzycia w kuchenkach mikrofalowych.

Mikrofale pl

Nieodpowiednie naczynia

Naczynia metalowe nie sg odpowiednie. Metal nie
przepuszcza mikrofal. Potrawy w zamknietych
pojemnikach metalowych pozostajg zimne.

Uwaga!

Powstajgce iskry: odstep przedmiotu wykonanego z
metalu, np. tyzki w szklance, od $cianek i drzwi komory
piekarnika musi wynosi¢ minimum 2 cm. Iskry moga
uszkodzi¢ wewnetrzng szklang powierzchnie drzwi.

Test naczyn

Nigdy nie wtacza¢ mikrofal, jesli w urzgdzeniu nie ma
zadnej potrawy. Jedyny wyjatek stanowi krotki test
naczyn.

W przypadku braku pewnosci, czy naczynia mozna
uzywac w trybie mikrofal, nalezy przeprowadzi¢
nastepujacy test.

1. Puste naczynie wstawi¢ do komory piekarnika na 2
do 1minuty i nastawi¢ maksymalng moc.

2. Od czasu do czasu nalezy kontrolowac¢ temperature
naczynia.

Naczynie powinno by¢ zimne lub miec¢ temperature

ciata.

Jezeli bedzie gorgce lub powstajg iskry, oznacza to, ze
nie nadaje sie do uzytku w trybie mikrofal.
Nalezy woéwczas przerwac test.

AOstrzeienie — Niebezpieczenstwo poparzenia!
Dostepne elementy nagrzewaja sie podczas

eksploataciji. Nie dotykac¢ gorgcych elementéw. Nie
zezwalac¢ dzieciom na zblizanie sie.

Moce mikrofal

Moc mikrofal Zastosowanie

o w Do rozmrazania delikatnych potraw

180 W Do rozmrazania i dogotowywania

360 W Do gotowania miesa i podgrzewania delikat-
nych potraw

600 W Do podgrzewania i gotowania potraw

qoow Do podgrzewania ptynéw

Wskazowka: Moc mikrofal 900 W mozna nastawi¢ na
30 minut, 600 W na 1 godzine, pozostate moce na
1 godzine i 39 minut.
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pl Grillowanie

Nastawianie mikrofal

Przyktad: moc mikrofal 600 W, 5 minut

1. Nacisng¢ zgdang moc mikrofal.
Swieci sie lampka kontrolna nad przyciskiem.

2. Za pomocg przetacznika obrotowego ustawi¢ czas
trwania.

start C) stop .1 min
90 180 360
_//T\+
600 900 kg
8 5 L
M .

3. Nacisnag¢ przycisk start.
Uptyw czasu trwania widoczny jest na wyswietlaczu.

Uptynatl nastawiony czas trwania

Rozbrzmiewa sygnat. Otworzy¢ drzwiczki urzgdzenia lub
nacisng¢ przycisk stop. Na wyswietlaczu ponownie
pojawia sie godzina.

Zmiana nastawionego czasu trwania

Jest to mozliwe w kazdej chwili. Za pomoca
przetgcznika obrotowego zmieni¢ czas trwania.

Wstrzymanie pracy urzadzenia

Nacisng¢ jeden raz przycisk stop lub otworzy¢ drzwi
urzgdzenia. Praca urzgdzenia zostaje wstrzymana.
Wskaznik nad przyciskiem stop swieci sie. Po
zamknieciu ponownie nacisngc¢ przycisk start.

Przerwanie pracy urzadzenia

Dwukrotnie nacisng¢ przycisk stop lub otworzy¢
drzwiczki i nacisng¢ przycisk stop jeden raz.

Wskazowka: Mozna réwniez najpierw nastawic¢ czas
trwania, a nastepnie moc mikrofal.
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& Grillowanie

Grill doskonale nadaje sie do zrumieniania i zapiekania
potraw.

Mozna wtgczy¢ sam grill lub w potaczeniu z
mikrofalami.

Wprowadzanie ustawien grilla

1. Nacisna¢ przycisk Grill [7.
Swieci sie lampka kontrolna nad przyciskiem, a na
wyswietlaczu pojawia sie 10:00 min.

2. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawi¢ czas
trwania.

start [C) stop (01, T min
(I
90 180 360
_//—\+
600 900 kg
" ’
M .

3. Nacisng¢ przycisk start.
Uptyw czasu trwania widoczny jest na wyswietlaczu.

Uptynatl nastawiony czas trwania

Rozbrzmiewa sygnat. Otworzy¢ drzwiczki urzadzenia lub
nacisng¢ przycisk stop. Na wyswietlaczu ponownie
pojawia sie godzina.

Zmiana nastawionego czasu trwania

Jest to mozliwe w kazdej chwili. Za pomocg
przetgcznika obrotowego zmieni¢ czas trwania.

Wstrzymanie pracy urzadzenia

Nacisng¢ jeden raz przycisk stop lub otworzy¢ drzwi
urzgdzenia. Praca urzgdzenia zostaje wstrzymana.
Wskaznik nad przyciskiem stop swieci sie. Po
zamknieciu ponownie nacisng¢ przycisk start.

Zmiana nastawionego czasu trwania

Jest to mozliwe w kazdej chwili. Za pomoca
przetgcznika obrotowego zmieni¢ czas trwania.

Kasowanie

Dwukrotnie nacisng¢ przycisk stop lub otworzyé
drzwiczki i nacisng¢ przycisk stop jeden raz.



Nastawianie mikrofal i grilla
Przyktad: 360 W, Grill 7], 5 minut

1. Nacisng¢ zgdang moc mikrofal.
Swieci sie lampka kontrolna nad przyciskiem, a na
wyswietlaczu pojawia sie 1:00 min.

2. Nacisng¢ przycisk Grill [7].

start ® stop start ® stop
90 180 360 90 180 360
600 900 kg - 600 900 kg

M . M

3. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawi¢ czas
trwania.
4. Nacisng¢ przycisk start.

start [C) stop

90 180 360

=W 600 900 kg
Q\ !
M

Uptyw czasu trwania widoczny jest na wyswietlaczu.

Pamiec¢ pl

[ Pamieé

Za pomoca funkcji pamieci mozna zapisac i w kazdej
chwili ponownie wywota¢ ustawienia dla danej potrawy.

Korzystanie z funkcji pamieci jest przydatne, jesli dana
potrawa jest przygotowywana szczegodlnie czesto.

Zapisywanie w pamieci

Przyktad: 360 W, 25 minut

1. Nacisng¢ przycisk M.
Swieci sie lampka kontrolna nad przyciskiem.

2. Nacisng¢ zgdang moc mikrofal.
Swieci sie lampka kontrolna nad przyciskiem, a na
wyswietlaczu pojawia sie 1:00 min.

3. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawi¢ czas
trwania.

start [C) stop

90 180 360

600 900 kg

il M

4. Potwierdzi¢ przyciskiem M.
Na wyswietlaczu ponownie pojawia sie godzina.
Ustawienie zostato zapisane w pamieci.

Wskazowki

m  Mozna zapisa¢ ustawienia samego grilla, jak rowniez
kombinacji grilla i kuchenki mikrofalowe;j.

m Nie mozna zapisac¢ kilku nastepujgcych po sobie
mocy mikrofal.

m Nie mozna zapisa¢ programoéw automatycznych.

m Zapisane w pamieci programy mozna natychmiast
uruchomié. W tym celu zamiast przycisku M,
nacisng¢ przycisk start..

= Wprowadzanie nowych ustawien pamieci:
nacisng¢ przycisk M. Pojawiajg sie wczesniejsze
ustawienia. Zapisa¢ nowy program, jak opisano w
punktach od 1 do 4.

Wiaczanie pamieci

Zapisany program mozna tatwo wtgczy¢. Wstawic
potrawe do urzgdzenia. Zamkna¢ drzwi urzgdzenia.

1. Nacisng¢ przycisk M.
Pojawiajg sie zapisane ustawienia.
2. Nacisng¢ przycisk start.
Uptyw czasu trwania widoczny jest na wyswietlaczu.

Uptynat nastawiony czas trwania

Rozbrzmiewa sygnat. Otworzy¢ drzwiczki urzadzenia lub
nacisng¢ przycisk stop. Na wyswietlaczu ponownie
pojawia sie godzina.
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Wstrzymanie pracy urzadzenia

Dotkng¢ jeden raz pola stop lub otworzy¢ drzwi
urzgdzenia. Praca urzgdzenia zostaje wstrzymana.
Wskaznik nad polem stop swieci sie. Po zamknieciu
ponownie dotkng¢ pola start.

EgProgramy

Za pomocag zapisanych w urzadzeniu programow
mozna bardzo tatwo przygotowywac potrawy. Nalezy
wybrac¢ program i poda¢ wage potrawy. Program
dobiera optymalne ustawienia.

Wskazowka: Mozna wybiera¢ sposrdd 8 programow.

Ustawianie programu

Po dokonaniu wyboru programu nalezy wprowadzic¢
ustawienia zgodnie z ponizszymi wskazéwkami:
1. Tyle razy nacisngc¢ przycisk [0, az pojawi sie zgdany
numer programu.
Swieci sie lampka kontrolna nad przyciskiem.
2. Nacisng¢ przycisk kg.
Swieci sie lampka kontrolna nad przyciskiem i
pojawia sie sugerowana waga.

start (C) stop start ® stop
90 180 360 90 180 360
600 900 kg 600 900 kg «
« il M M

3. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawi¢ wage
potrawy.
4. Nacisnag¢ przycisk start.

start (C) stop

90 180 360

—‘*//l—\+ 600 900 kg
'l
= M

Na wyswietlaczu widoczny jest uptyw czasu trwania
programu.

Uptynatl nastawiony czas trwania

Rozbrzmiewa sygnat. Otworzy¢ drzwiczki urzadzenia lub
nacisng¢ przycisk stop. Na wyswietlaczu ponownie
pojawia sie godzina.

Korekta

Dwukrotnie nacisng¢ przycisk stop i wprowadzi¢ nowe
ustawienia.

36

Kasowanie

Dwukrotnie nacisng¢ przycisk stop lub otworzyé
drzwiczki i nacisngé przycisk stop jeden raz.

Wstrzymanie pracy urzadzenia

Nacisng¢ jeden raz przycisk stop lub otworzy¢ drzwi
urzadzenia. Praca urzadzenia zostaje wstrzymana.
Wskaznik nad przyciskiem stop swieci sie. Po
zamknieciu ponownie nacisng¢ przycisk start.

Kasowanie

Dwukrotnie nacisng¢ przycisk stop lub otworzyé
drzwiczki i nacisngé przycisk stop jeden raz.

Wskazowki

m W przypadku niektdrych programow po pewnym
czasie rozlega sie sygnat. Otworzy¢ drzwi urzadzenia
i zamieszac¢ potrawe, ewentualnie obrdcié mieso lub
dréb. Po zamknieciu ponownie nacisng¢ przycisk
start.

m Numer programu oraz wage mozna sprawdzi¢ za
pomoca (8] lub kg. Sprawdzana wartos¢ pojawi sie
na 3 sekundy na wyswietlaczu.

Rozmrazanie z zastosowaniem programow
automatycznych

Za pomocag 4 programow rozmrazania mozna
rozmrozi¢ mieso, drob i chleb.

Wskazowki

= Przygotowanie produktow spozywczych
Uzywac produktdow spozywczych, ktére zamrozono i
przechowywano w temperaturze -18 °C, mozliwie
ptasko, w porcjach.
Produkt spozywczy przeznaczony do rozmrozenia
nalezy wyja¢ z opakowania i zwazy¢. Znajomoscé
wagi miesa potrzebna jest do ustawienia programu.

m Podczas rozmrazania miesa i drobiu powstaje woda.
Nalezy jg wyla¢ i w zadnym wypadku nie
wykorzystywac¢ do konsumpcji ani nie dopusci¢ do
zetkniecia z innymi produktami spozywczymi.

= Naczynia
Zamrozone artykuty spozywcze potozy¢ na ptaskim,
przeznaczonym do kuchenek mikrofalowych
naczyniu, np. na talerzu szklanym lub porcelanowym
i nie przykrywac.



m Czas wyréwnywania temperatury

Po rozmrozeniu produkt nalezy odstawic¢ jeszcze na
10 do 30 minut w celu wyréwnania temperatury.
Duze kawatki miesa nalezy odstawi¢ na dtuzej niz
mate. Ptaskie kawatki oraz mieso mielone nalezy
wczesniej oddzieli¢ od siebie.

Programy pl

= Czas wyréwnywania temperatury

Po zakoriczeniu programu, nalezy ponownie
zamieszac potrawe. W celu wyrdwnania temperatury
nalezy odstawic jg na 5 do 10 minut.

Wyniki gotowania zaleza od jakosci i wtasciwosci
produktéw spozywczych.

Tak przygotowane produkty spozywcze mozna

poddac kolejnym etapom przyrzadzania, nawet jesli Nr programu Naczynia Przedziat wago-
srodek grubych kawatkdw miesa jest nadal wy w kg
zamrozony. W przypadku drobiu mozna teraz wyjgc Got .
podroby. otowanie
= Sygnat P05 Ryz Zpokrywka  0,05-0,2
W przypadbku niektorych p;o%raméw pg pewnim P06 Ziemniaki Zpokrywka  0,15-1,0
[ i . Ot . iczki
czasie rozbrzmiewa sygna worzy¢ drzwiczki 507 Warzywa Zpokiywka 015-10

urzadzenia i podzieli¢ produkt na mniejsze kawatki,
ewentualnie obréci¢ mieso lub dréb. Po zamknieciu
drzwiczek ponownie nacisngé przycisk start.

Program gotowania w trybie kombi

Nr programu Naczynia Przedziat wago- Wskazowki

wy w kg = Naczynia
Produkty spozywcze nalezy gotowac w niezbyt
duzym, zaroodpornym naczyniu, odpowiednim do

Rozmrazanie
Migso mielone Bez 0,20-1,00

P01 okrki uzytkowania w kuchence mikrofalowej.
_ pokry m Przygotowanie produktow spozywczych
PO Kawatki migsa Bez  020-1,00 Wyjg¢ produkt spozywczy z opakowania i zwazyc.
POKrywki Jezeli nie mozna wpisa¢ doktadnej wagi, to nalezy ja
Kurczak, kawatki  Bez 0,40- 1,80 zaokraglic w gore lub w dot.
Po zakoriczeniu programu nalezy odstawi¢ potrawe
P04 Chieb Bez 020-1,00 na 5-10 minut w celu wyréwnania temperatury.
pokrywki
Nr programu Naczynia Przedziat wago-
Gotowanie z zastosowaniem programow : Wy W kg
automatycznych Program kombi
Korzystajac z 3 programodw gotowania mozna P08 Zap|et(<jang<a mro- Bei Ki 04-09
ugotowac ryz, ziemniaki lub warzywa. £0ng, 00 o ¢m POKTYWKI
WySOKOSCi
Wskazowki
= Naczynia

Produkty nalezy gotowadé w naczyniu przeznaczonym
do kuchenek mikrofalowych, z przykryciem. Do
gotowania ryzu uzywac duzej, wysokiej formy.

= Przygotowanie produktow spozywczych
Produkt nalezy zwazyd. Znajomosé wagi jest
potrzebna do ustawienia programu.
Ryz:
Nie uzywad ryzu w woreczkach. Doda¢ odpowiednig
ilo$¢ wody, zgodnie z zaleceniami producenta
podanymi na opakowaniu. Zazwyczaj ilos¢ wody
odpowiada podwojonej lub potrojonej wadze ryzu.
Ziemniaki:
W celu przyrzadzenia gotowanych ziemniakow
nalezy pokroi¢ surowe ziemniaki na mate, rowne
kawatki. Na kazde 100 g ziemniakoéw dodac 1 tyzke
stotowa wody i odrobing soli.
Swieze warzywa:
Zwazy¢ surowe, umyte warzywa. Nastepnie pokroi¢
je w mate, réwne kawatki. Na kazde 100 g warzyw
dodacd 1 tyzke stotowg wody.

= Sygnal
W trakcie trwania programu, po uptywie pewnego
czasu rozbrzmiewa sygnat. Potrawe nalezy
zamieszac.
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Ustawienia podstawowe

Urzgdzenie ma zaprogramowane ustawienie
podstawowe, ktére w razie potrzeby mozna zmienic.

Ustawienie Mozliwosci

i Dzwiek klawiszy ~ On*  wigczony

OFF  wytaczony
(dZwiek klawiszy pozostaje aktywny
w przypadku klawiszy start i stop)

Urzadzenie jest wytaczone. Mozna
uzywac przyciskow i wyswietlacza,
przyciski nie majg jednak zadnej
funkeiji, na przykfad nie mozna usta-
wi¢ mocy mikrofal. Tryb demo jest
uzywany gtownie przez sprzedaw-
COW.

Ustawienie fabryczne (w zaleznosci od typu urzadzenia mozliwe sg

Z  Trybdemo o

™
£33

*

rdznice w ustawieniach fabrycznych)

Dzwiek klawiszy urzadzenia mozna w razie potrzeby
zmienic.
Zmiana dzwieku klawiszy
Zatozenie: Urzagdzenie musi by¢ wytgczone.
1. Nacisnac i przytrzymac przez kilka sekund przyciski
start i stop.
Na wyswietlaczu pojawia sie |
2. Dotkng¢ przycisku start.
Na wyswietlaczu miga 0n.
3. Za pomocg przetgcznika obrotowego zmieni¢ na
OFF.
4. Dotkngc¢ przycisku start.
Ustawienie zostato zapisane.
5. Dotknac¢ przycisku stop.
Dzwiek klawiszy jest wytgczony.

W kazdej chwili mozna zmieni¢ ustawienie.
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Czyszczenie

Dzieki odpowiedniej konserwaciji i czyszczeniu
urzgdzenie dtugo zachowuje estetyczny wyglad i
catkowitg sprawnosé. Ponizej zamieszczono wskazowki
dotyczgce prawidtowej konserwacji i czyszczenia
urzadzenia.

AOstrzeienie — Niebezpieczenstwo oparzenia!
Urzadzenie bardzo sie nagrzewa. Nigdy nie czysci¢
urzgdzenia bezposrednio po wytgczeniu. Nalezy
odczekad, az urzadzenie ostygnie.

AOstrzeienie — Niebezpieczenstwo porazenia
pradem!

Whnikajgca wilgo¢ moze spowodowac porazenie
pradem. Nie uzywac¢ myjek wysokocisnieniowych ani
parowych.

AOstrzeienie — Niebezpieczenstwo obrazen!
Porysowane szkto lub drzwiczki urzgdzenia moga
pekngc. Nie uzywac skrobaczki do szkta, zrgcych ani
szorujgcych srodkdw czyszczacy.

AOstrzeienie — Niebezpieczenstwo powaznego
zagrozenia zdrowia!

W przypadku niedostatecznego czyszczenia moze
dojs¢ do uszkodzenia powierzchni urzgdzenia. Z
urzgdzenia mogg wydostawac sie mikrofale. Regularnie
czy$cic¢ urzgdzenie i natychmiast usuwac z niego resztki
pozywienia.— "Srodki czyszczgce" na stronie 38

AOstrzeienie — Niebezpieczenstwo porazenia
pradem!!

Nigdy nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie, ani nie
czysci¢ strumieniem wody.

Wskazowka: Niemite zapachy, zwigzane np. z
przyrzadzaniem ryb, mozna tatwo zlikwidowad. Do
kubka z woda dodac¢ kilka kropli soku z cytryny. Do
naczynia zawsze wktadac tyzeczke, aby zapobiec
zahamowaniu wrzenia. Podgrzewac¢ wode przez 1-2
minuty przy maksymalnej mocy mikrofal.

Srodki czyszczace

Aby unikna¢ uszkodzenia réznego rodzaju powierzchni
na skutek zastosowania nieodpowiedniego srodka
Czyszczacego, nalezy przestrzegad wskazdwek
zawartych w ponizszej tabeli.

Nie uzywac

m zracych srodkdéw czyszczacych ani srodkow do
szorowania,

m skrobaczek do szkta lub metalu w celu czyszczenia
szyb w drzwiach urzadzenia,

m skrobaczek do szkta lub metalu w celu czyszczenia
uszczelki drzwi,

m szorstkich ggbek lub druciakdw,

m Srodkdw czyszczacych o duzej zawartosci alkoholu.

Nowe zmywaki przed uzyciem doktadnie wyptukac.



Powierzchnia Srodek czyszczacy

Front urzadzenia Gorgca woda z detergentem: my¢ zmywakiem
i wytrze¢ do sucha miekka Sciereczka. Do
czyszczenia nie uzywac skrobaczek do szkfa i
metalu.

Urzadzenia z fron- Gorgca woda z detergentem: my¢ zmywakiem

tem ze stali szlachet- i wytrze¢ do sucha miekka Sciereczka. Natych-

nej miast usuwac osad z kamienia, plamy ttuszczu,
skrobi i biatka. Pod takimi zabrudzeniami moze
tworzyc sie korozja. Srodki do czyszczenia stali
nierdzewnej mozna naby¢ w serwisie lub w
sklepie specjalistycznym. Do czyszczenia nie
uzywac ptynu do mycia szyb ani skrobaczek do
Szkfa i metalu.

Komora gotowania  Goraca woda z detergentem lub octem: my¢

ze stali nierdzewnej  zmywakiem i wytrze¢ do sucha migkka Scie-
reczka. Nie wolno stosowac agresywnych
Srodkow do czyszczenia piekarnikow, rowniez
w sprayu, ani srodkow do szorowania. Nie
nadajg sie rowniez druciaki ani szorstkie gabki.
Zarysowujg one powierzchnie. Doktadnie osu-
szy¢ powierzchnie wewnatrz urzadzenia.

Bl Co robié¢ w razie usterki?

Przyczynami wystgpienia usterek sg czesto drobiazgi.
Przed wezwaniem serwisu nalezy przy pomocy tabeli
sprobowac usuna¢ usterke we wtasnym zakresie.

Porada: Jesli czasami jakas$ potrawa nie uda sig, warto
zajrze¢ do ponizszego rozdziatu. Znajduje sie tam wiele
porad i wskazéwek na temat optymalnych

ustawien.— "Przetestowane w naszym studiu
gotowania" na stronie 41

Tabela usterek
Usterka
Urzadzenie nie dziata

Mozliwa przyczyna

Wityczka nie jest wtozona do gniazda

Co robi¢ w razie usterki? pl

Powierzchnia Srodek czyszczacy

Wgtebienie w komo-  Wilgotna Sciereczka: Woda nie moze przedo-

rze gotowania stac sie do wnetrza urzadzenia poprzez naped
talerza obrotowego. Naped talerze obroto-
wego wytrzec do sucha sciereczka,

Gorgca woda z detergentem: Przy ponownym
wkfadaniu talerza nalezy zwrdcic¢ uwage na
jego prawidtowe potozenie.

Ruszt Gorgca woda z detergentem: namoczy¢ i czy-
$ci¢ zmywakiem lub szczoteczka, nie szoro-
wac. Do czyszczenia nie uzywac skrobaczek
do szkta lub metalu.

Ptyn do mycia szyb: czysci¢ zmywakiem. Nie
uzywac skrobaczek do szkfa.

Talerz i pierscien
obrotowy

Szyby w drzwiach

AOstrzeienie — Niebezpieczenstwo porazenia
pradem!

Nieprawidtowo przeprowadzane naprawy stanowig
powazne zagrozenie. Wytgcznie przeszkoleni technicy
serwisu mogg przeprowadzac naprawy i wymieniac
uszkodzone przewody przytaczeniowe. Jesli urzgdzenie
jest uszkodzone, nalezy wyciggna¢ wtyczke z gniazda
lub wytaczy¢ bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej.
Wezwac serwis.

Rozwiazanie problemu/wskazowki
Podtaczy¢ urzadzenie do zasilania

Przerwa w doptywie pradu

Sprawdzi¢, czy dziatajg inne urzadzenia kuchenne.

Uszkodzony bezpiecznik

Sprawdzi¢ w skrzynce bezpiecznikowej, czy bezpiecz-
nik urzadzenia jest sprawny.

Btad w obstudze

Wytaczy¢ bezpiecznik urzadzenia w skrzynce bez-
piecznikowej i ponownie wtaczy¢ po uptywie ok.
10 sekund.

Na wyswietlaczu Swiecq sie trzy zera.  Przerwa w doptywie pradu.

Ponownie ustawic¢ godzine.

Urzadzenie nie jest wiaczone. Na
wyswietlaczu widoczny jest czas trwa- wiony.

Przetacznik obrotowy zostat przypadkowo przesta-

Nacisng¢ przycisk "stop".

nia.
"start".

Po wprowadzeniu ustawien nie nacisnieto przycisku

Nacisng¢ przycisk start lub wykasowaé ustawienie za
pomocy przycisku "stop".
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Kuchenka mikrofalowa nie dziata. Drzwi sg niedomknigte.

Sprawdzi¢, czy resztki potraw lub jakis przedmiot nie
zostaty przytrzasniete drzwiami.

Po wprowadzeniu ustawien nie nacisnieto przycisku  Nacisngc przycisk "start".

"start".

Potrawy podgrzewajg sie wolniejniz  Zostata nastawiona za mata moc mikrofal.

Nalezy nastawi¢ wyzszg moc mikrofal.

zwykle
Kle.

Do urzadzenia wtozono wiekszg ilos¢ potrawy niz zwy- Podwaojna ilos¢ podwajny czas.

Potrawy byty chtodniejsze niz zwykle.

Od czasu do czasu potrawe nalezy zamieszac lub
obrocic.

Stychac odgtosy drapania lub ociera-  Zabrudzenie lub ciato obce w obrebie napedu talerza  Oczyscic pierscien obrotowy i zagtebienie w komorze

nia sie talerza obrotowego. obrotowego.

gotowania.

Praca kuchenki mikrofalowej zostaje  Zaktdcenie pracy kuchenki mikrofalowe;.

przerwana bez wyraznego powodu.

Jesli usterka ponownie wystapi, nalezy skontaktowac
sie z serwisem.

Na wyswietlaczu swieci sie M.

Urzadzenie dziata w trybie demo.

Dezaktywowac tryb demo.
—> "Ustawienia podstawowe" na stronie 38

Komunikat "E - 3"

Usterka automatycznego systemu otwierania drzwi. W przypadku pojawienia sie komunikatu wytaczy¢ i

ponownie wigczy¢ urzadzenie; jezeli wskazanie zga-
$nie, byt to jednorazowy problem. Jezeli usterka
wystapi ponownie lub wskazanie nie zniknie, skontak-
towac sie z serwisem i podac kod usterki.

VA Serwis

Jezeli urzgdzenie wymaga naprawy, nalezy
skontaktowac sige z naszym serwisem. Pracownicy
serwisu znajdg odpowiednie rozwigzanie, co pozwoli
réwniez unikna¢ zbednych przyjazdéw personelu
technicznego.

Symbol produktu (nr E) i numer fabryczny
(nr FD)

Geben Sie beim Anruf bitte die vollstandige
Erzeugnisnummer (E-Nr.) und die Fertigungsnummer
(FD-Nr.) an, damit wir Sie qualifiziert betreuen kénnen.
Das Typenschild mit den Nummern finden Sie, wenn Sie
die Garraumtir 6ffnen, rechts.

I E-Nr: FD: Z-Nr: I

Type:

Mozna tu wpisac¢ dane urzgdzenia i numer telefonu
serwisu, aby w razie koniecznosci méc szybko je
odnalezé.

NrE Nr FD

Serwis ©

Nalezy pamietac, ze wezwanie pracownika serwisu w
przypadku nieprawidtowej obstugi urzgdzenia jest
odptatne rowniez w okresie gwarancyjnym.

Adresy serwisow wszystkich krajow znajdujg sie w
zatgczonym spisie autoryzowanych serwisow.
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Zlecenie naprawy oraz pomoc w razie usterki
PL +48 42 271 5555

Warto zaufa¢ kompetencjom producenta. Dzieki temu
majg Panstwo gwarancje, ze naprawy zostang
wykonane przez przeszkolonych technikdw serwisu,
ktérzy dysponujg oryginalnymi czesciami zamiennymi
do danego urzadzenia.

Urzadzenie spetnia wymagania normy EN 55011 lub
CISPR 11. Jest to produkt grupy 2, klasy B.

Grupa 2 oznacza, ze mikrofale wytwarzane sg w celu
ogrzania artykutéw spozywczych. Klasa B oznacza, ze
urzgdzenie przeznaczone jest do uzytku domowego.



Przetestowane w naszym
studiu gotowania

Rozdziat ten opisuje wiele potraw i optymalne
ustawienia dla kazdej z nich. Zawiera rowniez
wskazowki dotyczgce najkorzystniejszego poziomu
mocy mikrofal w przypadku przyrzadzania
poszczegdlnych potraw. Mozna wigczy¢ same mikrofale
lub w potgczeniu z grillem. Znajduja sie tu takze porady
na temat naczyn i sposobow przygotowywania potraw.

Wskazowki

m Czasy podane w tabelach majg charakter
orientacyjny. Zalezg one od jakosci i wtasciwosci
produktéw spozywczych.

m W tabelach podane sg czesto przedziaty czasowe.
Zaleca sie najpierw ustawi¢ krétszy czas, a w razie
koniecznosci, przestawi¢ na dtuzszy.

= Do wyjmowania gorgcych naczyn z komory
gotowania zawsze uzywac tapek kuchennych.

Czasami przyrzadzana jest inna ilos¢ potrawy, niz
podano w tabeli. W przypadku korzystania z trybu
mikrofal obowigzuje zasada: podwdjna ilosé - prawie
dwukrotnie diuzszy czas trwania, potowa ilosci - potowa
czasu.

Naczynia nalezy stawia¢ zawsze na talerzu obrotowym.

W ponizszych tabelach zamieszczono wiele sposobdw
przygotowywania potraw i mozliwosci ustawienia
kuchenki mikrofalowe;j.

Odpowiednie naczynia

Odpowiednie sg naczynia zaroodporne ze szkta,
ceramiki szklanej, porcelany, ceramiki lub tworzywa
sztucznego. Materiaty te przepuszczajg mikrofale.

Mozna réwniez uzywac naczyn stotowych. Dzieki temu
potraw nie trzeba przektada¢ do innego naczynia.
Naczynia z dekoracjg ztotg lub srebrng wolno stosowac
tylko wéwczas, gdy producent gwarantuje, ze nadajg
sie do uzycia w kuchenkach mikrofalowych.

Rozmrazanie

watach

Moc mikrofal w

Przetestowane w naszym studiu gotowania pl

Nieodpowiednie naczynia

Naczynia metalowe nie sg odpowiednie. Metal nie
przepuszcza mikrofal. Potrawy w zamknietych
pojemnikach metalowych pozostajg zimne.

Uwaga!

Powstajgce iskry: odstep przedmiotu metalowego (np.
tyzki w szklance) od $cianek i drzwi urzgdzenia musi
wynosi¢ minimum 2 cm. Iskry mogg uszkodzi¢
wewnetrzng szklang powierzchnie drzwi.

Rozmrazanie

Zamrozone produkty wtozy¢ do naczynia bez przykrycia
i ustawi¢ na talerzu obrotowym.

Delikatne czesci, np. udka i skrzydetka kurczaka lub
ttuste czesci pieczeni mozna przykry¢ kawatkami folii
aluminiowej. Folia nie moze dotykaé scianek
urzgdzenia. Po uptywie potowy czasu rozmrazania
mozna zdjgc¢ folie.

Podczas rozmrazania miesa i drobiu powstaje woda.
Nalezy jg wyla¢ podczas obracania i w zadnym
wypadku nie wykorzystywa¢ do konsumpcji ani nie
dopusci¢ do zetkniecia z innymi produktami
Spozywczymi.

Od czasu do czasu potrawe 1 do 2 razy obrdcic¢ lub
zamieszac¢. Duze kawatki nalezy obracac kilka razy.

Rozmrozony produkt nalezy pozostawi¢ w temperaturze
pokojowej na 10 do 20 minut w celu wyréwnania
temperatury. W przypadku drobiu mozna nastepnie
wyjg¢ podroby. Mieso z zamrozonym srodkiem réwniez
nadaje sie do dalszego przyrzadzania.

Porady dotyczace rozmrazania

Po uptywie ustawionego czasu Ustawi¢ dtuzszy czas. Wieksze ilo-
potrawa wcigz nie jest rozmro- Sci i wyZsze potrawy wymagaja
Z0na, goraca lub ugotowana. dtuzszego przyrzadzania.

Po uptywie czasu gotowania 0d czasu do czasu zamieszac, a
potrawa jest przegrzana przy nastepnym razem nastawic nizszg
brzegach, natomiast w srodku nie  moc oraz dtuzszy czas trwania.
jest jeszcze gotowa.

Po rozmrozeniu drdb lub mieso  Nastepnym razem wybra¢ mniej-

jest z zewnatrz podgotowane, szg moc mikrofal. W przypadku

natomiast w Srodku nadal nieroz-  rozmrazania wiekszej ilosci pro-

mrozone. duktow, nalezy je wielokrotnie
obracac.

Czas trwa- Wskazowki
nia w minu-
tach

Migso wotowe, wieprzowe lub cielece w catosci 800 g 180
(zkoscig i bez) 90

15
10-20

Tkg 180
90

20
15-25

1,5 kg 180
90

30
20-30
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pl Przetestowane w naszym studiu gotowania
Rozmrazanie Moc mikrofalw  Czas trwa-  Wskazowki
watach nia w minu-
tach
Migso wotowe, wieprzowe, cielece w kawatkach 200 g 180 2 Podczas obracania porozdziela¢ rozmrozone czg-
lub plastrach 90 4-6 Sci.
500g 180 5
90 510
800 g 180 8
90 10-15
Mieso mielone, mieszane 2004 90 10 Zamraza¢ mozliwie na ptasko
500 180 5 W_ielokrotnie obracac, wyja¢ rozmrozone porcje
90 1015 migsa.
800 g 180 8
90 10-20
Drdb lub kawatki drobiu 6004g 180 8 Porozdziela¢ rozmrozone czesci.
90 10-20
1,2 kg 180 15
90 10-20
Filety, kotlety lub ptaty rybne 4004 180 ) Porozdzielac rozmrozone czesci.
90 10-15
Warzywa, np. groszek 3004 180 10-15
Owoce, np. maliny 300 g 180 7-10 0d czasu do czasu ostroznie zamieszag, poroz-
500¢ 180 8 dziela¢ rozmrozone porcje.
90 510
Rozmrazanie masta 125¢ 180 1 Catkowicie usung¢ opakowanie.
90 2-3
250 ¢ 180 1
90 3-4
Chleb w catosci 5004 180 6
90 510
1kg 180 12
90 10-20
Ciasta suche, np. ucierane 5004 90 10-15 Tylko do ciasta bez glazury, Smietany i kremu,
7504 180 5 porozdziela¢ kawatki ciasta.
90 10-15
Ciasta soczyste, np. ciasto z owocami, twaroz- 500 g 180 B Tylko do ciasta bez polewy, Smietany i zelatyny.
kiem 90 1520
750 g 180 7
90 15-20

Podgrzewanie zamrozonych potraw

Wskazowki
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Wyja¢ gotowe dania z opakowania. W naczyniach do
kuchenek mikrofalowych potrawy podgrzewaja sie
szybciej i bardziej réwnomiernie. Podgrzanie réznych
sktadnikéw potrawy moze wymagac zréznicowanego
czasu.

Ptaskie potrawy podgrzewajq sie szybciej niz
wysokie. Potrawy roztozy¢ w naczyniu mozliwie
ptasko. Produktéw nie nalezy uktadac¢ warstwami juz
przy zamrazaniu.

Potrawy nalezy zawsze przykrywacé. W przypadku
braku pasujgcej pokrywki naczynie mozna przykry¢
talerzem lub specjalng folig do kuchenek
mikrofalowych.

Podczas podgrzewania potrawe nalezy 2-3 razy
zamieszac lub obrdcic.

Po podgrzaniu pozostawi¢ potrawe w komorze na 2
do 5 minut w celu wyréwnania temperatury.

Do wyjmowania naczyn zawsze uzywac rekawic lub
tapek kuchennych.
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Podgrzewanie zamrozonych potraw Moc mikrofal w wa-  Czas trwaniaw  Wskazoéwki
tach minutach
Menu, potrawa na talerzu, potrawa gotowa ~ 300-400g 600 8-11
(2-3 komponenty)
Zupa 400¢ 600 8-10
Potrawy jednogarnkowe 500¢ 600 10-13
Plastry lub kawatki miesa w sosie, np. gulasz 500 g 600 12-17 ::’r;y obracaniu kawatki miesa porozdzie-
ac.
Zapiekanki, np. lasagne, cannelloni 450 g 600 10-15
Dodatki, np. ryz, makaron 250¢ 600 2-5 Dodac nieco wody
500¢ 600 8-10
Warzywa, np. groszek, brokuty, marchewka 300 g 600 8-10 W naczyniu, na ktérego dnie jest troche
600 g 600 14-17 wody.
Szpinak ze $mietang 450 ¢ 600 11-16 Gotowac, nie dodajac wody
Podgrzewanie potraw zawsze nalezy wktadac tyzke do naczynia. W ten

sposob zapobiega sie zahamowaniu wrzenia.
Uwaga!
Odstep przedmiotu metalowego (np. tyzki w szklance)
od Scianek i wewnetrznej strony drzwi urzgdzenia musi
wynosi¢ minimum 2 cm. Iskry mogg uszkodzi¢
wewnetrzng szklang powierzchnie drzwi.

Wskazowki

= Wyjac gotowe dania z opakowania. W naczyniach do
kuchenek mikrofalowych potrawy podgrzewaja sie
szybciej i bardziej réwnomiernie. Podgrzanie réznych
sktadnikow potrawy moze wymagac zréznicowanego
czasu.

m Potrawy nalezy zawsze przykrywaé. W przypadku
braku pasujgcej pokrywki naczynie mozna przykry¢
talerzem lub specjalng folig do kuchenek
mikrofalowych.

m Podczas podgrzewania potrawe nalezy kilka razy
zamieszac lub obréci¢. Kontrolowacé temperature.

m Po podgrzaniu pozostawi¢ potrawe w komorze na 2
do 5 minut w celu wyréwnania temperatury.

m Do wyjmowania naczyn zawsze uzywac rekawic lub
tapek kuchennych.

AOstrzeienie — Niebezpieczenstwo poparzenia!
Podczas podgrzewania ptynéw moze dojs¢ do
zahamowania wrzenia. Oznacza to, ze temperatura
wrzenia jest osiggana bez powstawania typowych
pecherzykéw powietrza. Nawet mate wstrzasniecie
moze spowodowad, ze goracy napoj nagle zaczyna
kipie¢ i rozpryskiwac sie. Podczas podgrzewania ptynu

Podgrzewanie potraw Moc mikrofalw  Czas trwa- Wskazowki
watach hia w minu-
tach
Napoje 200 ml 900 2-3 Whozy¢ tyzke do szklanki, nie przegrzewac napojow alko-
500 ml 900 34 holowych, od czasu do czasu skontrolowac
Pokarmy dla dzieci, np. butelkizmle- 50 ml 360 ok. %2 Bez smoczka ani pokrywki. Po podgrzaniu nalezy zawsze
kiem 100 ml 360 ok 1 dobrze wstrzasna¢. Koniecznie sprawdzi¢ temperature!
200 ml 360 142
Zupa, 1 filizanka 200¢ 600 2-3
Zupa, 2 filizanki 4004 600 4-5
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Podgrzewanie potraw

watach

Moc mikrofal w

Czas trwa- Wskazowki

nia w minu-

tach

Menu, potrawa na talerzu, potrawa 350-500g 600 4-8
gotowa
2-3 skfadniki)
Mieso w sosie 500¢ 600 8-11 Plastry miesa porozdzielac
Potrawa jednogarnkowa 400 ¢ 600 6-8
800 ¢ 600 8-11
Warzywa 150 ¢ 600 2-3 Dodac nieco wody
300 ¢ 600 35

Gotowanie potraw

Ptaskie potrawy podgrzewajg sie szybciej niz wysokie.
Dlatego nalezy je uktada¢ w naczyniu mozliwie ptasko.
Produktdw nie nalezy uktada¢ warstwami.

Potrawy nalezy przyrzadza¢ w kuchence mikrofalowej
pojedynczo - zawsze w naczyniu z pokrywka. Naczynia
ustawia¢ bezposrednio na talerzu obrotowym. W
przypadku braku pasujgcej pokrywki naczynie mozna
przykry¢ talerzem lub specjalng folig do kuchenek
mikrofalowych.

Smak potraw pozostaje w duzej mierze zachowany.
Dlatego nie nalezy uzywac zbyt duzej ilosci soli i
przypraw.

Po podgrzaniu pozostawi¢ potrawe w komorze
gotowania na 2 do 5 minut w celu wyréwnania
temperatury.

Do wyjmowania naczyn zawsze uzywac rekawic lub
tapek kuchennych.

Grillowanie:

Nie nagrzewa¢ urzadzenia przed rozpoczeciem
grillowania. Podczas grillowania drzwi komory
gotowania muszg by¢ zamkniete, a grillowane produkty
utozone na ruszcie.

Ruszt nalezy stawia¢ zawsze na talerzu obrotowym.

Gotowanie potraw

watach

Wyposazenie Moc mikrofal w

Kombinacija grilla i mikrofal:
Jednoczesne stosowanie grilla i mikrofal doskonale
nadaje sie do przyrzgdzania zapiekanek i sufletow.

Naczynie stawia¢ zawsze na talerzu obrotowym i nie
przykrywac potraw.

Do pieczenia uzywac¢ wysokiej formy, co umozliwia
utrzymanie komory gotowania w czystosci.

Do przygotowania zapiekanek i sufletéw uzywac
duzych, ptaskich naczyn. W waskich, wysokich
naczyniach potrawy dtuzej sie piekg i bedg z wierzchu
ciemniejsze.

Nalezy sprawdzi¢, czy naczynia zmieszcza sie do
komory gotowania. Nie moga by¢ zbyt duze, aby nie
uniemozliwi¢ obracania sie talerza obrotowego.

Zawsze ustawia¢ maksymalny czas gotowania. Potrawe
nalezy skontrolowac¢ po uptywie krotszego czasu
podanego w tabeli.

Mieso nalezy odstawi¢ przed krojeniem na
5 do 10 minut. Dzieki temu sos z miesa rozprowadzi sie
rownomiernie i nie wyptynie podczas krojenia.

Zapiekanki i suflety powinny przez jeszcze przez
5 minut dogotowywac sie w wytgczonym urzadzeniu.

Wartosci podane w tabeli majg charakter orientacyjny i
moga ulegac¢ zmianie w zaleznosci od wtasciwosci
produktéw spozywczych.

Czas trwaniaw  Wskazowki
minutach

Kurczak, caty, 1,2 kg Naczynie z 600 25-30 Po uptywie potowy czasu obrocic.
pokrywka

Czesci drobiowe, np. ¢wiartka kurczaka, Naczyniebez 360 W + [7] 30-40 Uktadac skérg do gory, nie obracac

8004g pokrywki na
ruszcie

Skrzydetka kurczaka, marynowane mro- Naczynie bez 360 W + [7] 15-25 Nie obracac

zone, 800 g pokrywki na
ruszcie

Mieso wieprzowe bez skory, ok. 750 g, Naczyniebez 360 W +[7] 40-50 Obraoci¢ 1 do 2 razy

np. karkowka pokrywki

Plastry boczku, ok. 8 plastrow Ruszt 180 W + [ 10-15

Pieczen rzymska, 750 g Naozynig bez 600 20-25 Gotowac bez przykrycia
pokrywki 360 W+ [ 25-35 Maksymalna wysoko$c: 6 cm

Ryba, np. filety, 400 g Naczynie bez 600 10-15 Ew. dodac wode, sok z cytryny lub wino
pokrywki

Filet rybny, zapiekany, ok. 400 g Naczynie bez 360 W + [ 10-15 Rybe mrozong uprzednio rozmrozic.
pokrywki
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Wyposazenie Moc mikrofalw Czas trwaniaw  Wskazowki

watach minutach
Szasztyki rybne, 4-5 sztuk Ruszt 180 W +[7] 10-15 Uzywac drewnianych patyczkow do szasztykow
Zapiekanki na stodko, np. zapiekanka ~ Naczyniebez 360 W + [ 30-35 Maksymalna wysoko$é: 5 cm
serowa z owocami 1 kg pokrywki
Zapiekanki pikantne, z surowych sktad- Naczyniebez 360 W + [ 30-35 Posypac serem, maksymalna wysokosc: 5 cm
nikow, np. zapiekanka makaronowa, pokrywki
1kg
Zapiekanki pikantne, z gotowanych Naczynie bez 360 W + [7] 30-40 Maksymalna wysokos¢: 4 cm
sktadnikow, np. zapiekanka ziemnia- pokrywki
czana, 1kg
Zupy zapiekane, np. zupa cebulowa, 2-  Naczyniebez  [7] ok. 15-20
4 filizanki pokrywki
Warzywa, $wieze, 250 g Naczynie z 600 510 Warzywa pokroi¢ na kawatki tej samej wielkosci;
pokrywka na 100 g warzyw dodac 1 do 2 tyzek wody;
od czasu do czasu zamieszac.
Warzywa, Swieze, 500 g Naczynie z 600 10-15
pokrywka
Szasztyki warzywne, 4-5 sztuk Ruszt 180 W +[7] 15-20 Uzywac drewnianych patyczkow do szasztykow
Ziemniaki, 250 g Naczynie z 600 8-10 Ziemniaki pokroi¢ na kawatki tej samej wielkosci;
pokrywka na 100 g ziemniakow dpdac’ 1 do 2 tyzek wody;
Ziemniaki, 500 g Naczyniez 600 11-14 0d czasu do czasu zamieszac.
pokrywka
Ziemniaki, 750 g Naczynie z 600 15-22
pokrywka
Ryz, 125¢ Naczynie z 900 57 Dodac¢ podwajna ilos¢ wody.
pokrywka 180 12-15
Ryz, 250 ¢ Naczynie z 900 6-8
pokrywka 180 1518
Chleb tostowy (opiekanie w tosterze), 2- Ruszt ™ 1. strona: ok. 2-4
4 kromki 2. strona: ok. 2-4
Zapiekanie tostow, 2-6 kromek Ruszt ] 7-10 W zalezno$ci od dodatkow
Owace, owoce prazone, 500 g Naczynie z 600 912
pokrywka
Desery, np. pudding (w proszku) 500 ml Naczynie z 600 6-8 Pudding od czasu do czasu zamieszac 2-3 razy
pokrywka trzepaczka

Porady dotyczace uzytkowania kuchenki mikrofalowej

Nie podajemy wartosci nastawczych dla przygotowywanych potraw.

(Czas gotowania lub pieczenia nalezy wydtuzyc lub skroci¢ zgodnie z nastepu-
jaca reguta;

Podwojna ilos¢ = prawie podwajny czas

Potowa ilosci = potowa czasu

Potrawa jest zbyt sucha.

Nastepnym razem nastawic¢ krétszy czas lub nizsza moc mikrofal. Przykry¢
potrawe i dodac wigcej wody.

Po uptywie nastawionego czasu potrawa wciaz nie jest rozmrozona,
goraca lub ugotowana.

Nastawi¢ dtuzszy czas. Wieksze ilosci i wyzsze potrawy wymagajg diuzszego
przyrzadzania.

Po uptywie czasu gotowania potrawa jest przegrzana przy brzegach,
natomiast w Srodku nie jest jeszcze gotowa.

Od czasu do czasu zamieszac, a nastepnym razem nastawic nizsza moc oraz
dtuzszy czas trwania.

Po rozmrozeniu dréb lub mieso jest z zewnatrz podgotowane, nato-
miast w Srodku jeszcze nie rozmrozone.

Nastepnym razem wybrac¢ mniejsza moc mikrofal. W przypadku rozmrazania
wiekszej ilosci produktow, nalezy je wielokrotnie obracac.

Skropliny
Na szybie drzwiczek, sciankach wewnetrznych i dnie

komory mogg osadzac sie skropliny. Jest to normalne.

Dziatanie kuchenki mikrofalowej nie jest przez to

zaktdcone. Po zakonczeniu gotowania skropliny nalezy
wytrzec.
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pl Potrawy testowe

Zgodnie z norma EN 60705:2012, IEC 60705:2010 |
Potrawy testowe EN 60350-1:2013 lub IEC 60350-1:2011

Ponizsze tabele zostaty opracowane dla instytuciji
testujgcych w celu utatwienia testdéw urzadzenia.

Gotowanie/pieczenie przy uzyciu mikrofal

Potrawa Moc mikrofal w watach, czas trwania w minutach Wskazdowka

Mleczko jajeczne, 360 W, 12-17 min + 90 W, 20-25 min Forme z pyrexu 20x25 cm ustawi¢ na talerzu obrotowym.
750¢

Biszkopt 600 W, 8-10 min Forme z pyrexu @ 22 cm ustawi¢ na talerzu obrotowym.
Pieczen rzymska 600 W, 20-25 min Forme z pyrexu ustawi¢ na talerzu obrotowym.

Rozmrazanie przy uzyciu mikrofal
Potrawa Moc mikrofal w watach, czas trwania w minutach Wskazowka
Mieso 180 W, 5-7 min + 90 W, 10-15 min Forme z pyrexu @ 22 cm ustawi¢ na talerzu obrotowym.

Kombinacja gotowania i mikrofal
Potrawa Moc mikrofal W, czas trwania w minutach Wskazowki
Zapiekanka ziemniaczana  Grill ] + 360 W, 35-40 min. Forme z pyrexu @ 22 cm ustawi¢ na talerzu obrotowym.
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ro Destinatia de utilizare

Utilizarea conform
destinatiei

Cititi cu atentie aceste instructiuni. Numai
astfel puteti utiliza aparatul corect si in
siguranta. Pastrati instructiunile de utilizare
pentru o consultare ulterioara sau pentru
eventuali viitori proprietari.

Verificati aparatul dupa despachetare. n cazul
in care aparatul a fost avariat in timpul
transportului, nu este permisa punerea in
functiune a acestuia.

Numai un electrician autorizat are permisiunea
sa racordeze aparate fara stecher. In cazul
avariilor datorate unei racordari eronate,
dreptul de garantie este anulat.

Acest aparat este destinat numai gospodariilor
private si uzului menajer. Utilizati aparatul
numai pentru prepararea mancarurilor si a
bauturilor. Supravegheati aparatul in timpul
functionarii. Utilizati aparatul numai in spatii
inchise.

Acest aparat este adecvat pentru o utilizare
pana la o inaltime de maxim 4000 de metri
deasupra nivelului marii.

Acest aparat poate fi folosit de copiii peste 8
ani si de persoane cu capacitafi fizice,
senzoriale sau mental reduse sau cu
insuficienta experienta sau cunostinte, numai
sub supravegherea unei persoane
responsabile pentru siguranta acestora sau
daca au fost instruiti referitor la utilizarea in
siguranta a aparatului si au inteles pericolele
care rezulta din aceasta utilizare.

Copiii nu au voie sa se joace cu aparatul.
Copiii nu vor curata sau intretine aparatul, cu
exceptia situatiei in care acestia au varsta de
peste 15 ani si sunt supravegheati.

Nu permiteti accesul copiilor sub varsta de
8 ani la aparat si la cablul de racordare.

Asezali intotdeauna corect accesoriile in
spatiul de coacere. — "Inainte de prima
utilizare" la pagina 54
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ENinstructiuni de siguranta
importante

Generalitati

/\ Avertizare — Pericol de incendiu!
= Aparatul se incalzeste puternic. Respectati
instructiunile privind distanta minima
specificate aparat. — Pagina 51
- Nu montati aparatul in spatele unei usi
decorative sau de mobilier.
— Nu este permisa incorporarea aparatului
intr-un corp de mobilier.
Exista pericolul de supraincalzire.
= Obiectele inflamabile, depozitate in spatiul
de coacere, se pot aprinde. Nu depozitati
niciodata obiecte inflamabile in spatiul de
coacere. Nu deschideti niciodata usa
aparatului daca se produce fum in aparat.
Deconectati aparatul si scoateti stecherul
din priza sau intrerupeti siguranta din
tabloul de sigurante.

/\ Avertizare — Pericol de electrocutare!

= Reparatiile executate incorect sunt
periculoase. Efectuarea reparatiilor si
inlocuirea cablurilor defecte sunt permise
numai tehnicienilor din unitatea de service
abilitata, instruiti de firma noastra. Daca
aparatul este defect, scoateti fisa de retea
sau deconectati siguranta din tabloul
sigurantelor. Chemati unitatea service
abilitata.

= l|zolatia cablurilor aparatelor electrice se
poate topi la atingerea pieselor fierbinti ale
aparatului. Nu aduceti niciodata cablurile de
racordare ale aparatelor electrice in contact
cu piesele fierbinti ale aparatului.

= Patrunderea umiditatii va poate electrocuta.
Nu utilizati aparate de curatat cu jet sub
presiune sau cu jet de abur.

= Patrunderea umiditatii poate provoca
electrocutare. Nu expuneti niciodata
aparatul la caldura si umiditate excesive.
Utilizati aparatul numai in spatii inchise.

= Un aparat defect va poate electrocuta. Nu
porniti niciodata un aparat defect. Scoateti
fisa de retea din priza sau intrerupeti
siguranta de la tabloul de sigurante.
Chemati unitatea service abilitata.

= Aparatul functioneaza cu tensiune inalta. Nu
inlaturati niciodata carcasa.



= Patrunderea lichidului poate provoca
electrocutare.
Scoateti fisa de retea din priza, respectiv
intrerupeti siguranta de la tabloul de
sigurante.
Nu asezati niciodata recipiente cu lichid pe
aparat, nu utilizati aparatul ca suprafata de
depozitare.

/\ Avertizare — Pericol de arsuri!

= Aparatul se incalzeste puternic. Nu atingeti
niciodata suprafetele interioare fierbinti ale
spatiului de coacere sau elementele de
incalzire. Lasati intotdeauna aparatul sa se
raceasca. Tineti copiii la distanta.

= Accesoriile sau vesela vor deveni foarte
fierbinti. Scoateti intotdeauna accesoriile
sau vasele fierbinti cu ajutorul unei manusi
de bucatarie.

= Vaporii de alcool se pot aprinde in spatiul
de coacere fierbinte. Nu pregatiti niciodata
alimente cu bauturi avand un procent ridicat
de alcool. Utilizati numai cantitati mici de
bauturi cu continut ridicat de alcool.
Deschideti usa aparatului cu precautie.

/\ Avertizare — Pericol de oparire!

= La deschiderea usii aparatului se poate
degaja abur fierbinte. Deschideti usa
aparatului cu precautie. Tineti copiii la
distanta.

= De la apa in spatiul de coacere fierbinte se
pot forma aburi fierbinti. Nu turnati niciodata
apa in spatiul de coacere fierbinte.

/\ Avertizare — Pericol de vatamare!

Geamul zgériat al usii aparatului poate crapa.
Nu folositi razuitoare pentru geamuri, produse
de curatat agresive sau abrazive.

Cuptor cu microunde

/\ Avertizare — Pericol de incendiu!

= Alte utilizari ale aparatului decéat cea
prevazuta sunt periculoase si pot provoca
daune.
Nu este permisa uscarea alimentelor sau
hainelor, incalzirea papucilor de casa,
pernelor cu granule sau cu cereale, a
buretilor, a lavetelor umede si altele
asemanatoare.
De exemplu papucii de casa, pernele cu
granule sau cu cereale incalzite se mai pot
aprinde si dupa cateva ore.Utilizati aparatul
numai pentru prepararea mancarurilor si a
bauturilor.

Instructiuni de sigurantad importante ro

= Alimentele se pot aprinde. Nu incalziti
niciodata alimente in ambalaje izoterme.
Nu Tncalziti niciodata fara supraveghere
alimente in recipiente din plastic, hartie sau
alte materiale inflamabile.
Nu setali niciodata o putere sau o durata
excesiv de mari la cuptorul cu microunde.
Orientati-va dupa indicatiile din aceste
instructiuni de utilizare.
Nu uscati niciodata alimentele in cuptorul
cu microunde.
Alimentele cu continut scazut de apa, ca
de ex. painea, nu trebuie niciodata
dezghetate sau incalzite la o putere prea
mare a microundelor sau un timp prea
indelungat.

= Uleiul alimentar se poate aprinde. Nu
incalziti niciodata exclusiv ulei alimentar la
cuptorul cu microunde.

/\ Avertizare — Pericol de explozie!
Lichidele sau alte alimente aflate in recipiente

inchise etans pot exploda. Nu incalziti

niciodata lichide sau alte alimente in recipiente

inchise etans.

/\ Avertizare — Pericol de arsuri!

= Alimentele cu coaja sau pielita dura pot
plesni exploziv In timpul, sau chiar dupa
incalzire. Nu preparati niciodata oua in
coaja si nu incalziti oua fierte tari. Nu
preparati niciodata scoici sau crustacee. In
cazul oualor ochi sau al oualor in pahar,
trebuie ca mai intai sé intepati galbenusul.
In cazul alimentelor cu coaja sau pielita
tare, de ex. mere, rosii, cartofi sau
carnaciori, coaja poate crapa. Inainte de
incalzire, intepati coaja sau pielita.

= Caldura nu se distribuie uniform in
mancarea pentru bebelusi. Nu incalziti
niciodaté alimentele pentru bebelusi in vase
nchise. Indeparta’u intotdeauna capacul sau
tetina. Dupa incalzire, amestecati sau agitati
bine. Verificali temperatura inainte de a oferi
mancarea copilului.

= Alimentele incalzite emit caldura. Vesela se
poate infierbanta foarte puternic. Scoatefi
intotdeauna accesoriile sau vasele fierbinti
cu ajutorul unei manusi de bucatarie.

= In cazul alimentelor inchise intr-un ambalaj
etans, ambalajul poate crapa. Respectati
intotdeauna specificatiile de pe ambalaj.
Scoateti intotdeauna preparatele din spatiul
de coacere cu 0 manusa de bucatarie.

= In timpul utilizarii, partile accesibile devin
fierbinti. Nu atingeti niciodata partile
fierbinti. Tineti copiii la distanta.
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Instructiuni de siguranta importante

Alte utilizari ale aparatului decat cea
prevazuta sunt periculoase.

Nu sunt permise uscarea alimentelor sau a
hainelor, incalzirea papucilor, a pernelor
umplute cu cereale sau boabe, buretilor,
lavetelor umede si a altor articole similare.
De exemplu, supraincalzirea papucilor, a
pernelor umplute cu cereale sau boabe, a
buretilor, a lavetelor umede si a altor
articole similare duce la arsuri

/\ Avertizare — Pericol de oparire!

In cazul incalzirii lichidelor, este posibila
intarzierea fierberii. Aceasta inseamna ca
se atinge temperatura de fierbere fara sa se
produca bulele tipice de vapori. La cea mai
mica miscare a vasului, lichidul fierbinte se
poate revarsa brusc si poate fi improscat.
La incalzire, puneti intotdeauna o lingura in
vas. In acest fel, evitati fenomenul de
intarziere a fierberii.

/\ Avertizare — Pericol de vatamare!
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Geamul zgariat al usii aparatului poate
crapa. Nu folositi razuitoare pentru geamuri,
produse de curatat agresive sau abrazive.
Vesela neadecvata se poate sparge. Vesela
din portelan si ceramica poate avea orificii
fine In méanere si capac. In spatele acestor
orificii, exista cavitati. Umiditatea care
patrunde in cavitati poate provoca
spargerea veselei. Utilizati numai vesela
adecvata pentru microunde.

In cazul functionarii cu microunde, vesela si
recipientele din metal sau vesela cu
ornamente metalice pot duce la formarea
scanteilor. Aparatul poate suferi deteriorari.
In cazul functionarii doar cu microunde, nu
utilizati niciodata recipiente din metal.
Vesela neadecvata poate cauza deteriorari.
Pentru modul de functionare combinat cu
microunde utilizati intotdeauna materiale
adecvate, precum si temperatura pentru
convectia de aer fierbinte si temperatura
pentru grill adecvate.

Platanul rotativ din sticla se poate sparge.
Nu loviti niciodata obiecte dure de platanul
rotativ.

Crapaturile sau fisurile in platanul rotativ din
sticla sunt periculoase. Manevrati platanul
rotativ cu grija.

/\ Avertizare — Pericol de electrocutare!
Aparatul functioneaza cu tensiune inalta. Nu
inlaturati niciodata carcasa.

/\ Avertizare — Pericol de provocare a unor
daune grave asupra sanatatii!

In cazul unei curatari deficiente, suprafata
aparatului se poate deteriora. Este posibil
sa iasa energia produsa de microunde.
Curatati aparatul regulat si indepartati
imediat resturile de alimente. Mentineti
intotdeauna curate interiorul cuptorului,
garnitura usii, usa si balamaua usii.

—> "Curatarea" la pagina 59

Printr-o usa defecta a spatiului de coacere
sau o garnitura defecta a usii poate iesi
energie produsa de microunde. Nu utilizafi
niciodata aparatul daca usa spatiului de
coacere sau garnitura usii este avariata.
Chemati unitatea service abilitata.

La aparatele fara carcasa este emisa
energie produsa de microunde. Nu
indepartati niciodata carcasa. Pentru lucrari
de intretinere sau reparatii, chemati unitatea
service abilitata.



K Instalarea si racordarea

Acest aparat este destinat exclusiv utilizarii Tn mediul
casnic privat.

Asezati aparatul pe un suport rigid, plan (minim 85 cm
deasupra pardoselii). Fantele de ventilatie trebuie sa

ramana deschise. Indltimea minima a spatiului liber de
deasupra partii superioare a aparatului este de 30 cm.

r] g
—
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Aparatul este gata de conectare, iar conectarea sa nu
este permisa decat la o priza cu contact de protectie,
instalatd regulamentar. Tensiunea din retea trebuie sa
corespunda tensiunii indicate pe placuta cu date de
identificare.

Instalarea prizei sau inlocuirea cablului de legatura
poate fi efectuatd doar de catre un electrician
specializat. Stecherul aparatului trebuie sa fie accesibil
in permanenta.

Nu utilizati stechere multiple, reglete si prelungitoare. In
caz de suprasolicitare, exista pericol de incendiu.

Instalarea si racordarea ro

B Cauzele avariilor

Atentie!

m Garnitura foarte murdara: Daca garnitura este
foarte murdard, usa aparatului nu se mai inchide
corect In timpul functionarii. Partea frontala a
mobilierului adiacent poate fi avariata. Mentineti
garnitura intotdeauna curata.

m Functionare cu microunde fara alimente:
Functionarea aparatului fard alimente duce la
suprasarcind. Nu porniti niciodata aparatul fara
alimente in spatiul de coacere. Exceptia o reprezinta
un test scurt pentru vesela.— "Test pentru vesela"
la pagina 55

m Floricele de porumb la microunde: Nu setati
niciodata o putere prea mare a microundelor.
Utilizati maxim 600 Wali. Asezati intotdeauna punga
cu floricele pe o farfurie. Discul poate crapa din
cauza suprasolicitarii.

m Lichidul supraincalzit nu are voie sa patrunda prin
sistemul de actionare a platanului rotativ in interiorul
aparatului. Supravegheati procesul de preparare.
mariti durata daca este necesar.

= Nu folositi niciodata aparatul cu microunde fara
platanul rotativ.

m Formarea scanteilor: Metalul - de ex. lingura din
pahar - trebuie sa se afle la o distantd minima de
2 cm fata de peretii cuptorului si de partea interioara
a usii. Scanteile pot distruge sticla din interior a usii.

m Vesela din aluminiu: Nu utilizati veseld din aluminiu
in aparat. Aparatul se va deteriora prin formarea de
scantei.

m Racirea cu usa aparatului deschisa: Lasati spatiul
de coacere sa se raceasca numai inchis. Nu
intepeniti nimic in usa aparatului. Chiar daca usa
este numai intredeschisa, se poate deteriora in timp
suprafata mobilei invecinate.

m Apa condensata in spatiul de coacere: Pe geamul
usii, pe peretii interiori si pe baza cuptorului se poate
forma apa de condens. Acest lucru este normal,
functionarea cuptorului cu microunde nu va fi
afectata. Pentru a evita coroziunea, stergefi
intotdeauna apa de condens dupa fiecare coacere.

B Protectia mediului

Evacuarea corecta ca deseu
Evacuati ambalajul in mod ecologic.

Acest aparat a fost marcat in conformitate cu
Directiva Europeand 2012/19/UE cu privire la

deseurile de echipamente electrice si
mmmm clectronice (DEEE).

Directiva stabileste cadrul valabil la nivelul

intregii UE pentru preluarea si valorificarea

aparatelor uzate.
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ro Familiarizarea cu aparatul

S Familiarizarea cu aparatul

Tn acest capitol sunt prezentate afisajele si elementele
de operare. In afard de aceasta, va veti familiariza cu
diversele functii ale aparatului dumneavoastra.

Indicatie: n functie de tipul aparatului, sunt posibile
diferente de culoare si de detalii.

Panoul de comanda

Prin intermediul panoului de comanda setati diversele
funciii ale aparatului dumneavoastra. Afisajul va arata
setarile curente.

Prezentarea generala va arata panoul de comanda
atunci cand aparatul este conectat, cu o ord curenta
setata.

(2]
start ~ (®  stop
90 180 360
600 900 kg
W O M
Jay (4]

Afisaj

pentru ora curenta si durata de preparare
Selectorul rotativ

pentru setarea orei curente si a duratei de
preparare sau pentru setarea automaticii
programelor

Taste

Sistem de deschidere automata a usii

HH

HH
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Elemente de actionare

Aici va este prezentatad in mod succint semnificatia
diferitelor taste. Astfel puteti efectua simplu si direct
setarile aparatului dumneavoastra.

Tastele si semnificatia acestora

Aici va este prezentatd in mod succint semnificatia
diferitelor taste.

Taste  Semnificatie

Presiune

Pornire  Pornirea functiondrii

C) Setarea orel

stop Oprirea sau intreruperea functiondrii

90 Selectarea puterii de 90 wati pentru microunde
180 Selectarea puterii de 180 wati pentru microunde
360 Selectarea puterii de 360 wati pentru microunde
600 Selectarea puterii de 600 wati pentru microunde
900 Selectarea puterii de 900 wati pentru microunde
kg Selectarea greutatii la programe

Selectarea automaticii programelor

| Selectarea grill-ului

M Selectarea memoriei

S Deschiderea usii aparatului

Selectorul rotativ

Cu ajutorul selectorului rotativ puteti modifica toate
valorile propuse si de setare.

Selectorul rotativ este escamotabil. Pentru a-l escamota
sau a-l scoate, apasati pe selectorul rotativ.

Deschiderea automata a usii

Usa aparatului se deschide atunci cand actionati
deschiderea automata a usii.Puteti deschide complet
usa aparatului manual.

In cazul unei pene de curent, deschiderea automata a
usii nu functioneaza. Puteti deschide usa manual.

Indicatii

m Daca deschideti usa aparatului in timpul derularii
unui mod de functionare, acesta va fi intrerupt.

m Cand inchideti usa aparatului, modul de functionare
nu continua automat. Trebuie sa porniti manual
modul de functionare.

m Daca aparatul este deconectat pentru o perioada
mai lunga de timp, usa aparatului se deschide
intarziat.



Ventilator cu aer de racire

Aparatul este prevazut cu un ventilator de racire.
Ventilatorul de racire poate continua sa functioneze si
daca aparatul a fost oprit deja.

Indicatii

m La functionarea in regim microunde, spatiul de
coacere ramane rece. Totusi, ventilatorul de racire
se conecteaza. El poate continua sa functioneze si
daca functionarea in regim cu microunde este deja
incheiata.

m Pe geamul usii, pe peretii interiori si pe baza
cuptorului se poate forma apa de condens. Acest
lucru este normal, functionarea cuptorului cu
microunde nu va fi afectatd. Stergeti apa de condens
dupa preparare.

Modificarea duratei semnalului

Atunci cand aparatul se deconecteaza, se emite un
semnal sonor. Puteti modifica durata acestui semnal
sonor.

Tn acest scop, apasati tasta start timp de cca.
6 secunde.

Noua durata a semnalului va fi preluata.
Este afisata din nou ora curenta.

Sunt posibile:
durata semnalului scurta - 3 sunete
durata semnalului lunga - 30 de sunete.

Accesorii ro

Bl Accesorii

Aici dispuneti de o prezentare generala a accesoriilor
din pachetul de livrare si a utilizarii corecte a acestora.

Atentie!

La golirea vasul de gatit aveti grija sa nu deplasati
platanul rotativ. Aveti grija ca platanul rotativ sa fie fixat
corect. Platanul rotativ se poate roti catre stdnga sau
catre dreapta.

Gratar

Gratar pentru prepararea la grill,
de ex. a fripturilor, carnaciorilor
sau a painii prajite sau ca
suprafatd de asezare, de ex.
pentru forme de sufleu plate.

Indicatie: Agezati gratarul pe
platanul rotativ.

Platan rotativ

Indicatie: Nu utilizati aparatul
decat cu platanul rotativ instalat.

Aveti grija ca acesta sa fie fixat
corect. Platanul rotativ se poate
roti catre stanga sau catre
dreapta.

Inel rulant
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ro Inainte de prima utilizare

ENinainte de prima utilizare

Aici aflati ce trebuie sa faceli inainte sa preparati
pentru prima data alimente cu aparatul dumneavoastra
cu microunde. Cititi Tn prealabil capitolul Instructiuni de
securitate. — ‘"Instructiuni de siguranta importante"
la pagina 48

Inainte de a putea utiliza noul dumneavoastra aparat,
trebuie sa introduceti corect platanul rotativ. In plus,
curatafi interiorul cuptorului si accesoriile.

Curatarea interiorului cuptorului si
introducerea platanului rotativ

Tnainte de a prepara pentru prima dat& alimente cu
aparatul, curatati interiorul cuptorului si accesoriile.

Platanul rotativ se instaleaza astfel

1. Asezali inelul de rulare a in adancitura din spatiul de
coacere.

2. Fixati platanul rotativ b in piesa de antrenare ¢ din
mijlocul bazei spatiului de coacere.

e

Indicatie: Utilizati aparatul numai cu platanul rotativ
instalat. Aveti grija ca acesta sa fie fixat corect. Platanul
rotativ se poate roti catre stanga sau catre dreapta.

Reglarea orei

Dupa racordarea aparatului sau dupa o eventuala
oprire a curentului, pe panoul de afisaj se aprind trei
zerouri.

1. Apésati tasta .

Pe afisaj apare {2:00" si se aprinde becul indicator

deasupra tastei .
2. Setati ora cu selectorul rotativ.
3. Apasati din nou tasta ©.
Ora curenta este setata.

Stingerea afisarii orei
Apasati tasta O si apoi apasati stop.
Afisarea este stinsa.

Setarea din nou a orei curente

Apésati tasta .
Pe display apare 12:00. Apoi efectuali setarile dupa
cum a fost descris la punctele 2 si 3.
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Modificarea orei curente de ex. de la ora de vara la ora
de iarna

Efectuati setarile dupa cum a fost descris la punctele 1
pana la 3.

Curatarea interiorului cuptorului si a
accesoriilor

Pentru a indeparta mirosul de aparat nou, incalziti
spatiul de coacere gol, inchis, cu platanul rotativ
introdus.

Aveti grija ca in spatiul de coacere s& nu raméana resturi
de ambalaj, ca de ex. bilute de stiropor. Inainte de
incalzire, stergeti suprafetele lucioase din spatiul de
coacere cu o carpa moale, umeda. Aerisiti bucataria pe
tot parcursul perioadei de incalzire a aparatului.

Grill ] 10 minute

incélzirea spatiului de coacere
1. Apésati tasta pentru grill [7].
Pe afisaj apare 10:00 min si se aprinde becul
indicator deasupra tastei [7].
2. Apdsati tasta start.
Dupa expirarea timpului, se emite un semnal acustic.
Apasati tasta stop sau deschideti usa aparatului.

Recomandare: Dupa racirea spatiului de coacere,
curdtati suprafetele lucioase cu o solutie de apa cu
detergent de vase si cu o laveta.

Curatarea accesoriilor

Curatati temeinic accesoriile cu solutie de detergent de
vase si cu o laveta sau cu o perie moale.



[E] Cuptorul cu microunde

Microundele va ajuta sa pregatifi, sa incalziti sau sa
decongelati alimentele deosebit de rapid. Puteti utiliza
regimul cu microunde singur sau Th combinatie cu grill-
ul.

Pentru a folosi microundele in mod optim, respectati
indicatiile cu privire la vesela si orientati-va dupa datele
din tabelele aplicative de la sfarsitul manualului de
utilizare.

Testati, totusi, o dat&, cuptorul cu microunde. Incalziti,
de exemplu, o ceasca cu apa pentru ceai.

Luali o ceasca mare, fara decoratiuni aurii sau argintii si
introduceti o linguritd In ea. Asezali ceasca cu apa un
pic in afara pe platanul rotativ.

1. Apasati tasta 900W.

2. Cu selectorul rotativ setati 1:30min.

3. Apdsali tasta start.

Dupa 1minut si 30 de secunde se emite un semnal
sonor. Apa este fierbinte.

AAvertizare — Pericol de oparire!

In cazul incalzirii lichidelor, este posibila intarzierea
fierberii. Aceasta inseamna ca se atinge temperatura de
fierbere fara sa se produca bulele tipice de vapori. La
cea mai mica miscare a vasului, lichidul fierbinte se
poate revarsa brusc si poate fi improscat. La incélzire,
puneti intotdeauna o lingura in vas. In acest fel, evitati
fenomenul de intarziere a fierberii.

Vesela

Nu orice tip de vesela este adecvat pentru microunde.
Pentru ca alimentele dvs. sa se incalzeasca si ca
aparatul s& nu se deterioreze, folositi numai vesela
adecvata pentru microunde.

Vesela adecvata

Este adecvata vesela rezistenta la caldura din sticla,
vitroceramica, portelan, ceramica sau mase plastice
termorezistente.Aceste materiale permit trecerea
microundelor.

Puteti utiliza de asemenea veseld de masa. In acest
mod economisiti timp. Utilizali vesela cu decoratiuni
aurii sau argintii numai daca producatorul garanteaza
ca aceasta este adecvata pentru microunde.

Vesela neadecvata

Vesela din metal nu este adecvata. Metalele nu lasa sa
treaca microundele. Alimentele raman reci in recipiente
metalice inchise.

Cuptorul cu microunde ro

Atentie!

Formarea scénteilor: metalul - de ex. lingurita din pahar
- trebuie s& se afle la o distanta minima de 2 cm fata de
peretii interiori ai cuptorului si fatd de partea interioara a
usii. Scanteile pot distruge sticla din interior a usii.

Test pentru vesela

Nu porniti niciodata cuptorul cu microunde fara
alimente. Singura exceptie este testul scurt pentru
vesela.

In cazul in care nu sunteti sigur daca vesela
dumneavoastra este adecvata pentru microunde,
efectuati acest test.

1. Asezali vasul gol timp de 2 minut - 1 minut in
interiorul cuptorului, la putere maxima.

2. Verificati din cand Tn cand temperatura vasului.

Vasul trebuie sa ramana rece sau la temperatura mainii.

In cazul in care este fierbinte sau dacd apar scantei,
acesta este neadecvat.
Intrerupeti testul.

AAvertizare — Pericol de arsuri!

In timpul utiliz&rii, partile accesibile devin fierbinti. Nu
atingeti niciodata partile fierbinti. Tineti copiii la distanta.

Puteri microunde

Puterea de microun- adecvata pentru
de

QoW decongelarea alimentelor delicate

180 W decongelare si prepararea in continuare

360 W prepararea carnii siincalzirea alimentelor deli-
cate

600 W incdlzirea si prepararea alimentelor

qoow incalzirea lichidelor

Indicatie: Puterea de microunde de 900 W poate fi
setata pentru 30 de minute, cea de 600 W pentru 1 ora,
iar celelalte puteri, fiecare pentru 1 ora si 39 de minute.

Setarea regimului cu microunde

Exemplu puterea microundelor 600 de wati, 5 minute
1. Apasati pe puterea de microunde dorita.
Becul indicator de deasupra tastei se aprinde.
2. Reglati o durata de preparare cu ajutorul selectorului
rotativ.

start (C) stop = . min
g N
90 180 360
_//—\+
600 900 kg
4+ Q.
M -
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ro Prepararea la grill

3. Apasati tasta start.

Decrementarea duratei de preparare este vizibila pe
afisaj.

Durata de preparare este epuizata

Se aude un semnal sonor. Deschideti usa aparatului
sau apdsati tasta stop. Afisarea orei apare din nou.
Modificarea duratei de preparare

Acest lucru este posibil in orice moment. Modificali
durata de preparare cu ajutorul selectorului rotativ.

Prepararea la grill

Grill-ul este ideal pentru rumenire si gratinare.

Puteti utiliza grill-ul singur sau Tn combinatie cu
microundele.

Setarea grill-ului

1. Apasati tasta pentru grill [7].
Se aprinde becul indicator deasupra tastei, iar pe
afisaj apare 10:00 min.

2. Reglali o durata de preparare cu ajutorul selectorului
rotativ.

start [C) stop

90 180 360
o
= +
600 900 kg
C\ )
« M -

3. Apdasati tasta start.

Decrementarea duratei de preparare este vizibila pe
afisaj.

Durata de preparare este epuizata

Se aude un semnal sonor. Deschideti usa aparatului
sau apasali tasta stop. Afisarea orei apare din nou.

Modificarea duratei de preparare

Acest lucru este posibil in orice moment. Modificali
durata de preparare cu ajutorul selectorului rotativ.

intrerupere

Apasati o data tasta Stop sau deschideti usa aparatului.
Functionarea este intrerupta. Se aprinde afisajul de
deasupra simbolului tastei stop. Dupa inchidere,
apasati din nou tasta Start.

Corectare
Puteti corecta oricAnd o durata de preparare reglata.
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intrerupere

Apasali o data tasta Stop sau deschideli usa aparatului.
Functionarea este intrerupta. Se aprinde afisajul de
deasupra simbolului tastei stop. Dupa inchidere,
apasati din nou tasta Start.

Anularea functionarii
Apasati tasta stop de 2 ori sau deschideti usa si apasali
tasta stop o data.

Indicatie: Puteti regla de asemenea mai intai durata i
apoi puterea pentru microunde.

Stergere

Apasalti tasta stop de 2 ori sau deschideti usa si apasali
tasta stop o data.

Setarea microundelor si a grill-ului
Exemplu: 360 W, grill 7], 5 minute

1. Apasati pe puterea de microunde dorita.
Se aprinde becul indicator deasupra tastei, iar pe
afisaj apare 1:00 min.

2. Apasati tasta pentru grill (7.

start C) stop start ® stop
90 180 360 2 180 360
600 900 ] ) 600 900 kg

i M . M

3. Reglali o durata de preparare cu ajutorul selectorului
rotativ.
4. Apdsatli tasta start.

start ® stop

>

90 180 360
600 900 kg
M

Decrementarea duratei de preparare este vizibila pe
afisaj.



Bl Functia Memory (Memorie)

Cu ajutorul memoriei puteti salva setarea pentru un
anumit fel de mancare si 1l puteli accesa oricand.

Memoria este indicata atunci cand preparati deosebit
de des un anume fel de méancare.

Memorarea unui program

Exemplu: 360W, 25 de minute

1. Apéasati tasta M.
Becul indicator de deasupra tastei se aprinde.

2. Apasati pe puterea de microunde dorita.
Se aprinde becul indicator deasupra tastei, iar pe
afisaj apare 1:00 min.

3. Cu selectorul rotativ reglati durata de preparare.

start [C) stop

90 180 360

600 900 kg

M

4. Confirmali cu tasta M.
Apare din nou ora curenta. Setarea este memorata.

Indicatii

m Puteti memora si numai grill-ul sau grill-ul combinat
Ccu microunde.

= Nu puteti memora succesiv mai multe puteri pentru
microunde.

m Programele automate nu pot fi memorate.

» Puteti memora si un program pe care doriti s&-|
porniti imediat. In incheiere nu apasati pe M, ci pe
start.

m Salvare noua in memorie: apdasati tasta M. Apar
setarile vechi. Memorati noul program, dupa cum a
fost descris la punctele 1 pana la 4.

Pornirea memoriei

Puteti porni foarte simplu programul memorat. Asezati
preparatul in aparat. Inchideti usa aparatului.

1. Apasati tasta M.
Se afiseaza setdrile memorate.
2. Apdsali tasta start.
Decrementarea duratei de preparare este vizibila pe
afisaj.

Durata de preparare este epuizata

Se aude un semnal sonor. Deschideli usa aparatului
sau apdasati tasta stop. Afisarea orei apare din nou.

intrerupere

Atingeli o data campul stop sau deschideli usa
aparatului. Functionarea este intrerupta. Se aprinde
afisajul de deasupra simbolului tastei stop. Dupa
inchidere, atingeti din nou campul start.

Functia Memory (Memorie) ro

Stergere

Apdasali tasta stop de 2 ori sau deschideti usa si apasati
tasta stop o data.

EdPrograme

Cu ajutorul programelor, puteti prepara foarte simplu
mancaruri. Selectati un program si introduceti greutatea
preparatului dumneavoastra. Efectuarea setarii optime
este preluata de catre program.

Indicatie: Puteti alege intre 8 programe.

Setarea programului

Dupa ce ati ales un program, efectuati setarile dupa
cum urmeaza:
1. Apésati in mod repetat tasta {01, pana cand se
afiseaza numarul programului dorit.
Becul indicator de deasupra tastei se aprinde.
2. Apasati tasta kg.
Se aprinde becul indicator deasupra tastei si se
afiseaza o greutate propusa.

start (C) stop start (C) stop
90 180 360 90 180 360
600 900 kg 600 900 kg «
« M M

3. Setati greutatea alimentului cu ajutorul selectorului
rotativ.
4. Apdsali tasta start.

start ® stop

90 180 360

= + 600 900 kg
C\ )

] - M

Decrementarea duratei pentru programul respectiv este
vizibila pe display.

CZ
2
5

Durata de preparare este epuizata

Se aude un semnal sonor. Deschideti usa aparatului
sau apasati tasta stop. Afisarea orei apare din nou.

Corectare
Apésati tasta stop de doua ori si setati din nou.
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ro Programe

intrerupere

Apasali o data tasta Stop sau deschideli usa aparatului.
Functionarea este intreruptd. Se aprinde afisajul de
deasupra simbolului tastei stop. Dupa inchidere,
apasati din nou tasta Start.

Stergere

Apésati tasta stop de 2 ori sau deschideli usa si apasati
tasta stop o data.

Indicatii

m In cazul unora dintre programe, dupa un anumit timp
se emite un semnal sonor. Deschideti usa aparatului
si amestecati alimentele, respectiv intoarceli carnea
sau carnea de pasdre. Dupa inchidere, apasati din
nou tasta Start.

m Putetli solicita afisarea numarului programului si a
greutatii cu [89, respectiv kg. Valoarea solicitatéd apare
pe display timp de 3 secunde.

Decongelarea cu automatica programelor

Cu cele 4 programe de decongelare puteti decongela
carne, pasare si paine.

Indicatii

m Pregatirea alimentelor
Utilizati alimente care au fost congelate si depozitate
la -18 °C, in pachete pe céat posibil de plate si
portionate.

In principiu scoateti alimentul de decongelat din
ambalaj si cantariti-l. Aveli nevoie de greutate pentru
a seta programul.

m La decongelarea carnii si cérnii de pasére se
formeaza lichid. Indepartati-l cand intoarceti carnea
si in niciun caz nu il utilizati si nu il aduceti in contact
cu alte alimente.

= Vesela
Asezati alimentul pe un vas adecvat pentru
microunde, plat, de ex. o farfurie din sticla sau din
portelan si nu acoperiti cu capac.

= Timp de odihna
Lasati alimentul decongelat sa stea inca 10 pana la
30 de minute pentru egalizarea temperaturii.
Bucatile mari de carne trebuie lasate mai mult timp
decét cele mici. Desprindeli bucdtile plate de carne
unele de altele si carnea tocata Thainte de a le lasa
sa stea.

Dupé aceea puteti pregati mai departe alimentele,
chiar daca bucétile groase au eventual interiorul inca
putin congelat. In cazul pasarilor, puteti scoate acum
maruntaiele.

= Semnal sonor
In cazul unora dintre programe, dupa un anumit timp
se aude un semnal sonor. Deschideti usa aparatului
si desfaceti alimentele Tn bucati, respectiv intoarceti
carnea sau pasarea. Dupa inchidere, apasati tasta
Start.

Nr. program Vesela Interval de greu-
tate in kg
Decongelare
P01 Carne tocata deschis  0,20-1,00
P02 Bucédtide carne  deschis  0,20-1,00
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Nr. program Vesela Interval de greu-
tate in kg
P03 Pui, bucdti de pui  deschis  0,40-1,80
P04 Péine deschis  0,20-1,00

Preparare cu automatica programelor

Cu ajutorul celor 3 programe de preparare putefi
pregati orez, cartofi sau legume.

Indicatii

m Vesela
Preparati alimentul in mod obligatoriu intr-un vas
adecvat pentru microunde, cu capac. Pentru orez,
este bine sa utilizafi o forma mare, nalta.

m Pregatirea alimentelor
Cantariti alimentul. Aveti nevoie de greutate pentru a
seta programul.
Orez:
Nu utilizati orez in punga de fierbere. Adaugali
cantitatea de apa necesara, in conformitate cu_
indicatiile producatorului, inscrise pe ambalaj. In
mod normal, aceasta reprezinta de doud péana la de
trei ori cantitatea de orez.
Cartofi:
Pentru cartofi natur, taiati cartofii proaspeti in bucati
mici si egale. Pentru fiecare 100 g de cartofi natur
adaugati o lingura de apa si putina sare.
Legume proaspete:
Cantariti legumele proaspete, curdtate. Taiafi
legumele in bucati mici si egale. Pentru fiecare
100 g de legume adaugati o lingura de apa.

= Semnal sonor
Pe parcursul programului, dupa un anumit timp se
emite un semnal sonor. Amestecati preparatul.

= Timp de odihna
La terminarea programului, amestecati preparatul
inca o data. Lasati-l sa stea inca 5 panala 10 minute
pentru egalizarea temperaturii.
Rezultatele prepararii depind de calitatea si natura
alimentului.

Nr. program Vesela Interval de greu-
tate in kg
Preparare
P05 Orez cu capac 0,05-0,2
P06 Cartofi Cu capac 0,15-1,0
P07 Legume cu capac 0,15-1,0

Program de preparare Combi

Indicatii

m Vesela
Preparati alimentele intr-un vas nu prea mare,
termorezistent, adecvat pentru microunde.

m Pregatirea alimentelor
Scoateti alimentele din ambalaj si cantariti-le. Daca
nu puteti introduce cantitatea exacta, rotunjiti in sus
resp. in jos.

= Timp de odihna
Dupa derularea programului, lasati alimentele sa
stea inca 5 pana la 10 minute, in vederea egalizarii
temperaturii.



Nr. program Vesela Interval de greu-
tate in kg
Program Combi
Sufleu congelat, deschis 04-09

P08 inalt de pana la
3cm

Bf Setari de baza

Aparatul dumneavoastra are o setare de baza care
poate fi modificata daca este necesar.

Setare Optiuni

! Sunet pentru On*  activat

taste OFF  dezactivat
(Sunetul pentru taste este activ pen-
tru tastele start si stop)
]

Z  Modul Demo oEL0 Aparatul este deconectat. Aveti posi-
bilitatea de a utiliza tastele si afisajul
chiar daca tastele nu au nicio funcfie,
astfelincat, de exemplu, sd nu fie uti-
lizatd functia de microunde. Modul
Demo este utilizat in principal in
cadrul reprezentantelor.

* Setare din fabricd (in functie de tipul aparatului, pot exista abateri

fata de setdrile din fabricd)

Sunetul pentru taste al aparatului dumneavoastra poate
fi modificat daca este necesar.

Modificarea sunetului pentru taste

Conditie necesara: aparatul trebuie sa fie deconectat.
1. Mentineti apasate simultan timp de céateva secunde
tastele start si stop.
Pe afisaj apare
2. Atingeti tasta start.
0n se aprinde intermitent pe afisaj.
3. Cu ajutorul comutatorului rotativ, selectati JFF.
4. Atingeti tasta start.
Setarea a fost preluata.
5. Atingeti tasta stop.
Sunetul pentru taste este dezactivat.

Puteti modifica din nou setarea oricand.

Setari de baza ro

) Curatarea

La o intretinere si curatare minutioase, aparatul dvs. va
arata bine si va fi functional un timp indelungat.
Modalitatea de intretinere si curatare corecta a
aparatului este descrisa aici.

AAvertizare — Pericol de arsuri!

Aparatul se incalzeste puternic. Nu curatati niciodata
aparatul imediat dupa deconectare. Lasali aparatul sa
se raceasca.

AAvertizare — Pericol de electrocutare!
Patrunderea umiditatii va poate electrocuta. Nu utilizaii
aparate de curatat cu jet sub presiune sau cu jet de
abur.

AAvertizare — Pericol de vatamare!

Geamul zgériat al usii aparatului poate crapa. Nu folosili
razuitoare pentru geamuri, produse de curatat agresive
sau abrazive.

AAvertizare — Pericol de provocare a unor daune
grave asupra sanatatii!

In cazul unei curatari deficiente, suprafata aparatului se
poate deteriora. Este posibil sa iasa energia produsa de
microunde. Curatati aparatul regulat si indepartafi
imediat resturile de alimente.— "Produse de curdtare”
la pagina 59

AAvertizare — Pericol de electrocutare!
Nu scufundati niciodata aparatul in apa si nu il curatati
sub jet de apa.

Indicatie: Puteti indepérta foarte simplu mirosurile
neplacute, ca de ex. dupd prepararea pestelui. Puneti
cateva picaturi de zeama de lamaie Intr-o ceasca cu
apa. Introduceti intotdeauna o lingura in vas, pentru a
evita Intarzierea fierberii. Incalziti apa timp de 1 pana la
2 minute la puterea maxima a microundelor.

Produse de curatare

Pentru ca diferitele suprafete sa nu se deterioreze din
cauza unor produse de curatare inadecvate, respectati
datele din tabel.

Nu utilizati

m agenti de curdtare caustici sau abrazivi.

m razuitoare pentru geamuri sau metal pentru
curatarea geamurilor usii.

m razuitoare pentru geamuri sau metal pentru
curadtarea garniturii de etansare a usii.

m bureli abrazivi duri.

m agenti de curatare cu continut mare de alcool.

Spalati bine lavetele Tnainte de utilizare.
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ro Defectiuni — ce este de facut?

Zona Produse de curatare
Masca fafd a apara-  Solutie fierbinte de apa cu detergent de vase:
tului curdtati cu o lavetd si uscati cu un servet

moale. Nu utilizati pentru curdtare razuitoare
pentru geamuri sau metal.

Masca aparatului cu  Solutie fierbinte de apa cu detergent de vase:

otel inoxidabil curdtati cu o lavetd si uscati cu un servet
moale. Inldturati imediat depunerile de calcar,
grasime, amidon sau albus de ou. Sub aseme-
nea pete se poate forma coroziune. La unitdtile
service abilitate sau in comertul de specialitate
se gasesc produse de curatare speciale pentru
otel inoxidabil. Nu utilizati pentru curétare pro-
duse de curdtat pentru geamuri, razuitoare
pentru metal sau geamuri.

Spatiul de coacere
din otel inoxidabil

Solutie fierbinte de apd cu detergent de vase

sau solutie de otet: curdtati cu o laveta si uscati
cu un servet moale. Nu utilizati spray-uri pentru
cuptoare si nici alti agenti de curatare agresivi
sau abrazivi. Nici buretii de stergere prin fre-

care, buretii aspri sau cei pentru cratite nu sunt
adecvati. Aceste produse pot zgéria suprafata.
Lasati suprafetele interioare sa se usuce bine.

Bl Defectiuni — ce este
de facut?

Daca intervine un deranjament, de multe ori este din
cauza unui lucru minor. Inainte sa va adresati unitatii de
service abilitate, va rugadm sa incercati sa remediati
singuri deranjamentul cu ajutorul tabelului.

Recomandare: Daca la un moment dat nu va iese bine
un preparat, consultati capitolul urmator. Acolo veti gasi
multe sugestii si recomandari pentru a realiza setari
optime.— "Testate pentru dumneavoastra in studioul
nostru gastronomic" la pagina 62

Tabel de defectiuni
Defectiune
Aparatul nu functioneaza

Cauza posibila
Fisa nu este introdusa in priza

Zona Produse de curatare

Adancitura din interi- Laveta uscatd: Este interzisd patrunderea apei

orul cuptorului prin sistemul de actionare a platanului rotativ
in interiorul aparatului. Uscati sistemul de acti-
onare a platanului rotativ cu o laveta moale.

Platanul rotativ siine- Solutie fierbinte de apd cu detergent de vase:

ul rulant Cénd introduceti din nou platanul rotativ,
acesta trebuie sa se fixeze corect.
Gratar Solutie fierbinte de apa cu detergent de vase:

inmuiali si curdtati cu o laveta sau cu o perie,
nu frecati. Nu utilizati pentru curatare razui-
toare pentru metal sau geamuri.

Solutie de curdtat sticla: Curdtati cu o lavetd.
Nu folositi razuitoare pentru geamuri.

Geamurile usilor

AAvertizare — Pericol de electrocutare!

Reparatiile executate incorect sunt periculoase.
Efectuarea reparatiilor si inlocuirea cablurilor defecte
sunt permise numai tehnicienilor din unitatea de service
abilitata, instruiti de firma noastra. Daca aparatul este
defect, scoateti fisa de retea sau deconectati sigurania
din tabloul sigurantelor. Chemati unitatea service
abilitata.

Solutionare / recomandari
Conectati aparatul la reteaua de curent

Pana de curent

Verificati daca celelalte aparate din bucatarie functio-
neaza

Sigurantd defecta

Verificati la panoul de sigurante dacé siguranta cores-
punzatoare aparatului este functionald

Eroare de operare

Deconectali siguranta aparatului din tabloul siguran-
telor si reconectati-o dupd cca. 10 de secunde

Pe afisaj se aprind trei zerouri. Pana de curent

Setafi din nou ora.

Aparatul nu este in functiune. Pe afisaj - Selectorul rotativ a fost actionat din greseald.

Apdsati tasta "stop".

apare o durata de preparare.

Dupa realizarea setdrii, nu a fost apdsatd tasta "start". Apdsali tasta "start" sau stergeti setarea cu tasta

"StOp".
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Unitatea service abilitata ro

Microundele nu functioneaza. Usa nu a fost inchisd complet.

Verificati dacd s-au blocat in usé resturi de alimente
sau un corp strain.

Nu a fost apasata tasta "start".

Apdsali tasta "start".

Alimentele se incalzesc mai incet

A fost setatd o putere a microundelor prea mica.

Alegeti o putere mai mare a microundelor.

decat de obicei
de obicei.

Afost introdusd Tn aparat o cantitate mai mare decat ~ Cantitate dubla - timp dublu.

Alimentele au fost mai reci decat de obicei.

Amestecali sau intoarceti alimentele pe parcurs.

Platanul rotativ produce un sunetde  Murdarie sau corpuri stréine in sistemul de actionare ~ Curédtati inelul rulant si adéncitura din spatiul de coa-

zgariere sau abraziv. a platanului rotativ.

cere.

Functionarea cu microunde a fost
anulatd fara un motiv vizibil.

Functionarea cu microunde prezintd o defectiune.

Dacd aceastd eroare apare in mod repetat, apelati uni-
tatea de service abilitata.

Pe afisaj este prezentat un M. Aparatul este in modul Demo

Dezactivati modul Demo.
—> "Setdri de baza" la pagina 59

Mesajul de eroare "E - 3"

Defectiune la sistemul de deschidere automata a usii. In cazul in care este o problemé singulard, la aparitia

unui mesaj de eroare, dupa deconectarea si reconec-
tare aparatului, afisajul se stinge. Daca eroarea se
repetd sau afisajul persistd, va rugam sa contactati
unitatea service si s comunicati codul de eroare.

FA Unitatea service abilitata

Daca aparatul necesita reparatii, unitafile noastre de
service va stau la dispozitie. Noi gasim intotdeauna o
solutie potrivitd, chiar si pentru a evita o vizita inutila a
personalului unitatii service.

Numarul E si numarul FD

Cand sunati, va rugam sa indicati numarul de produs
(nr. E) si numarul de fabricatie (nr. FD) complete, pentru
a va putea oferi asistenta calificata. Placuta de
fabricatfie cu numerele se afla in dreapta atunci cand
deschideti usa spatiului de coacere.

I E-Nr: FD: Z-Nr: I

Type:

Pentru a nu fi obligat, la nevoie, sa cautati prea mult,
puteti sa inregistrali aici datele aparatului
dumneavoastra si numarul de telefon al unitatii service
abilitate.

Nr. E Nr. FD

Unitatile service abilitate

Tineti cont de faptul ca deplasarea personalului unitatii
service abilitate Tn cazul unei operari eronate implica
costuri si in perioada de garantie.

Datele de contact pentru toate tarile le gasiti in lista de
servicii pentru clienti anexata.

Aveti incredere in competenta producatorului. Astfel noi
ne asiguram, ca reparatia se face de tehnicieni de
service scolarizati, care sunt dotati cu piese de schimb
originale pentru aparatul dumneavoastra.

Acest aparat corespunde normei EN 55011 resp.
CISPR 11. Este un produs din grupa 2, clasa B.

Grupa 2 inseamna ca microundele sunt generate in
scopul incalzirii alimentelor. Clasa B indica faptul ca
aparatul este adecvat pentru mediul casnic privat.
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Aici gasiti o selectie de preparate si setarile optime
pentru acestea. Va aratam care putere a microundelor
este cea mai potrivita pentru preparatul dumneavoastra.
Puteti utiliza regimul cu microunde solo, adica singur
sau in combinatie cu grill-ul. Aici obtineti recomandari
cu privire la vesela si preparare.

Indicatii

m Datele din tabele, referitoare la timpi reprezinta
valori orientative. Acestea depind de calitatea si de
natura alimentelor.

m In tabele sunt indicate des domenii de timp. Reglati
intai un timp mai scurt si prelungiti-l, daca este
necesar.

m Utilizati intotdeauna gervete de vase, cand scoateti
vesela fierbinte din interiorul cuptorului.

Este posibil s& aveti alte cantitati decéat cele indicate n
tabele. Pentru regimul de functionare cu microunde,
este valabila o regula generala: cantitate dubla - timp
aproape dublu, jumatate din cantitate - jumatate din
timp.

Asezali vesela intotdeauna pe platanul rotativ.

In tabelele urmétoare veti gasi multe posibilitati si valori
de setare pentru cuptorul cu microunde.

Vesela adecvata

Este adecvata vesela rezistenta la caldura din sticla,
vitroceramica, portelan, ceramica sau mase plastice
rezistente la temperaturd. Aceste materiale permit
trecerea microundelor.

Puteti utiliza de asemenea veselad de masa. In acest
mod economisiti timp. Utilizati vesela cu decoratiuni
aurii sau argintii, numai daca producatorul garanteaza
ca aceasta este adecvata pentru microunde.

Vesela neadecvata

Vesela din metal nu este adecvata. Metalele nu lasa sa
treaca microundele. Alimentele raman reci in recipiente
metalice inchise.

Atentie!

Formarea scéanteilor: metalul - de ex. lingurita din pahar
- trebuie sa se afle la o distan{d minima de 2cm fata de
peretii cuptorului si fata de partea interioara a usii.
Scéanteile pot distruge sticla din interior a usii.

Decongelare

Asezatli alimentele congelate intr-un recipient deschis
pe platanul rotativ.

Puteti acoperi cu folie de aluminiu bucalile sensibile,
cum ar fi de ex. pulpele si aripile de pui sau marginile
grase ale fripturii. Nu este permis ca folia sa atinga
perelii cuptorului. La jumatatea timpului de
decongelare, puteti scoate folia de aluminiu.

La decongelarea carnii si carnii de pasare se formeaza
lichid. Indepartati-l cand intoarceti carnea si in niciun
caz nu il folositi sau nu 1l aduceti in contact cu alte
alimente.

Pe parcurs intoarceti sau amestecati preparatele 1 data
sau de 2 ori. Bucatile mari trebuie intoarse de mai multe
ori.

Lasati alimentul decongelat sa stea la temperatura
camerei inca 10 pana la 20 de minute pentru
egalizarea temperaturii. In cazul carnii de pasare, puteti
scoate maruntaiele. Carnea poate fi pregatita chiar
daca are interiorul inca putin congelat.

Recomandari cu privire la decongelare

Dupa scurgerea timpului indicat,  Reglati un timp de preparare mai

alimentul nu este incd decongelat, lung. Cantitdtile mai mari si ali-

fierbinte sau preparat. mentele mai groase au nevoie de
mai mult timp.

La sféarsitul timpului de preparare, Amestecali din cand in cand si
alimentul este supraincalzit pe selectati la urmatoarea utilizare o
margine, dar in mijloc nu este putere mai redusd si un timp de
gatainca. preparare mai lung.

Dupa decongelare, carnea de Selectati o putere de microunde

pasdre sau carnea este coaptd la  mai redusa la urmdtoarea utili-

exterior, dar in interior nu este zare. De asemenea, intoarcefi de

inca decongelata. mai multe ori alimentul care tre-
buie sd fie decongelat.

Decongelare Greutate Puterea microun- Duratade  Observatii
delor in Wati preparare in
minute
Carne intreaga de vitd, vitel sau porc (cu sifara 800 g 180 15
0s) 90 10-20
1 kg 180 20
90 1525
1,5 kg 180 30
90 20-30
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Decongelare Greutate Puterea microun- Duratade  Observatii

delor in Wati preparare in

minute

Bucdti sau felii de carne de vitd, vitel sau porc 200 g 180 2 cand intoarceti, desprindeti bucdtile decongelate
90 4-6
50049 180 B
90 510
8004¢ 180 8
90 10-15
Carne tocatd, amestecatd 200¢g 90 10 congelati pe cat posibil in pachete plate
500 180 5 intoarcei dg mai multe ori, scoateti carnea deja
90 1015 decongelata
8004¢ 180 8
90 10-20
Pasére sau bucati de pasére 600 g 180 8 desprindeti bucatile decongelate
90 10-20
1,2 kg 180 15
90 10-20
File, medalion sau felii de peste 400g 180 5 desprindefi bucafile decongelate
90 10-15
Legume, de ex. mazare 3004 180 10-15
Fructe, de ex. zmeurd 30049 180 7-10 amestecati din cand in cand, desprindeti bucatile
500¢ 180 3 deja decongelate
90 510
Unt, dezghetare 125¢ 180 1 Indepartati complet ambalajul
90 2-3
25049 180 1
90 34
Péine Intreaga 5004 180 6
90 510
1kg 180 12
90 10-20
Prajituri uscate, de ex. pandispan 500¢ 90 10-15 numai pentru prdjituri fard glazurd, frisca sau
7504 180 5 cremd, desprindeti bucdtile de prajiturd unele de
90 1015 altele
Prajituri insiropate, de ex. prajituri cu fructe, cu 500 g 180 B numai pentru prdjituri fard glazurd, frisca sau gela-
branza de vaci 90 15-20 tind
75049 180 7
90 15-20
incalzirea alimentelor congelate = Pe parcurs, amestecati, respectiv intoarceti
alimentele de 2 pana la 3 ori.
Indicatii m Ldasati preparatele sé se odihneasca inca 2 pana la

m Scoateti mancarurile gata preparate din ambalaj. 5 minute dupa incalzire, pentru egalizarea

Acestea se incalzesc mai repede si mai uniform in
vesela adecvata pentru microunde. Diversele
componente ale alimentelor se pot incélzi cu viteze
diferite.

Alimentele feliate se incalzesc mai rapid decét cele
groase. Repartizati din acest motiv alimentele cét
mai plan in veseld. Nu asezali alimentele la congelat
unele peste altele.

Acoperiti intotdeauna alimentele. Daca nu aveti un
capac corespunzator pentru vesela, utilizati o farfurie
sau folie speciala pentru microunde.

temperaturii.
Utilizati intotdeauna manusi sau lavete pentru oale
atunci cand scoateli vesela.
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Incilzirea alimentelor congelate Greutate  Putereamicroundelor Durata de prepa- Observatii
in Wati rare in minute
Meniu, portii de mancare, mancéruri gata 300-400g 600 8-11
preparate
(2-3 componente)
Supd 400 ¢ 600 810
Tocana 5004 600 10-13
Felii sau bucati de carne cu sos, de ex. gulas 500 g 600 12-17 cand amestecati, desprindeti bucatile de
carne una de alta
Sufleuri, de ex. lasagna, cannelloni 450 ¢ 600 10-15
Garnituri, de ex. orez, paste 250 ¢ 600 2-5 addugati putin lichid
500¢ 600 810
Legume, de ex. mazare, broccoli, morcovi 300¢g 600 8-10 adéugati apd in vas cat sd acopere baza
600 g 600 1417 acestuia
Spanac cu smantand 450 ¢ 600 11-16 preparafi fdrd a adauga apd
incalzirea alimentelor puneti intotdeauna o lingura in vas. In acest fel, evitati

fenomenul de intarziere a fierberii.
Atentie!
Metalul - de ex. lingura din pahar - trebuie sa se afle la o
distantd minima de 2cm fata de peretii cuptorului si de
partea interioara a usii. Scanteile pot distruge sticla din
interior a usii.

Indicatii

m Scoateti mancarurile gata preparate din ambalaj.
Acestea se incdlzesc mai repede si mai uniform in
vesela adecvata pentru microunde. Diversele
componente ale alimentelor se pot incélzi cu viteze
diferite.

m Acoperiti intotdeauna alimentele. Daca nu aveti un
capac corespunzator pentru recipient, utilizati o
farfurie sau folie speciald pentru microunde.

m Pe parcurs, amestecati, respectiv intoarceti
alimentele de mai multe ori. Controlati temperatura.

m L3satli preparatele sa se odihneasca inca 2 pana la
5 minute dupa incalzire, pentru egalizarea
temperaturii.

m Utilizali intotdeauna manusi, respectiv lavete pentru
oale atunci cand scoateti vesela.

AAvertizare — Pericol de oparire!

In cazul incalzirii lichidelor, este posibila intarzierea
fierberii. Aceasta inseamna ca se atinge temperatura de
fierbere fara sa se produca bulele tipice de vapori. La
cea mai mica miscare a vasului, lichidul fierbinte se
poate revdrsa brusc si poate fi improscat. La incélzire,

Incélzirea alimentelor Greutate  Puterea microun- Duratade  Observatii
delor in Wati prepararein
minute

Bauturi 200 ml 900 2-3 Introduceti lingurita in pahar, nu supraincdlziti bauturile

500 ml 900 34 alcoolice; controlai din cand in cand
Mancare pentru bebelusi, de ex. sticlufe 50 ml 360 cca. V2 fard tetind sau capac. Agitali intotdeauna bine dupd incal-
de lapte 100 ml 360 cca. 1 zire. Controlafi neapdrat temperatura!

200 ml 360 1%
Supéa 1 ceasca 200g 600 2-3
Supa 2 cegti 400¢ 600 4-5
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Puterea microun- Durata de
delor in Wati

Incalzirea alimentelor Greutate Observatii
prepararein

minute

Meniu, portii de mancare, mancaruri 350-500g 600 4-8
gata preparate
2-3 componente)
Carne in sos 50049 600 811 Separatiintre ele feliile de carne
Tocand 400 g 600 6-8
800¢ 600 811
Legume 1504 600 2-3 adaugati putin lichid
300¢ 600 85

Prepararea alimentelor

Alimentele feliate sunt gata mai rapid decét cele
groase. Repartizati din acest motiv alimentele cat mai
plan in veseld. Nu asezati alimentele unele peste altele.

Gatiti mancarea singura in cuptorul cu microunde -
functionare intotdeauna in veseld acoperitd. Asezali
vesela direct pe platanul rotativ. Daca nu aveti un capac
corespunzator pentru veseld, utilizati o farfurie sau folie
speciala pentru microunde.

Gustul propriu al alimentelor se pastreaza considerabil.
Din acest motiv, puteti utiliza cu economie sarea si
condimentele.

Lasali alimentele sa se odihneasca inca 2 pana la
5 minute dupa preparare, pentru egalizarea
temperaturii.

Utilizati intotdeauna manusi, respectiv lavete pentru
oale atunci cand scoateti vesela.

Preparare la grill:
Preparati intotdeauna la grill pe gratar, cu usa spatiului
de coacere inchisa si nu preincalziti.

Asezati intotdeauna gratarul pe platanul rotativ.
Puterea mi-

Prepararea alimentelor Accesorii

croundelor in

Wati

Grill si microunde combinate:
Regimul de functionare combinatd este deosebit de
adecvat pentru sufleuri si gratenuri.

Asezali intotdeauna vasul pe platanul rotativ si nu
acoperiti preparatele.

Folositi pentru prajire o forma inalta. Astfel, interiorul
cuptorului ramane mai curat.

Pentru sufleuri si gratenuri utilizafi un vas mare, plat. Tn
vasele inguste si inalte, alimentele au nevoie de mai
mult timp si devin mai inchise la culoare la suprafata.

Verificati daca vasul dumneavoastra incape in interiorul
cuptorului. Este bine sa nu fie prea mare, platanul
rotativ trebuie sa se mai poata roti.

Setali intotdeauna timpul maxim de preparare. Verificati
preparatul dupa timpul mai scurt indicat.

Inainte de a o t&ia, l3sati carnea s& mai stea inca
5 pana la 10 minute. Astfel, zeama de carne se va
dispersa uniform si nu va curge in momentul taierii.

Lasati sufleurile si gratenurile sa se mai prepare inca
5 minute in aparatul deconectat.

Valorile indicate in tabel sunt valori orientative, care pot
varia in functie de natura alimentului.

Durata de prepa- Observatii
rare in minute

Puiintreg, 1,2 kg veseld acope- 600 25-30 intoarceli la jumatatea timpului
rita
Bucdti de pui, de ex. sferturi de pui, veseld desco- 360 W + [ 30-40 asezafi cu partea cu piele in sus; nu intoarceti
800¢g perita pe gra-
tar
Aripioare de pui, marinate, congelate,  veseld desco- 360 W + 7] 15-25 nu intoarcei
800¢g perita pe gra-
tar
Carne de porc faré sorici cca. 750 g, de  veseld neaco- 360 W + [7] 40-50 intoarceti 1 datd pana la de 2 ori
ex. ceafd perita
Felii de bacon, cca. 8 felii Grdtar 180 W + [ 10-15
Fripturd din carne tocatd, 750 g veseld neaco- 600 20-25 preparati neacoperit
perita 360 W +[7) 2535 indltime maxim 6 cm
Peste, de ex. fileuri de peste 400 g veseld neaco- 600 10-15 eventual adaugati apd, suc de 1dmaie sau vin
peritd
File de peste, gratinat, cca. 400 g veseld neaco- 360 W + [ 10-15 decongelati in prealabil pestele congelat
peritd
Frigarui de peste, 4-5 bucdti Gratar 180 W + [ 10-15 Folositi frigdrui din lemn
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Prepararea alimentelor Accesorii Puterea mi- Durata de prepa- Observatii
croundelor in rare in minute
Wat
Sufleuri dulci, de ex. sufleu din branza ~ veseld neaco- 360 W + [ 30-35 indltime maxim 5 cm
quark cu fructe 1 kg perita
Sufleuri picante, din ingrediente crude,  veseld neaco- 360 W + [ 30-35 presdrati branza, indlfime maxim 5 cm
de ex. sufleu de fidea, 1 kg perita
Sufleuri picante, din ingrediente prepa-  veseld neaco- 360 W + [7] 30-40 indlfime maxim 4 cm
rate, de ex. cartofi gratinati, 1 kg peritd
Supd gratinatd, de ex. supd de ceapa, 2- veseld neaco- [ cca. 15-20
4 cani perita
Legume, proaspete, 250 g veseld acope- 600 510 Taiati legumele in bucati egale;
ritd pentru fiecare 100g de legume, addugati 1 pandla
2 linguri de apg;
amestecati din cand in cand
Legume, proaspete, 500 g vesela acope- 600 10-15
ritd

Frigarui de legume, 4-5 bucati Gratar 180 W + [ 15-20 Folositi frigdrui din lemn

Cartofi, 250 g veseld acope- 600 8-10 Taiati cartofii in bucdti egale;
rita pentru fiecare 100g, addugati 1 pana la 2 linguri
: = de apa;
tof | - 11-14 :
Cartofi, 5006 \r/i(teése dacope- 600 amestecati din cand in cand
Cartofi, 750 g veseld acope- 600 15-22
rita
Orez, 125¢ veseld acope- 900 57 adaugati o cantitate dubla de lichid
ritd 180 1215
Orez,250¢ vleselé acope- 900 6-8
ritd 180 1518
Paine toast (prajire preliminara), 2-4 felii Gratar ] peoparte;cca. 2- -
4
pe cealalta parte:
cca. 2-4
Paine prajita, gratinata, 2-6 felii Gratar (i 7-10 in functie de stratul de umpluturd
Fructe, compot, 500 g veseld acope- 600 912
rita
Deserturi, de ex. budinca (instant) veseld acope- 600 6-8 Pe parcurs, amestecati bine budinca de 2 pana la
500 ml ritd 3 oricu telul

Recomandari pentru cuptorul cu microunde

Nu gdsiti nicio indicatie de setare pentru cantitatea de alimente pregd-  Prelungiti sau scurtati timpii de preparare dupd urmdtoarea reguld empirica:
fita. Cantitate dubld = timp aproape dublu

jumétate din cantitate = jumatate din timp

La urmatoarea utilizare reglati un timp de preparare mai scurt sau o putere
de microunde mai redusa. Acoperiti alimentul si addugati mai mult lichid.
Dupd scurgerea timpului indicat, alimentul nu este inca decongelat, Reglati un timp de preparare mai lung. Cantitatile mai mari si alimentele mai
fierbinte sau preparat. groase au nevoie de mai mult timp.

La sfarsitul timpului de preparare, alimentul este supraincalzit lamar-  Amestecati din cand in cand si alegefi la urmatoarea utilizare o putere mai
gine, dar In mijloc nu este inca gata. redusa si un timp de preparare mai lung.

Dupa decongelare, pasarea sau carnea este coaptd la exterior, darin - Selectati o putere de microunde mai redusd la urmatoarea utilizare. De ase-
interior nu este inca decongelatd. menea, intoarceti de mai multe ori alimentul care trebuie sd fie decongelat.

Alimentul este prea uscat.

Apa condensata

Pe geamul usii, pe peretii interiori si pe baza se poate
forma apa de condens. Acest fapt este normal.

Functionarea cuptorului cu microunde nu este afectata
de aceasta. Stergeti apa de condens dupa preparare.
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BNPreparate de verificare

Aceste tabele au fost redactate pentru institute de
verificari, pentru a facilita verificarea aparatului.

Prepararea cu microunde

Preparate de verificare ro

Conform normei EN 60705:2012, IEC 60705:2010 si
EN 60350-1:2013, respectiv IEC 60350-1:2011

Preparatul Puterea de microunde wati, durata in minute Indicatie

Sodou, 750 g 360 W, 12-17 min. + 90 W, 20-25 min. Asezati forma Pyrex 20x25¢m pe platanul rotativ.
Biscuit 600 W, 8-10 min. Asezati forma Pyrex @22cm pe platanul rotativ.
Fripturd din carne 600 W, 20-25 min. Asezati forma Pyrex pe platanul rotativ.

tocatd

Decongelare cu microunde
Preparatul Puterea de microunde wati, durata in minute
Carne 180 W, 5-7 min. + 90 W, 10-15 min.

Indicatie
Asezati forma Pyrex @22cm pe platanul rotativ.

Prepararea combinata cu microunde
Preparat Puterea de microunde wati, durata in minute

Cartofi gratinati Grill 7] + 360 W, 35-40 min.

Recomandare
Asezati forma Pyrex @ 22 cm pe platanul rotativ.
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B Npumenenue no
Ha3Ha4YeHUIo

BHumaTenbHO npountante gaHHoe
pykoBoACTBO. OHO MOMOXET BaM Hay4uUTbCA
npaBubHO 1 6e30MacHO NoNb30BATLCA
npudéopom. CoxpaHAnTe PyKOBOACTBO MO
akcnayataumm as1a ganbHenLWero
NCNONb30BaHWA UK ANA NepegaYym HOBOMY
BAanesibLly.

PacnakyiTe n ocmoTtpute npudop. He
noaktovamnte npnuodop, ecnm oH Obi
NnoBpPeXaeH BO BPeMsa TPaHCNOPTUPOBKN.

MoakntoueHne npndopa 6e3 WTencenbLHon
BUIKW OO/KEH NMPOU3BOANTb TOSIbKO
KBaIMMDULMPOBAHHBIA CNEeLnasnuncT.
MoBpexaeHna 13-3a HernpasuIbHOroO
NOAK/IIOUYEHNA MPUBOAAT K CHATUIO
rapaHTUliHbIX 00A3aTE/IbCTB.

3T10T Npnbop NpeaHasHayeH TobKO A4
JIOMaLlHero UCcrnonb3oBaHna. Vicnonbaymnte
npunéop TOLKO A8 NPUrOTOBNEHWA Ontoa 1
HanuTkoB. Cneaute 3a NpnéopoM BO Bpems
ero paboThl. Vicnonbayinte npudop TONLKO B
3aKPbITOM MOMELLEHUN.

[aHHbI npnbop npeaHasHaveH aa8a
NCNO/1b30BaHNA Ha BbicoTe He Ooniee 4000 m
Had YPOBHEM MOPS.

[etn 0o 8 net, nuua ¢ orpaHUUYeHHbIMK
DUBNYECKUMN, YMCTBEHHBIMU N MCUXNYECKUMM
BOSMOXHOCTAMMU, a TaKkxe nnua, He
obnapatolime JOCTaTOUHbIMU 3HAHUAMUK O
npudope, MOryT UCNoNb30BaTL NPUOOP TONBKO
noa NPMCMOTPOM L, OTBECTBEHHbIX 3a UX
©e30MnacHOCTb, UK NMocse NoAPOOHOro
NHCTPYKTaXa 1 0OCO3HaHWA BCEX OMacHOCTEN,
CBA3aHHbLIX C aKcnayaTtaumen npmudopa.

[eTam He paspeluaeTca urpatb ¢ NPUOOPOM.
OuucTtka n obcnyxmeaHne npndopa He
[OJ/DKHbI MPON3BOANTLCA AETbMU, 3TO
[IONYyCTUMO, TO/TIbKO €C/NN OHW cTapwe 15 net u
NX KOHTPOJINPYIOT B3POC/bIE.

He nonyckante aeten mnaguwe 8 net K
npuoopy 1 ero ceTeBoMy NpPoBOY.

Bcernga npaBuibHO ycTaHaBAMBamnTe
NPUHAANEXHOCTM B padouen kamepe.
— "llepen nepBsbiM NCro/ib30BaHnem"
Ha cTpaHuya 75

[MpMMEHEHME NO HAa3HAYEHUIO ru

ENBaniHble npaBuna TEXHUKK
O6e3onacHocTH

O6wana uHpopmauumn

/\ Npenynpemnaenne — ONacHOCTb
BOo3ropaHua!
= [1pnbOp CTAHOBUTCA OYEHb FOPAUYNM.
Cnenynte ykasaHuAM Nno nNo MUHUMAaIbHOWM
BbICOTE CBOOOJHOrO NPOCTPaHCTBa Haa
BEpPXHen yacTbio npudopa.
— CrpaHuya 72
- He yctaHaBnuBarite npndop 3a
JeKopaTnBHOW HakNaakoum nnu
mebenbHOWN ABepLEel.
- [pubop He npeaHasHayeH ana
yCTaHOBKM B Mebesb 4719 BCTpanBaHuA.
B npoTnBHOM Cniyyae BO3HUKHET OMAaCHOCTb
neperpesa.
= CnoxeHHble B pabouel kamepe
NlerkoBocniaMeHsaoLmeca npeameTbl MoryT
3aropetbcA. He xpaHute B padoueln kamepe
NerkoBocniameHatowmeca npeameTsl. He
OTKpPbIBaNTE ABEpLY Npudopa, eCnm BHyTPU
npudopa obpasosasica AbiM. BeikntounTe
npnoop, BbiHETE BUIKY CETEBOro NPOoBOAA
N3 PO3ETKU UL OTKHOUUTE
npenoxpaHuTesns B 6/10ke
npenoxpaHuTenen.

/\ MpenynpemaeHne — OnacHocTb yaapa

TOKOM!

= [lpy HEKBaAIMMOUUNPOBAHHOM PEMOHTE
NpuOOP MOXET cTaTb MCTOUHUKOM
onacHocTu. JTtobble PEMOHTHbIE PadoThl U
3aMeHa NpoBOAOB M TPYO AO/MKHbI
BbIMO/IHATLCA TOJIbKO CreunanmcTamm
CEepPBUCHON CyxObl, NpoLleawnMm
cneunansHoe obyderue. Ecnn npudop
HencnpaBeH, BbIHbTE BUIKY CETEBOIO
NpoBOAA U3 PO3ETKU UMW OTKIHOUUTE
npenoxpaHnTens B 6/10ke
npenoxpaHutTenen. BoizoBute cneunanucra
CEPBUCHOW CNyXObl.

= [1py cuibHOM Harpese npudopa n3onaumna
kabena moxeTt pacnnasutbcA. Cneante 3a
TeMm, YToObl Kabenb He conpukacanca ¢
ropAYMMU YacTAMU 9N1EKTPONPUOOPOB.

= [lpoHuKatolwan Bnara MOXeT NPUBECTUN K
yaapy 9NeKTpPUYECKUM TOKOM. He
NCMNOMb3YNTE OUNCTUTENb BLICOKOIO
OaBNeHnAa Uan NapoCTPYMHbIE OYUCTUTENN.
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ru BakHble npaBuia TexXHNKK 6e30nacHoCTU

= [TpoHMKLWana B Npnbop BNara MOXeT CTaTb
NPUYNHOWN yaapa TOKOM. He nosb3yntech
NPUOOPOM MPU CAULLKOM BbICOKOM
Temneparype unm BnaxxHocTu. icnonb3ynte
NPUOOP TOLKO B 3aKPLITOM NMOMELLEHWN,

= HeuncnpaBHbi NPrUOOP MOXET OblTh
NPUUYNHOW NOopaXeHnA ToKoM. Hukoraa He
BK/tOYaNTe HemcnpaBHbIi Nproop. BeiHbTe
N3 PO3ETKN BUIKY CETEBOIO NMpoBoAa UK
BbIK/IIOUUTE NMpeaoxpaHnTens B 6/10ke
npenoxpaHutenen. BoizoBute cneunanncra
CEPBUCHOW CyXObl.

= [lTpndop padoTaeT Nos BbICOKNM
HanpAXeHMEM. HMKOraa He BCKpbIBanTe
kKopnyc npudopa.

= [TpoHuKLWan B Npndop XXNAKOCTb MOXET
cTaTb NPUUNHON NOPaXeHNA TOKOM.
OTkntounTe NpegoxpaHuTens B 6/10ke
npenoxpaHnTenen Uamn BbiHbTE N3 PO3ETKN
CETEBOW LIHYP.
3anpelyaetca yctaHaBAMBaTth Ha npuoop
Nocyay C XWUOKOCTbIO UK NCNO/b30BaTb
NPnOOP Kak NOBEepPXHOCTb ANA XPaHeHUs.

Al'lpe.qynpem.qeuue — OnacHocTb oxora!

= [1pnbop cTaHOBUTCA OYEHb ropauYnm. He
npuKacamTechb K ropAaYnM BHYTPEHHUM
NoBepxXHOCTAM npubdopa nn
HarpeBaTe/bHbIM 31emeHTaM. Beeraa
naBante npubopy OCTbITb. He no3sonanTe
AeTAM NoaxoanTb OIN3KO K ropavemy
npunodopy.

= [1pUMHaAANEXHOCTM UK Nocyaa OYeHb
ropayne. Ytobbl M3BNEYL FOPAYYHO NOCYay
NN NPUHAANEXHOCTU U3 padoyelrt Kamepbl,
BCeraa UCcnonb3ymTte NpuxBaTKu.

= [lapbl cnupTa B ropayen padouern kamepe
MOIYT BCMbIXHYTb. 3anpeLlaeTca roToBuTb
ontoaa, B KOTOPbIX MCMONL3YOTCA HAMUTKK C
BbICOKMM COAEepXaHWeM cnupTa.
[loBaBnante B 61t04a TObKO HEOO/bLIOE
KOJINYECTBO HAMUTKOB C BbICOKUM
coaepxaHnem cnmpta. OCTOpPOXXHO
OTKpOViTe ABepLy npubdopa.

/\MNpeaynpemaeHne — OnacHocTb

owunapueaHuA!

= VI3 OTKPLITOW ABEPLbI Nprdopa MOXeT
BblpBaTbCcA ropAYni nap. OCTOPOXHO
OTKpoOViTe ABepLy npudopa. He nossonanTe
OEeTAM NOAXOANTb ONN3KO K ropAYeEMy
npnoopy.

= [lpu ncnonb3oBaHuM Boabl B padouei
KaMepe MOXeT o0pas3oBaTbCA ropAYmni
BOAAHOW nap. 3anpelwaeTca HanmeaTb BOoAY
B ropayyto padouyto Kamepy.
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/\NpenynpemaeHne — ONacHOCTb
TpaBMUPOBaHUA!

MouapanaHHoe CTek10 ABepLbl npudopa
MOXET TPEeCHYTb. He 1cnosnbayinte ckpedku
[NA CTeKNa, a Takxe eakune n abpasmBHble
yucTALLME CpeacTBa.

MMKpOBOHHOBaFI ne4yb

/\NpenynpemnaeHne — ONacHOCTb

BO3ropaHua!

= lVlcnonb3oBaHue npudopa He no
Ha3HAUYEHNIO OMacHO N MOXET MNPUBECTUN K
NONOMKE.
He nonyckaeTtcAa cywka npoayKToB Wu
oaexnabl, HarpeBaHue gomallHen o0yBu,
KPYMAHbLIX NN 3ePHOBbLIX NoayLlleyek, ryook,
BNaXHbIX TPAMOK 1M TOMY NOA0OHOrO.
Hanpumep, aomaluHAA 00yBb, KpynfaHbIe
NN 3EPHOBbLIE NOAYLIEYKN MPU HarpeBaHum
MOTYT BCMbIXHYTb.MCnonL3ynte npudop
TOMBLKO ANA NPUroToBAeHMA 6Nt
HamNnTKOB.

= [1poaykTbl MOFYT BOCM/IaMeHNTbCA. Hukoraa
He pasorpesanTe NPOAyKTbl MUTaHMA B
TEPMOCTATUUYECKOWN yrakoBKe.
PasorpeBaTtb NPOAYKTbl B KOHTENHEPAX 13
nnactMacchl, Oymaru unm apyrux
BOCM/IaMEHAOLMXCA NPeaMETOB MOXHO
TONBLKO Mo HabAaAEHNEM.
HenbaA yctaHaBnMBaTh C/MLLIKOM OO/bLUIYIO
MOLLUHOCTb MUKPOBOJTH U OYEHb
anvTensHoe BpemA. Bcerna cnenynte
yKasaHuam, NpuBeaéHHbIM B JaHHOM
PYKOBO/ACTBE MO aKcnayarauuu.
He cywmnTe npoayKTbl B MUKPOBOJ/IHOBOM
peXnme.
He pa3mopaxnBanTe n He roTOBbTE
NPOAYKTbl C HU3KNUM coaepXXaHnem BOAbI,
Hanpumep, x1e6, NPu BbICOKOW MOLLHOCTH
MWUKPOBOJIH UM CNNLLIKOM AONTrOe BPeMs.

= Macno ana NnpuroToBAEHMA MU MOXET
3aropeTtbcA. Hukoraa He pasorpesanTe
pacTUTENBLHOE MACNO B MUKPOBO/THOBOM
peXMME.

/\MpeaynpemaeHne — OnacHoCTb B3pbiBa!
KungkocTtn nnmn apyrme npoaykTbl MMTaHWA B
MNIOTHO 3aKpPbITOM Nocyde MOryT B30pBaTbCA.
Hvkoraa He pasorpesanTe Xnakoct uam
ApYyrue NpoayKTbl NMUTaHWUA B MJIOTHO 3aKPbITOM
nocyze.



BaxHble Mpasuna TexHuk 6e30nacHoCTU ru

/\MNpeaynpemaeHne — OnacHoCTb oxoral Aﬂpenynpemneuue — OnacHocCTb
s [1pOoayKTbl C TBEPOON KOXYPOU Un owinapuBaHuAa!

LLIKYPKOW MOFyT «B30pBaTbCA» BO BPEMA U
nocne HarpesaHuA. Henb3a BapuTh ALa B
CKOp/lyne 1 pasorpesaTtb Bap&Hble AnLa.
Hwkorga He BapuTe MOJIIFOCKOB U
pakooBpasHbIX. [Mpy NPUroToBNEHUM
ANYHNLbI-TIA3YHbU HY)KHO HAKOMOTb XXETOK.
Y MPpOAYKTOB MUTAHNA C XXECTKOM KOXYPOW
UKW LWKYPKOW, Hanpumep, AGIOK, TOMaToB,
KapTodena, COCMCOK, KOXypa MOXET
NOMHYTb. HakomTe KoXypy WUAn LKYPKY
nepen NPUroToBNEHUEM.

[leTckoe nutaHme nporpeeaeTca He
paBHOMEPHO. He pasorpeaiite AeTCKOE
nuTaHne B 3aKpbIToin nocyae. Beceraa
CHUMaWTE KPbIWKY 1A cocky. [Nocne
Harpesa TwaTe/lbHO nepemMellante unn
B3OONTANTE COAEPXNUMOE; Nepes TeM Kak
KOpMUTb pedeHka, 06A3aTe/IbHO NPOBEPLTE
Temnepartypy.

Pasorpetble 6nt04a otgatoT Tenno. lNocyaa
MOXET CUNbHO HarpeBaTbcA. YToObl N3BNEYbL
nocyay 1 NpuHaanexHoCTn na padouei
KaMepbl, BCeraa UCnonb3ynTe npuxBaTku.
FepMeTUYHO 3anaaHHan ynakoBka npwu
HarpeBaHMM MOXET NoNHyTb. Bceraa
cobnoaante ykasaHna Ha ynakoske. Ytoosl
n3sneysb 61t04a M3 padouein Kamepsl,
BCerga MUCMnonbaynTe NpuxBaTku.

B npouecce akcnnyataumMm oTKpbiThle A8
JocTyna aetanu npnéopa CuibHO
HarpesatoTcA. He npukacantecs K
packanéHHbiM getanam. He noanyckante
neten 6n1sKo.

cnons3oBaHne npudopa He no
Ha3Ha4YeHWIo onacHo.

He nonyckaetcsa cylika npoayKToB Uan
OAeX[bl, HarpeBaHne goMallHeln 00yBu,
KPYMAHbIX U 3€PHOBLIX NOAYLIEYEK, YOOk,
BNAXHbIX TPAMOK 1 TOMY NOAOOHOrO.
Hanpumep, caviKkoM ropadas JomallHAnA
00yBb, KpynaAHbIe U1 3ePHOBLIE
noayweykn, ryoku, BnaxkHble TPAMKK 1 TOMY
noaoBHOE MOTYyT MPUBECTU K OXOram

= [lpy HarpesBaHUN XXMOKOCTN BO3SMOXHA
3a/epxKa 3akmnanua. B atom cnyuae
TemnepaTtypa 3akunanua gocturaerca 6es
06paz3oBaHMA B XMUAKOCTN XapaKTepHbIX
Ny3blPbKOB. [laxke nNpu HE3HAUNTEIbHOM
COTPACEHUN EMKOCTW ropAYasn XnakocTb
MOXET BHE3arnHoO HayaTb CU/IbHO KUMETb U
Opbi3ratb. [1pn HarpeBaHun Bceraga Knaante
B EMKOCTb IOXKY. OTO MOMOXET n3bexarb
3a0epXXKn 3aknnaHuA.

/\MpenynpemaerHne — ONacHOCTb

TpaBMUpOBaHHA!

= [louapanaHHoe cTekno Asepubl Nnpudopa
MOXET TPEeCHyTb. He ncnonb3ynte ckpedku
ONA CTekna, a Takxke eakue n abpasmBHbIe
YnCTALLME CpeacTaa.

= Henoaxoaauwasa nocyaa MOXeT NonHyTh. B
pyykax 1 Kpbllkax mapdopoBon n
KepaMuniyeckom nocyabl MOryT ObiTb MesKune
ObIPOYKM, 3a KOTOPbLIMM HAXOAATCA MYCTOThI.
[Mpy NPOHMKAHWUM B 3TN NyCTOThl BNarun
nocyaa MOXET TPECHYTb. Mcnonbaynte
cneunanbHyo nocyay 1A MUKPOBOHOBBIX
neyven.

= lIcnonb3oBaHne MeTa/IMYecKon Nnocydbl
NN EMKOCTEN, a TakxXe nocyabl C
METaNNNUECKON (DYPHUTYPON B pPEXMME
MUKPOBOJ/IH MOXET Bbi3BaTb 0Opa3oBaHme
NCKP. OTO MOXET NPUBECTN K MOBPEXAEHMIO
npudopa. 3anpellaeTca NCNoibL30BaTh
MeTaNIMYeckne EMKOCTU B pPeXMMe
MUKPOBOJIH.

= VIcnonb3oBaHne HenoaxoaAALIEN NOCYAbI
MOXET NMPUBECTU K NMOBPEXAEHNIO Npudopa
WM TpaBMNPOBaHMID. B KOMOUHNPOBAHHOM
PEXNME C NCMOJIb30BAHMEM MUKPOBOJIH
BCeraa Ucnosb3ynTe nocyay m3
NOAXOAALLMX MaTepUanoB, yCTONUMBBIX K
BO3JENCTBMIO FOPAYEro Bo3ayxa u
Temneparyp pexmma «I puib».

= CTeknAHHaA Bpallaroulanaca noacraBska
MOXET pas3butbcAa. He gonyckante pes3koro
KOHTaKTa Mexay TBepasiMn npeameramm v
BpaLlatoLenca NoaCcTaBKoON.

71



ru YcTaHoBKa ¥ NOAKItOUYEHNe

= [PEeLUMHbl NN CKOJbl HA CTEKNAHHOM
BpallatoLllenca noactaBke MoryT
npeacTaBnATb onacHocTb. OBpallanTecs ¢
BpaLlatoLenca NoacTaBkom ¢
OCTOPOXHOCTbIO.

/\ NpenynpemaeHne — OnacHocTb yaapa
TOKOM!

Mpundop padoTaeT Noj BbICOKMM
HanpAXXeHneM. Hnkorga He BCKpbIBanTe
kopnyc npudopa.

Aﬂpenynpemneune — BbicOoKaa onacHOCTb

Ana 3goposBbA!

= HepocrarouHaA ounctka MOXeT NPUBECTN K
NOBPEXAEHMIO MOBEPXHOCTU. BO3MOXeH
BbIXOA SHEPIMN MUKPOBOH HAPYXYy.
Ounwarnte Nnpndop CBOEBPEMEHHO U Cpasy
Xe yaananTte n3 Hero octaTku npoayKToB.
Bcerna cneaute 3a uncTtoTon padouelt
Kamepbl, YNIOTHEHNA ABEPLbI, ABEPLIbI U
orpaHumunTens oTKpblBaHWA ABEPLbI.
— "Ouunctka" Ha ctpaHuya 81

= Yepes noBpexaéHHyto asepLy padoyei
KaMepbl NN e€ ynaoTHUTEb MOXET
BbIXOANTb SHEPInA MUKPOBOJIH. He
NCNoNbL3yNTe NPMOOP, ECN NOBPEXAEHDI
aBepua unn eé ynnoTHuTeNb. BbizoBute
cneumanncTa CepBUCHOW CYXObl.

= Y npnbopos 6e3 3almMTHOro Kopnyca
3HEepPrna MMKPOBOJIH MOXET BbIXOANUTb
Hapy)xy. Hnkorga He cHUManTe 3allUTHbIN
kKopnyc. [1nA ocyLlecTBneHmnA
NPOPUIAKTUKM N PEMOHTA BbI3blBANTE
CEPBUCHYIO CNyXOy.
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P& YcTaHoBKa M noAKNtoYeHue

[aHHbln npnbop npeaHasHayeH TobKO A1A ObITOBOro
MCNONb30BAHNA.

[MocTaBbTe HACTO/LHLIN MPUOOP Ha POBHYIO, TBEPAYIO
MOBEPXHOCTb (MMHMMYM 85 CcM Haa ypOBHEM nona).
BeHTMNALUMOHHBIE OTBEPCTUA AO/HKHLI OCTaBaTbCA
OTKPLITEIMU. MUHUMabHaA BbicoTa CBOOOJHOIO
NPOCTPAaHCTBA Ha BEPXHEen YacTblo npudopa coctaBnqaeT
30 cwm.

=

100 C‘ 100

— s
3

Mprdop MOXHO NOAKMOUATEL K CETU TOMbKO Yepes
NpPaBUIbHO YCTAHOBIEHHYIO PO3ETKY C 3a3eM/AOLLINM
KOHTaKTOM. HanpsxeHue B CeTW AO/MKHO COOTBETCTBOBATH
3HaUeHNto, yKasaHHOMY Ha TUMOBOI Tabnuke.

MepeHoC PO3ETKN WK 3aMeHa CEeTEBOro NpoBoaa J0/HKHbI
BbINOJIHATLCA TO/IbKO KBaMMDULIMPOBAHHBIM 3/IEKTPUKOM.
LLtencensHana BuAKa npudopa Bceraa AoXXHa HaXOaUTLCA
B HENOCPEeACTBEHHOM [JOCTyre.

He ncrnonbayitte TPOWHWKIW, pasBeTBUTENN U YASIMHUTENN,
Mpu neperpyske CyLecTByeT ONacHOCTb BO3ropaHus.



B MprunHbl noBpemaeHui

BHumaHue!

m CunbHoe 3arpAsHeHue ynnoTHuTenen: Ecnu
YNOTHUTE b ABEPLIbl CUALHO 3arpA3HEH, ABepLa He
OyneT NIOTHO 3aKpbIBATLCA. OTO MOXKET MPUBECTU K
NOBPEXAEHUIO coceaHnx mebesbHbIX hacaaos.
Cneaunte 3a YMCTOTONM YNIOTHUTENA ABEPLbI.

m PeXum MMKpPOBOMH npu nyctom npubope: PadoTa
npubéopa 6e3 yCTaHOB/IEHHbLIX B Hero 61to4 BeaéT K
neperpyske. 3anpeLaeTca BKAOUaTb PEXUM
MWKPOBOJIH C NMYyCTON nocyaoit. MickntoueHnem ApnAeTcA
KpaTkoBpeMeHHan nNpoBepka nocyasl.— "flpoBepka
npurogHoOCTH nocyael" Ha cTpanHvya 77

m [onKopH B MMKPOBONHOBOM Neuu: Hukoraga He
yCTaHaBAMBaNTE CAULIKOM OO/bLUYIO MOLIHOCTb.
Makcumym 600 BT. NakeTnkn ¢ NONKOPHOM Bceraa
KnaguTe Ha cTeknaHHoe 6ntoa0. V3-3a neperpysku
CTEKNO MOXET TPECHYTh.

= >KnakocTb, nepenusatoLllanca yepes Kpan npu
KUMEeHUW, He J0oJ/KHA MPOHUKAaTbL Yepes Npusoa
BpallatoLeinca NoAcTaBKN BO BHYTPEHHUIA OTCEK
npubopa. CneanTe 3a NPOLECCOM MPUroTOBEHNS.
YCcTaHOBUTE CcHauana KopoTKoe BPeMA NpUroToBieHuA
N NpKU HeoBXoANMOCTU NPOASIUTE ero.

m HwvKoraa He ncnonb3ynTte NpMdop ¢ MUKPOBOIHaMN 6e3
YCTaHOB/IEHHOW BpallatoLenca noacTaBku.

m  HUcKpeHue: Cneante 3a TeM, UToObl META/, HANpUMeEpP
JIOXKa, Obl HAa PACCTOAHMM HE MeHee 2 CM OT CTEHOK
AyXOBOro wwKada 1 BHyTPEHHEN CTOPOHLI ABEPLIbI.
VickpoBble pa3pAabl MOryT NOBPEeANTb CTEK/IO ABEPLIbI.

= AnomuHueBas nocyaa: Hu B Koem cnyyae He
NCMNOJL3YTE amtoMUHKEBYIO nocyay. MNpudop mMoxeT
noBpeanTLCA 13-3a CKpooBpasoBaHuA.

m OxnampaeHue npubopa c OTHPLITON ABEpLei:
Pabouyto kamepy cneayet oxnaxaaTtb TONbKO C
3aKpbITONM ABepLUen. 3anpellaeTca MUKCMpoBaTh
ABepLy B OTKPLITOM COCTOAHUN KaKUM-TNOO
npeameTom. Jaxe ecnv asepua npudopa Oyaet NpocTo
NPUOTKPLITA, CO BPEMEHEM 3TO MOXET MNPUBECTU K
NOBPEXAEHMIO coceaHnx MedesbHbIX hacanos.

m HKongeHcar B pabouen Kamepe: Ha ctekse aBepLbl,
BHYTPEHHUX CTEHKaX 1 AHe padouein KaMmepbl MOXET
06pa30BbIBaTLCA KOHAEHCAT. OTO HOPMasbHOE
ABMIEHNE, HE OKa3blBatolLlee OTpMLATENBHOMO
BO34eNCTBMA Ha YHKLMOHMPOBAHNE MUKPOBOJH. Bo
n3éexaHne BO3HUKHOBEHUA KOPPO3UK BbITUpaNTe
KOHJeHcaT Nnocne Kaxaoro npuroToBeHna NuLLn.

EJ OxpaHa okpymwaroLuen
cpeabl

npaBMﬂbHaH yTUnn3auua ynakoBKku

YTUNN3NpyinTe ynakosky ¢ cobtoaeHnem npasun
9KOJIOrMUYecKoi 6e30nacHOCTU.

[aHHbIl NpMBOP UMEeeT OTMETKY O COOTBETCTBUN
eBponencknum Hopmam 2012/19/EU ytunmsaumn
3NEKTPUYECKMX N D/1EKTPOHHbLIX NPUGOPOB (waste
electrical and electronic equipment - WEEE).
[aHHble HOpMbI ONPeaenaAT ASNCTBYOWME Ha
Tepputopun EBpoCOoto3a npasuia Bo3spara u
YyTUAN3aLUmMmM cTapbix NpMOopoB.

MPUYMHBI NOBPEXAEHWI ru

&} 3HarkomcTBO ¢ NnprbBopom

B aT0I rnaBe NpuMBOAMTCA ONWUCaHWe Aucnaes u
3/1eMeHTOB ynpasneHua. Kpome Toro, Bl y3HaeTe o
PasMUHbIX HYHKLUMAX Ballero npuoopa.

YKasaHue: B 3aBMCMMOCTM OT Tnna npl/léopa BO3MOXHbI
pacxoxageHnAa B LiBETe 1 HEKOTOPbIE HE3HAYNTE IbHbIE
OTK/TOHEHMA OT AaHHOIro onncaHuA.

MaHenb ynpaBneHua

PasnunuHble dyHKUMK Npudopa MOXHO HacTpansaTh C
NMOMOLLUbIO MaHenn ynpasieHnA. Ha ancnnee Takxe
oTOBPaXKatoTCA TEKYLLME HACTPOVKW.

Mpw BKIKOUYEHHOM Npudope oTodpaXkaeTcaA naHesb
yNpaBneHna ¢ YyCTaHOBNEHHLIM BDEMEHEM CYTOK.

(2]
start (O stop
90 180 360
600 900 kg
W O M
o (4]

Oucnnei

lnAa oToBpaxeHna BpeMeHW CYTOK 1 BPEMEHM
NpUroToBEHMA

MoBOpPOTHLIN NepexntoyaTenb

[nA ycTaHOBKW BPEMEHW CYTOK U BPEMEHN
MPUrOTOB/IEHWA WM ONA YCTAHOBKM MPOrpaMm
aBTOMATUYECKOro MPUroTOBEHWUA

KHonku

ABTOMaTH4YeCcKaA KHOMKa OTKpbIBaHMA ABepLbl

g

HH
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ru 3HaKoMCTBO ¢ nNpudopom

AnemeHTbl ynpaBneHua

3aechb AaHo KpaTkoe onncaHne 3HayeHnin pasninyHbIxX
KHOMOK, 61arogapa YyeMy BOSMOXHO ObICTPOE 1 MpoCcToe
N3MEeHEeHNe YCTaHOBOK.

KHONKKU U ux 3HaueHue

30ech 0aHO KpaTKoe OnucaHne 3HauYeHWin pasinuHbIx
KHOMOK.

KHonkn  3HaueHue

0603HaueHue

start BkntoueHue pexuma

® YCTaHoBKa BDEMEHM CYTOK

stop BbIK/I0UYEHME MK OCTAHOBKA PEXMMa

90 Bri6op MoLHOCTM MIKpOoBOAH 90 Barr

180 Bri6op moLHocTy MikpoBonH 180 Bart

360 Bri6op MoLHoCTY MikpoBonH 360 Bart

600 Bri6op moLHocTy MikposonH 600 Bart

900 BbiGop MoLHocTM MKpoBoAH 900 Barr

kg BriGop Beca ond nporpamm

BbIG0Op Mporpammbl aBTOMATNUYECKOro NPUroToBAEHNA
] BriGop pexxma anA npuroToBieHUA Ha rpune
M BbI30B MpOrpamMmbl U3 Namati

8 OTKpbIBaHMeE OBepLb npudopa

MoBOPOTHLIN NepeKntoUaTesb

[TOBOPOTHbLIN NepekntoyaTenb NnpeaHasHaveH ana
N3MEHEHMNA Npeanaraemblx U yCTaHOBOYHbIX 3HAYEHUI.

[MOBOPOTHbLIN NepektoyaTens ABAETCA yTanMBaeMbiM.
YtoBbl 3adhrKcupoBaTh UM pachukcnpoBaTtb
nepekaoyaTesb, HOKMUTE Ha HEro.

ABTOMaTHUUYECKOE OTKpbiBaHUe ABepLbl

[Bepua npunbopa pesko OTKPOETCA Mpu 3aAeNCTBOBaHN
hyHKLMM aBTOMATUYECKOro OTKPbIBaHWA ABepLbl. OsepLy
npnéopa MOXHO MOSHOCTLIO OTKPLITh BPYYHYIO.

[Tpn OTKIOUEHNN SNEKTPOSHEPTUN QPYHKLUMA
aBTOMATMYECKOr0o OTKPbIBAHMA [BEPLIbI HE aKTUBHA.
[Bepuy npnudopa MOXHO OTKPLITb BPYUHYHO.

YKasaHuA

m [1py OTKpbIBAHUW ABEPLbI NpMOopa BO BpeMsa ero
paboThl PEXUM NpPepbLIBAETCA.

m Ecnu Bl 3akpoeTe ABeply, padoTta npudopa He
BO30OHOBUTCA aBToMaTtnyecku. BoinoiHeHne pexnmva
HeoOXoaAMMO 3amnyCTUTb BPYUHYIO.

m  Ecnm npudop BLIKIOUEH B TEUEHWNE ASIUTENIBHOMO
BpeMeHu, ABepua npudopa OTKPLIBAETCA C 3a0ePXKKOMN.
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Oxnamparowmii BeHTUNATOP

Mprbop OCHALLEH OXNaXKAatoWNM BEHTUIATOPOM.
BeHTunaTop MoxeT npoaosixkats padoTaTth AaXe nocne
BbIKtOUEHNA npudopa.

YKasaHuAa

m Bo BpemA padoTbl B MUKPOBO/THOBOM PeXume npuoop
He HarpeBsaeTcA. TeM He MeHee, BKtouaeTcA
oxnaaatoWwnii BEHTUNATOP. BEeHTUNATOP MOXeT
nponaosixath padoTaTth AaXe Noc/e BblKIOUYeHWA
MWUKPOBOJ/IHOBOIO PEXMUMA.

m Ha cTekne ABepubl, BHYTPEHHUX CTEHKAaX U JHEe
padoueli Kamepbl MOXeT 00pPas30BbIBATLCA KOHAEHCaT.
OTO HOpMaslbHOE ABMEeHME, He oKasbiBatollee
oTpuLAaTeIbHOrO BO3AENCTBUA Ha (DYHKLMOHUPOBaHNE
npuodopa. Mo oOKOHYaHWUN MPUTOTOBAEHMA MPOCTO
yaanuTe KoHgeHcar.

U3meHeHue nPOoAONMKUTESIbHOCTHU CUTHaNa.

Mpw BbiKtOUEHUM Npubopa pasnaétca 3ByKOBOW CUTHa.
MOXHO M3MEHUTbL MPOAOHKNTENBHOCTL 3BYKOBOIO CMrHana.

[nAa 3TOro HaXXMUTE 1 yaepXMBaTe OKOI0 6 CEeKyHA
KHOMKy Start.

HoBasA NpoaoknTenbHOCTb cUrHana npuHMMaeTcA.
Ha gucnnee cHoBa NoABAAETCA MHAMKALMA BOEMEHM
CYTOK.

Bo3moxHble BapmaHThl:
KopoTkuin curHan - 3 pasa
OnunHHbIA curHan - 30 pas.



B NpuHaanemHocTyH

Hwxe gaH 0630p BXOAALMX B KOMMNNEKT NOCTaBKU
NPUHAANEXHOCTEN 1 ONUCaHbl BOBMOXHOCTU UX
Ncnosab3oBaHnA.

BHumaHue!

Mpuv BbIHUMaHWUM NOCyAbl CeanTe 3a TeMm, YToObI
BpallatolaAaca noacraska He cMecTunace. [1poBepbTe,
yToObl Bpallatolanaca noacTaBka Oblna NpaBusibHO
3atuKcmnpoBaHa. Bpalwatowanaca noacraBka MOXeT
BpallaTbCA Kak B /IEBYLO, TaK 1 B MPaBytd CTOPOHY.

PewéTKa

PewéTtka ona npurotoBneHusa Ha
rpune, Hanpumep, CTENKOB,
KoNOacoK WIn TOCTOB, UK
NCMNO/Ib30BaHME B KAUYECTBE
NoACTaBKW, HaNpumep, ansa
NIOCKOM (hOPMbI AN1A 3aneKaHKMU.

YKa3saHue: YCTaHOBUTE PELLETKY
Ha BpallatoLLytocA NoACTaBKY.

Bpalwyarowjanaca noacraBKa

YKkasaHue: Vicnonbayiite npnéop
CO BCTaB/EHHOW BpallaroLLenca
noacTaBko. MNposepbTe, UTOObI
oHa Oblna NpaBuIbHO
3adukcmnpoBara. Bpatatowanaca
noacTaBka MOXeT BpallaTbCA Kak
B /IEBYIO, TAK U B MpaByto
CTOPOHY.

PonukoBoe KonbLO

[MpuHannexxHocTn ru

EYNepen nepsbiM
“cnonb3oBaHUeM

/3 aTOro pasmnena Bbl y3HaeTe, UTo HeoOX0AMMO Caenartb
nepen nepsbiM NPUrotTosneHnem 61104 B MMKPOBOJTHOBOM
neun. CHavana npountanTe rnaey «[1paBuna TEXHUKN
6e30nacHOCTU». — "BakHbie npasuia TEXHUKU
6esonacHocTn" Ha cTpaHuya 69

Mepen ncnonb3oBaHMeM HOBOro npudopa HeobXoaMMo,
yTOObl BpallatoLwanca noactaska Oblia NPaBuIbHO
3aukcuposaHa. Kpome Toro, cnefyer ounctuTb padouyto
Kamepy 1 NPUHaALNEXHOCTU.

OuucTKa pabouein Kamepbl U yCTaHOBKa
BpallaroLenca noacTaBKu1

Mepen NepBbIM UCMONL30OBAHNEM HEOOXOAMMO OUUCTUTH
padouyto KaMmepy 1 NPUHaINEXHOCTH.

Kak cnegyeTt BCTaBNATbL BpalLatoLLyHOCA NOACTaBKY

1. [lonoxute poarMKoBoe KosbLO a B yrnybneHne Ha aoHe
paboyeli Kamepbl.

2. Bpauwatouytoca noactasky b sadukcupyite B
NPMBOAHOM MEXaHu3me €, PacrnosIOXEeHHOM B LIEHTPE
Ha aHe pabouelt kKamepsl.

=

YKaszaHue: Vicnonb3yte Npuoop co BCTaBEHHOMN
Bpallatolenca noactaskol. [NposepbTe, UTOOLI OHa Bbina
npaBuIbLHO 3adumkcmnpoBaHa. Bpalatowanaca noacraBka
MOXET BpalllaTbCA KakK B SIEBYIO, TaK 1 B MPaBytO CTOPOHY.

YcTtaHOBKa BpeMeHU CYTOK

Mocne noaknoyeHnsa npubopa wiv Nocae OTKIIOUEHNA
3/1EKTPOSHEPTUMN Ha ANUCTIIEE BLICBEUMBAIOTCA TPU HY/IA.

1. Haxmute kHonky .

Ha aucnnee nossnAetca 200
3aropaeTcaA MHAMKATOP.

2. YcTaHOBUTE BpEMA CYTOK G MOMOLLLIO MOBOPOTHOMO
nepeksoyaTens.

3. CHoBa Haxmute kHonky (.

Tekyllee BPeMA CYTOK YCTaHOB/EHO.

h a Han kHonkoi ®

OTKNOUEeHUe UHAUKALUW BPeMEeHU CYTOK
Haxmute kHonky (O, a 3aTem KHomMKy stop.
[ucnnen TemHeer.

MoBTOpHaA HaCTPOIKa BPEMEHU CYTOK

Haxmute kHonky O.
Ha gucnnee noasnaetca 12:00. 3arem BbINOAHUTE
HACTPOVIKY, KaK yKas3aHo B NyHkTe 2 1 3.
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ru MWKPOBOJIHBI

M3MeHeHWe BpeMeHU CYTOK, Hanpumep, Npy nepexose ¢
NeTHero Ha 3uMHee BpeMs

BbinoHUTE HACTPOWKY, Kak OnucaHo B nyHKTax 1-3.

OuucTKa pabouei Kamepbl 1
NpUHaANeHOCTEN

YtoBbl yCTpaHUTb 3anax HoBoro npudopa, HarpesaviTte
NyCTYO 3aKPbITYO padouyto Kamepy C YyCTaHOBIEHHOW
BpaLlaloLLencaA NoACTaBKOM.

Mpocnenute, UToObl BHYTPW JyXOBOro Likada He OCTanunch
YyNaKoBOUHbLIE MaTepuasbl, Hanpumep, YacTUUKK
ctuponopa. lNepen HarpeBoMm NpoTpuTe rnagkue
MOBEPXHOCTUN BHYTPU padouelt Kamepbl MATKOW BaXKHOW
TpAankon. Bo Bpemsa HarpeBaHua npundopa nposeTpusamnte
KYXH!O.

YcTaHoBKM

Mouns[™] 10 MuHyT

Harpes pabouei Kamepbl

1. Haxmurte kHonky rpuna [,
Ha ancnnee noasnaetcAa «10:00 min», a Haa KHOMKOW
(] saropaetca nHankaTop.

2. HaxmuTe KHOMKy «start».

[10 ncTteueHnn ycTtaHoOBAEHHOIO BPEMEHN pasaaéTtcA

3BYKOBOW CUrHa.

OTkpoliTe ABepLUy nNpuéopa UM HaXXMUTE KHOMKY «Stop».

PexkomeHgauuma: MNocne Toro, kak padoyana kamepa
OCTbIHET, OUYUCTUTE rNaaKMe MOBEPXHOCTN CreumnanbHOM
TPAMNOYKOWN U MblIbHBIM PACTBOPOM.

OuMuCcTHa NpUHaAANEHOCTEN

TwaTeNbHO OUYNCTUTE NPUHAANEXKHOCTN C NMOMOLLbIO
MbI/IbHOrO pacTBopa 1 crneumanbHON TPANOUKN AN MATKOWN
LLETKN.
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MUWUKpPOBOJHbI

B pexvme MUKPOBOJIH BO3MOXHO 0COOEHHO ObiCTpoe
NPUroToBNeHne ONtoa, PA3OrPeB UK Pa3MopPaXKMBaHNe
NPOoAYKTOB. PeXMM MUKPOBOJIH MOXHO MCMOML30BaTb Kak
OTAE/bHO, TakK U B KOMOUHALMW C PEXUMOM
NPUroTOBMIEHNA Ha rpune.

[na onTMManbHOro MCMNob30BaHUA PEXMMa MUKPOBOJTH
yunTbIBaTE yKasaHua no BeIGOPY Nocydsl 1
OPUEHTUPYMTECH Ha XapakKTepUCTUKKW, NPUBEAEHHbIE B
Tabnu1LUe BapMaHTOB UCMNO/b30BaHMA B KOHLE PYKOBOACTBA
no aKcryyaTauum.

MpoBepbTE MUKPOBOJ/IHOBYIO NMevb. Pasorpeiite, Hanpuvep,
yallKy BOAbl 418 yaA.

[na aToro Bo3bMuTE OONbLLIYIO Yallky 6e3 No30/10Tkl UK
nocepedpeHna 1 NMooXNTE B HEE UalHYIO NIOXKEUKY.
[TocTaBbTe yallky C BOAOW Ha BpaLLakoLLytocA NOACTaBKY
HEMHOrO He MO LEHTPY.

1. Haxmute kHoMky «900 BT».

2. YctaHoBuTe «1:30 min» NOBOPOTHbLIM NEepEeEKIoYaTENEM.
3. HaxmuTe KHoOMKy «start».

Yepes 1 munHyTty 30 cekyHa pasaactca curHan. Boaa
HarpeTa.

A MpeaynpemxgeHne — ONacHOCTb oLUNapuBaHu1A!
Mpw HarpeBaHUK XNOKOCTU BO3MOXHA 3aaepKKa
3aKkunaHua. B aTom cnyvyae TemnepaTtypa 3akunaHua
nocturaetca 6e3 oOpasoBaHnA B XKNOKOCTU XapaKTepPHbIX
Ny3blpbKOB. [laxe npu He3HaAUNTETbHOM COTPACEHUN
8MKOCTM ropAYan XUAKOCTb MOXET BHE3anHo HayaTb
CWIbHO KUMNEeTb W Opbi3rathk. [pu HarpesaHuy Bcerga
KNaguTe B EMKOCTb JIOXKKY. STO NMOMOXET nsdexartb
38[1ePXKN 3aKunaHuA.

Mocyna

[nAa MUKPOBO/THOBOIO pexuma cneayeT UCcnonb3osaTthb
COOTBETCTBYIOLLYIO nocyay. Jna Toro utobbl HarpeTb
éntoaa, He nNoBpeanB NPUOOP, CMOJL3YINTE TOMBKO
NPUro4HYO 419 MUKPOBOMIHOBOIO PEeXunmMa rnocyay.

PexkomeHayemasn nocyna

Mcnonb3yiTe »aponpoyHyto Nocyay n3 ctekna,
CTeKnokepammnku, hapdopa, KepaMnkin M TEPMOCTONKOM
naacTMacchl. AT MaTepuanbl MPOMYCKaoT MUKPOBOSIHBI.

CepBupoBOYHaA Nocyna TakxXe NoaxoanT Ana aToro
pexvmMa. Takum 00pasom, He HYy)KHO nepekiaabiBaTb
6nona n3 0aHOV NOCyAbl B APYryto. Micnonssosars nocyay
C 30/10TbIM MK cepedpPAHbIM OPHAMEHTOM MOXHO TO/TbKO B
TOM C/lyyae, ec/im U3roToBUTENb MOCYdbl rapaHTMPYeT eé
NPUrOAHOCTL A1A MUKPOBO/IHOBOIO pexmma.



HenoaxoafAwana nocyna

MeTannuueckan nocyaa He noaxoauT ana
MWUKPOBOJ/IHOBOIO PEXMMa, Tak Kak MeTas/l He NpornyckaeT
MWKPOBOJIHbI. B 3akpbIiTOn MeTannnyeckon nocyne énona
He pasorpesBaroTcA.

BHuMmaHue!

VickpeHnue: cneante 3a TeM, UToObl METass1, Hanpumep,
JIOXKa, OblN1 HA PaCCTOAHUM HE MeHee 2 CM OT CTEHOK
AyXOBOro wKada 1 BHYTPEHHEN CTOPOHbI ABEPLIbI.
VickpoBble pa3pAabl MOryT NOBPEeAnTb CTEK/IO ABEPLIbI.

MpoBepKa NPUrogHOCTU Nocyabl

Bkntouath peXnM MUKPOBOJIH C MyCTON MNOCYa0M
3anpeulaeTtcA. EAVMHCTBEHHbIM UCKTIOUEHNEM ABNASTCA
KpaTKOBPEMEeHHanA nNpoBepKa nocysl.

Ecnu Bbl He yBepeHbl, UTO nocyaa noaxoauT Ana
MWKPOBOJIH, MPOWU3BEANTE CIEYIOLLYIO NMPOBEPKY:

1. nmocTaBbTe MycTyto nocyay Ha 2—1 MuHyTy B padouyto
Kamepy npuv MakcuMasabHOW MOLLHOCTW.

2. Bpewmsa OT BpeEMEHN NPOBEPANTE TEMNepaTtypy nocyasi.

Mocyna Ao/mkHa ObITb XONOAHOW WK HArpeTbCA [0

Temneparypbl, 4ONyCKatoLEN NPUKOCHOBEHNE PYKOW.

Ecnu nocyna cunbHO HarpeBaeTca nan Npoucxoant
NCKpEeHWe, TO OHa HenpuroaHa.
[MpepBuTE NPOBEPKY.

A MpeanynpexaeHue — OnacHOCTb OXora!
B npouecce skcnnyataumm oTKpbIThle A41A AOCTyNa aetanu

npubopa cunbHO HarpesatoTcA. He npukacanTech K
packaN&HHbIM AeTanAam. He nognyckaiite getei 611MsKo.

MoLluHOCTb MUKPOBONH

MowHocte [Moaxoaut ana

MUKPOBOJTH
90Br [InA pa3MopaxuBaHnA HEXHbIX 6110

180 Br [InA pasmopaxmBaHnA 1 0BEAEHUA [0 TOTOBHOCTY

360 Br [INA TyLeHnA MACA 1 PasorpeBaHna HeXHbIX 61104

600 Br [lnA pa3orpeBaHuA 61104 1 A0BEAEHNA VX 10 FOTOBHOCTY
900 Br [InA pasorpesaHunA XaKocTen

YKasaHue: Bbl MOXeTe yCTaHOBUTb MOLWHOCTb MUKPOBOJTH
900 BTt Ha 30 muHyT, 600 BT Ha 1 yac, AnA ocTasibHbIX
MOLLHOCTeN anA Kaxaoro 1 yaca n 39 MuHyT.

MWKPOBOJIHBI ru

YcTtaHOBKa pexuMma MUKPOBOJIH

Mpumep: MOWHOCTbL MUKPOBOAH 600 BT, 5 MunyT

1. BblbepuTte Tpedyemyto MOLHOCTb MUKPOBOJIH.
Haa KHOMKoW 3aropaeTcA nHamMkaTtop.

2. YcTaHoBWTE BPEMA NPUrOTOBIEHMA NOBOPOTHbLIM
nepekayaTenem.

start ® stop .11 min
P g}
90 180 360
R,
600 900 kg
* L
M .

3. HaxmuTe KHOMKy «start».
Ha ancnnee HaumMHaeTcA OTCUET BPEMEHW MPUrOTOBIEHNSA.

Mo ucteueHUU BpemMeHU NPUTroTOBJIEHUA

Paspaétca 3BykoBow curHan. OTkpoiTe aeepuy npubopa
NNK HaXKMUTE KHOMKY Stop. Ha aucnnee cHoBa noaenaeTca
BPEMA CyTOK.

UameHeHHWe BpeMeHH BbINONHEHUSA

OTO BO3BMOXHO B /000N MOMEHT. IameHuTe Bpems
NPUrOTOB/IEHNA NMOBOPOTHBLIM MEPEKOYATENEM.
OcTtaHoBKa

Haxmute kHonky Stop 0avH pas uamM OTKPOWTe ABepLy
npubopa. PadoTa npnocraHaBAnBaeTcA. 3aropaetca
NHOMKATOP OCTaHOBKW. ocne 3akpbiBaHMA ABEPLbI OMNATh
HaXXMuUTe KHOMKy Start.

OTmeHa pexuma

[Baxabl HKMUTE KHOMKY Stop v OTKPONTe ABepLy U
OAWNH Pa3 HaXXMUTE KHOMKY stop.

YKasaHue: MOXHO cHavana yCcTaHOBWTbL BpemA
npuroToBsieHnAd, a 3ateéM — MOWHOCTb MUKPOBOJIH.
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ru [lpurotoBneHune Ha rpune

Ed NpurotoBnenune Ha rpune

Pexunm npurotoBieHnA Ha rpune Xopowo NoAXOAUT ANA
3anexKaHuna n noapymMmAaHnBaHMA éntoa.

Pexxnm npurotoBieHmA Ha rpuie MOXXHO MCMNOIb30BaTh Kak
OTAEeNbHO, Tak U B KOMOMHaLUMMK C PEXNMOM MNKPOBOJIH.

YcTaHOBKa pexMma npUuroToBJieHUA Ha rpusne

1. Haxmure kHonky rpuna [,
Han KHoMkoW 3aropaeTca nHANMKaTop, a Ha aucnnee
noasnaetca «10:00 minx.

2. YcTaHoBWUTE BpPeMA NPUrOTOBIEHMA MOBOPOTHbLIM

nepeknryartesieM.
start ® stop ( il
1 |
90 180 360
600 900 kg - i
« / )
M -

3. Haxmute KHOMKy «start».
Ha ancnnee HaymMHaeTcA OTCYET BPEMEHWN MPUrOTOBAEHNA.

Mo ucrteueHUn BpemMeHU NPUroTOBIIEHUA

Paspaétca 3BykoBoit curHan. OTKpoiTe ABeply npubdopa
NN HaXXMUTE KHOoMKy Stop. Ha aucnnee cHoBa noABnAeTcA
BPEMA CYTOK.

U3smeHeHue BpeMeHHU BbiNMOJIHEeHUA

OTO BO3MOXHO B NMt0OON MOMEHT. MIameHuTe Bpemsa
NPUroToBNEHMA NOBOPOTHLIM Nepektoyarenem.

OcTaHOBKa

Haxxmnte KHonKy Stop oauH pas uav OTKPOWTE ABEPLY
npubopa. PadoTa npnoctaHaBnBaeTca. 3aropaercsa
NHANKATOP OCTaHOBKMW. [locne 3akpbiBaHWUA ABEPLbl OMNAThL
HaXXMUTe KHOMKy Start.

HoppeKTtupoBKa

YcTtaHoBNEHHOE BpeMA NMpuUrotoBieHnA MOXHO M3MEHUTb B
NoO0M MOMEHT.

C6poc

Haxmute 2 pasa KHOMKy Stop uan OTKponTe ABEPL U
HaXXMUTE OANH pas KHOMKy Stop.
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YcTaHOBKa pexuMma MUKPOBOJIH U peuMa
NMPUroToBJIEHUA Ha rpune

Mpumep: 360 BT, rovnb [, 5 MuHyT

1. BbiBepute Tpebyemyto MOLIHOCTb MUKPOBOJIH.
Han KHOMKOW 3aropaeTca nHaMKaTop, a Ha aAucniee
noasnAetca «1:00 min».

2. Haxmute kHonky rpuna [,

start C) stop start ® stop
90 180 360 2 180 360
600 900 ' ] ) 600 900 kg

M . M

3. YcraHoBuUTE BPEMA NPUrOTOBIEHNA MOBOPOTHLIM
nepekstoyarenem.
4. Haxmurte KHOMKy «start».

— . mn
|

start ® stop

90 180 360

v oy
_ + 600 900 kg

C.\ :
M

Ha ancnnee HauMHaeTCA OTCYET BPEMEHWN MPUroTOBIEHNA.



D namats

C nomoLblo OYHKUMM NamMAT MOXHO COXPaHUTb 1 B
J'HOGOI;I MOMEHT BbI3BaTb YCTAHOBKW A/1A NMPUITOTOBMIEHNA
onpeaeneHHoro 6awa.

9710 uenecoobpasHo, eCnn Bbl FOTOBUTE Kakoe-HMOyAb
611100 OUEeHb YacTo.

Bsoa B namATb

Mpumep: 360 BT, 25 MUHYT

1. Haxmute Ha kHomky M .
Han KHOMKOW 3aropaeTcA MHAMKAaTOoP.

2. Buibepute TpedyemMyro MOLIHOCTb MUKPOBOJIH.
Haa KHOMKoW 3aropaeTcA MHAMKaTop, a Ha aucniee
noasnAetca «1:00 min».

3. YcTaHoBWTE BPEMA NPKW MNOMOLLM NMOBOPOTHOIO
nepekayaTens.

start [C) stop
90 180 360
_ e o
600 900 kg - i
/ /
M

4. TlloateBepante KHomnkon M.
Ha gucnnee cHoBa NoABNAETCA BPEMA CYTOK. YCTaHOBKa
coxpaHaeTca B naMATn.

YKasaHuA

m Bbl MOXeETE coxpaHnTb B NaMATU TObKO TPUb UK
rowab B KOMOMHALMUM C MUKPOBOTHAMM.

m Henb3A 0AHOBPEMEHHO COXPaHATb B MaMATU HECKOSIbKO
PEXVMOB MOLLHOCTU MUKPOBOJIH.

m HeBO3MOXHO COXpaHATb B MaMATX aBTOMaTuyeckKne
nporpammbl.

m  MOXHO COXpaHuUTb B MaMATU 1 cpasy Xe
aKTMBM3NPOBATb YCTaHOBKY. [1nA 3aBepLIeHnA HaXMNTe
He KHonky M, a kHonKy Start.

= BB0OJA HOBbIX 3HaUEHUH B NAMATbL: HaXXMUTE KHOMKY M.
MosBnAtOTCA NpexHue HacTpolrkn. CoxpaHuTe HOBYIO
nporpammy, Kak onmcaHo B nyHktax 1-4.

3anycK nporpaMm M3 namaTH

Mo)XHO Nnerko 3anyCtnTb COXpaHéHHyPO B NaMATU
nporpammy. MocTtasbTe nocyay B npuéop. 3akpoiTte
nsepuy npubopa.

1. Haxmute Ha kHonky M.

OTobBpaxatoTcA CoXpaHEHHbIE B NamMATW YCTAHOBKW.
2. HaxmuTe KHOMKy «start».
Ha ancnnee HaunmHaeTcA OTCYET BPEMEHM BbIMOHEHWA.

Mo ucrteueHUn BpemMeHU NPUroTOBIIEHUA

Paspaétca 3BykoBow curHan. OTkpoiTe aseply npudopa
N HaXXMUTE KHOMKy Stop. Ha ancnnee cHoBa NoABNAETCA
BPEMSA CYTOK.

[lamAaTb ru

OcTaHOBKa

OauH pas KocHUTech nonsa Stop unn oTKponTe ABepLy
npubopa. PadoTa npnoctaHaBInBaeTca. 3aropaetcsa
NHOMKATOP OCTaHOBKMW. [ocne 3akpbiBaHWA ABEPLbl OMNAThL
KOCHUTEeCh nona Start.

C6poc

Haxxmunte 2 pasa KHOMKy Stop nam OTKpoWTe ABEPbL U
HaXKMUTEe OAUH pas KHoMKy Stop.

EadNporpaMmbi

C nomoLibto NporpamMmmM NPUroTOBAEHUA Bbl MOXETE OUYEHb
NPOCTO roToBUTL Ontoda. Hy>kHO BeiOpaTth Nporpammy v
ykasaTb BeC npoayktoB. ONTUMasbHyO YCTaHOBKY
NpeanoXxuT nporpaMma.

YKasaHue: Bbl MmoxeTe BbiOpaTth 0HY M3 8 nporpamMm.

YcTaHOBKa nporpammbi

Ecnun nporpamma BbliGpaHa, BbINOMHUTE HACTPOWKN, Kak
onucaHo ganee:
1. Haxwumaiite Ha kHonky [0, noka Ha aucnnee He
NOABUTCA HYXXHbI HOMEP NPOrpammeil.
Han kHomkon 3aropaeTca nHamkatop.
2. Haxmute Ha KHOrMKY kg.
Haa KHOMKOW 3aropaeTcA MHAMKaTop, a Ha aucniee
NOABNAETCA PEKOMEHAYEMbIN BEC.

start (C) stop start (C) stop

90 180 360 90 180 360

600 900 kg 600 900 kg «
«' M f M

3. YcraHoBuTe Tpedyemblili Bec 6/1t01a NOBOPOTHbLIM
nepekaoyaTenem.
4. HaxmuTe KHOMKy «start».

start (C) stop
{1
ULl kg ——
90 180 360
N 600 900 kg
¥
= i M

[na nporpamMmmbl HAUMHAETCA OTCUYET YCTAHOB/IEHHOIO
BPEMEHN BbIMNOMHEHMA.

Mo ucrteueHum BPpeMeHU NPpUroToBsieHUA

Paspnaétca 3BykoBoW curHan. OTkpoiTe asepuy npubdopa
NN HaXXMnTe KHonky Stop. Ha aucnnee cHoBa noABnAeTcsA
BPEMA CYTOK.
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ru [Tporpammei

HoppeKTtupoBka

HaxxmunTe OBa pasa KHOMKy Stop 1 BbiOepuTe HOBbIE
YCTaHOBKM.

OcTaHOBKa

Haxmute KHonky Stop oavH pas uanM oTKPoWTe ABepLy
npubopa. PadoTa npnoctaHaBnnBaeTcs. 3aropaerca
NHANKATOP OCTaHOBKMW. [locne 3akpbiBaHWUA ABEPLbl ONAThL
HaXKMUTe KHOMKy Start.

C6poc

Haxmute 2 pasa KHOMKy Stop uam OTKPonTe ABEPL U
HaXXMUTE OANH pad KHOMKy Stop.

YKasaHuA

m B HekoTopbiXx Nporpammax no ucteyeHun
onpenenéHHoro Bpemexun pasgaérca curdan. OTkponTte
OBepuy npubdopa 1 nepemellante 61040 UK
nepeBepHUTE MACO NAK NTuly. Nocne 3akpbiBaHUA
[BEpPLbl CHOBa HaXMWUTe KHOMKY «start».

m Homep nporpammbl U BEC MOXHO 3aNpOCUTL HaXaTtnem
nam kg. 3anpoLleHHoe 3HaYeHne Ha 3 CeKyHAbI
NnoABNAETCA Ha AUCMeE.

Pa3MOpa)'KMBaHMe C NMOMOLLbIO NMporpamMmm
aBTOMaTHU4YeCKOro npuroToeJieHUA

C nomoLubio 4 nporpaMm pasMopaxkmBaHUA MOXHO
pasMopaxuBaTb MACO, NTULY U x1ed.

YKasaHuA

m [MoaroToBKa NnpoAyKTOB
Vicnonbayite No BO3MOXHOCTN MPOAYKThl, KOTOPbLIE
3aMOpaxXmBaINCb TOHKUMU KYyCKammn Uanm NOPLNOHHO ©
xpaHunnck npn =18 °C.
[MoNHOCTLIO BbIHLTE MPOAYKTHLI 417 pa3MopaxmnsaHua 13
YNaKoBKM 1 B3BECLTE MX. 3HaHWE Beca HeoOXoaMmo
0NA YyCTaHOBKWN MPOrpaMmel.

= [lpy pasmopaxuBaHun MAca 1 NTULbl oBpasdyeTca
XNAKOCTb. HM B KOEM Cryyae Hesb3A UCMN0/1b30BaTh €€
ONA JanbHenwWwen roToBkn, oHa Takxe He J0/KHa
conpunkacareCA ¢ ApyrmuMmn npoayktamu.

= [ocyna
[MonoxuTe NPoAyKTbl HA NPUrOAHYO ANA
MWKPOBOJIHOBOW Meuun NA0CKYH nocyay, Hanpumep, Ha
CTEKJIAHHYIO NN apdOopoBYyIO Tapesky, N He
3aKpPbIBANTE MX KPbILLKOWN.

= Bpewmsa BbiaepmKu
PasmopoxeHHble NpoayKTel ocTaBbTe ewé Ha 10—
30 MWHYT OnA BblpaBHUBAHWA TeMnepatypsbl. 1A
OONbLUNX KYCKOB MACa 3TO BPeMA MOXeT ObiTb Oonee
NPOAO/IKUTENbHbBIM, YUeM ANA ManeHbkuX. TOHKMUE KyCKu
N MACHON haplw cnenyeTt nepe BbiCTanBaHUEM
oTaAennTb Apyr Ot Apyra.
Mocne aToro NPoayKTbl MOXHO ofpadaThiBaTh Aasblie,
Naxe ecnu TONCTblE KYCKM B CEpeanHE He 10 KOHLa
Pa3MOPO3UINCE. [1TULY MOXHO HauaTb MOTPOLWNTD.

= 3BYKOBOM cUrHan
B HekoTopbIx NporpamMmmax nocse onpeaenéHHoro
BPeMeHN pasaaétca curHan. OTKponTe AsepLy
npudopa 1 pasgenute 611000 UM NepeBepHUTE MACO
nnu NTudy. Nocne 3akpbiBaHWA ABEPLIbI MOBTOPHO
HaXXMUTe KHoMKy Start.
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Howmep nporpam- Mocyna [wana3oH Beca, Kr
Mbl
PasmopaxuBaHue
P01 MacHoi dapLu Otkpbitaa  0,20-1,00
P02 Kycku mAaca Otkpbitaa  0,20-1,00
P03 LIbinnéHok, ubinné-  Otkpbitaa  0,40-1,80
HOK KyCOUKamu
P04 Xneb Otkpbitas 0,20-1,00

JloBeaeHue A0 rOTOBHOCTHU C MOMOLLbIO
nporpaMmm aBTOMaTU4eCHKOro npuroToBJieHUA

C nomolbto 3 NporpaMm NpUroToBIEHUA Bbl MOXETE
BapWTb PUC, KapTode b UK TyLWWUTb OBOLLM

YKaszaHunA

= [ocyna
[[OTOBUTb NPOAYKTbI HY>XKHO B MPWUIroAHOW AnA
MWKPOBOJIHOBOW NeYn Nocyae C KpblwKkon. [nA
NMPUrOTOB/IEHNA PUCa HYXXHO UCMOML30BaTb BObLLYIO,
BbICOKYIO (DOPMY.

= [lMoaroTtoBKa NPOAYKTOB
BaBecbTe NpoayKThl. 3HaHWe Beca HeoOxoaMMo AnA
YCTAHOBKW Nporpammeil.
Puc:
He UCMONL3IYNTE PUC OLICTPOro NPUrOTOBNEHNA B
nakeTtnkax. [lodaBbTe HEOOXOANMOE KOMUECTBO BObI
COrNlacHO yKasaHuAM NPou3BOAUTENA Ha YNaKOBKe.
Boabl A0/1KHO ObITh, Kak NpaBuio, B 2—3 pasa 6osibLie,
yem puca.
KapTtodens:
ONA NPUroTOB/IEHMA OTBAPHOIO KapTodena HapexbTe
CBEXUI KapTodesb Ha ManeHbKne, 0OANHaKOBbIe
Kycoukn. Ha kaxasle 100 r kapTodensa nodasbte OgHY
CT.N. BOAbl U HEMHOIO CONW.
CBexue 0BOLLM:
B3BECbLTE CBEXME OUULLEHHbIE OBOLUM. HapexbTe OBOLLK
Ha MasieHbKre, OANHAKOBLIE Kycouku. JlodaBbTe Ha
kaxable 100 r oBoLlen ogHy CT. N1. BOAbI.

=  3BYKOBOW CUrHan
[Tocne oKOHYaHMA NpPorpaMmbl pas3aacTca 3BYKOBOW
curHan. MNepemeluanTte NPOAYKTHI.

= Bpemsa BbiaepHKu
[Mocne 3aBeplieHna NporpamMmsl nepemellante
NPOAYKTbl eweé pas. [nA BblpaBHUBAHNA TeMnepaTtypbl
HY>XHO OCTaBUTb UX ellé Ha 5—10 MuHyT.
PesynbTaT NpUroToBNEHNA 3aBUCUT OT KauecTBa
NPOAYKTOB U UX COCTOAHMA.

Homep nporpam- Mocyna Ilnana3oH seca,
Mbl Kr
MpuroTtoenexue
P05 Puc C KpbILLIKOIA 0,05-0,2
P06 Kaptotenb C KpbILLIKOIA 0,15-1,0
P07 OBowm C KpbILLIKOIA 0,15-1,0

Kom6uHupoBaHHas nporpamma
NPUroToBNEeHUA

YKasaHua

= [llocyna
Vicnonb3yiite Ana npuroToBAEHUA NPOAYKTOB He
C/IMLLIKOM BO/bLLYHD, XXapOonpoYHyto Nocyay, NPUroaHyo
ONA MUKPOBO/THOBOW Meun.



MoaroToBKa NPOAYKTOB

BbiHbTE MPOAYKT U3 YNAKOBKW U B3BECkLTE ero. Ecau Bbl
HEe MOXeTe OnpeaeNTb TOUHLIA BEC, TO OKPYr/IMTE ero.
BpemA BblAEPHKH

Mocne BbINOMHEHUA NPOrpaMMbl OCTaBLTE MPOAYKT ellé
Ha 5-10 MUHYT 1A BbIPABHUBAHMA TemMnepaTypbi.

Homep npo- Mocyna InanasoH Beca,
rpamMmbl Kr

KOM6MHUPOBaHHbIHA PeXxum

3anekanka aamopo-  Otkpbiraa  0,4-0,9
P08 XeHHad, 0 3 M
BbICOTOW

Ef BasoBble ycTaHOBKM

Mpnbop nmeeT 6a30BYO YCTAHOBKY, KOTOPYO, NpK
HeoOX0AMMOCTU, MOXHO U3MEHUTb.

YcraHoBKa Bbi6op

{  CurHanHaxama  On*  BK/IOYEH

OFF  BbiKIOueH
(CurHan HaXxatna 0CTaéTcA BKMYEH-
HbIM AN1A KHOMOK start n stop)
=

c [lemoHctpaunor- £ Tlpu6op BeIKMOUEH. Bbl MOXeTe

HbI PEXUM 11CN0/b30BATb KHOMKM 1 ANCNAEN, HO
KHOMKI 6€3 1CMOb30BAHNA (DYHKLINAN,
HanpuUMep, aKTNBNPOBATb PEXIM
MIKPOBO/TH 0€3 BK/KOUEHIA MOLLHO-
CTW. [IeMOHCTPALIMOHHBINA PEXIM
1CMOMb3YETCA, B OCHOBHOM, ANNE-
pamu.

3aB0/ICKaA YCTAHOBKA (3ABO/ICKIE YCTAHOBKM MOTYT OT/INUATHCA B 3a-

BUCUMOCTY OT TMa NPMOOPa)

CurHan HaxaTuAa Ha BalemM npudope, Npu HeoOXoaAMMOCTH,
MOXET OblTb N3MEHEH.

U3smeHeHue curHana HaxaTua

Heobxoaumoe ycnosue: npuodop A0MKEH ObiTb BbIK/IOUEH.
1. Haxmute obe kHomku start 1 stop 1 ynepxvpaite mx
HaXKaTbIMN B TEYEHNE HECKOMBbKUX CEKYHA.
Ha ancnnee noasnaetca
2. HaxmuTe Ha kHonKy start.
Ha ancnnee muraet On.
3. C nomoLblo NOBOPOTHOMO NEPEKIYATENA N3MEHUTE
Ha OFF.
4. HaxmunTe Ha KHonKy start.
YcTaHoBKa npuHaTa.
5. HaxmuTe Ha KHonky stop.
CurHan HaxaTuna BbIK/KOYEH.

Bbl MOXeTe B Nto6oe Bpema M3MEHWUTb YCTAHOBKY CHOBA.

ba3zoBble ycTaHOBKM ru

I} OuncTka

Mpu TWaTeNbHOM yX04€e M OUMCTKE Bal Npudop HaLoAro
COXPaHUT CBOIO MPUBNEKATEbHOCTb U PYHKLMOHA/ILHOCTb.
B naHHOM pykoBoACTBE MO aKcrnayataumm npusBoauTca
onucaHue NpaswuIbHOro yxo4a W NpPaBu/IbHOW OYNCTKM
npudopa.

A MpenynpextaeHue — OnacHOCTb oxora!

Mpunbop cTaHOBUTCA OYEHb ropAYMM. He unctute npmnbop
cpasy nocsne Bblk/toueHna. ObasaTensHo gante npudopy
OCTbIThb.

A MNpeaynpexaeHne — OnacHOCTb yaapa ToKom!
MpoHuKatoLwas Bnara MoXeT NPUBECTV K yaapy

B/IEKTPUUYECKUM TOKOM. He UCMoNb3yinTe ouncTuTe b
BbICOKOMO AaBNeHNA UK NapoCTPYiRHbIE OUNCTUTENN.

A MpeaynpexaeHne — OnacHOCTb TPaBMUPOBaHUA!
MouapanaHHoe CTekI0 ABepLbl Nprdopa MOXET TPECHYTh.
He ucnonbayinte ckpedkun AnA cTekna, a Takxe eakue v
abpasvBHbIe YMCTALLME CpeacTBa.

A MpenynpexaeHue — Boicokaa onacHOCTb AnA
3noposbA!!

HepnocTtatouHaa ounmctka MOXET NPUBECTU K MOBPEXIEHWIO
NMOBEPXHOCTN. BO3MOXEH BbIXOA SHEPTUU MUKPOBOJIH
Hapyxy. Ouuniante npudop CBOEBPEMEHHO N CPa3y Xe
yOanaAnTe n3 Hero octatky NpoaykToB.— "Yucraujee
cpeactBo” Ha cTpaHuia 81

A MpeaynpexaeHue — OnacHOCTb yaapa TOKoM!
Hukoraa He norpyxariTte npnéop B BOAY M HE oumLlanTe
€ro noja CTpyén BOAbl.

YKasaHue: HenpuATHble 3anaxu, Hanpumep, nocne
NPUroToBEeHNA PbIObl, MOXHO NIerko ycTpaHuTb. Haneiite B
yallKy Bofibl M 10BaBbTE HECKOJIBKO Kareslb IMMOHHOIO
coka. Bcerna knaaute B EMKOCTb JTIOXKY, YTOObI
npenoTBpaTuTh 3anasibiBaHne o0pas3oBaHMA NMy3bipbKOB.
HarpesaliTe Boay B neun B TeveHne 1-2 MUHYT Npu camomn
BbICOKOWM MOLIHOCTW MUKPOBOJIH.

UucTtAwlee cpeacTBo

Bo nsbexaHne noBpexaeHna pasinyHbix NOBEPXHOCTEN B
pesynbTate NPUMeHeHUA HenoaXOAALLNX YNCTALLNX
CpeacTB cneaynTe ykasaHuam B Tabnuue.

He ncnonblynte

®m  eJkue unn abpasuBHbIe YUCTALLME CPeacTBa,

B MeTa//IMYeckmne ckpeOdKn unm ckpedKn A1A CTeKNAHHBIX
NMOBEPXHOCTEN AN1A OUNCTKM CTeKNa ABepLbl,

B MeTa//IMyeckmne CkpeodKkn nnv CKpedKn A1A CTeKNAHHBIX
NMOBEPXHOCTEN A1A OUYNCTKM YNAOTHUTENA ABEPLbl,

m KECTKME MoYanKmn 1 ryoku,

B UUCTALME CPeacTBa, coaepxallime O60/bLOoN NPOoLEeHT
cnvprTa.

HoBble Fy6KI/I ONA MbITbA MOCY/bl TWAaTeNbHO BbIMOWTE
nepen ncrnosib3oBaHNeEM.
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ru Yto genatb B ciyyae HemcnpasHOCTU?

30Ha OUNUCTKM

UucrAallee cpencTso

lepeaHan naHenb ["OpAYUMIA MbI/bHbIA PACTBOP: OUNCTUTE C NOMO-

npubopa LLIbKO TPAMOUKIA W BBITPUTE HACYXO MATKUM MOJ10-
TeHLeM. He ncnonsayitte ana uncTku
MeTaInYecKine CKpeOKn niu CKpeoK nAa cTe-
K/NAHHBIX NOBEPXHOCTEN.

MepenHAA naHenb 3 FOPAYMIA MbIIbHBIA PACTBOP: OUMCTIATE C NOMO-

HEPXXABEIOLLIEN CTA/M LUK TPAMOUKIA 1 BLITDUTE HACYXO MATKUM M0/10-
TeHLeM. HemenneHHo yoanaiTe NATHA U3BECTH,
XNpa, Kpaxmana 1 AndHoro Genka. Moa Takumm
MATHAMI MOXXET BO3HMKATb KOPPO3uA. Cneunant-
Hble CPEACTBA 1A OUUCTKN U3AENNI N3 HepXKa-
BEIOLLIEIH CTan MOXHO NPUOBPECTI B CEPBUCHON
CNyXOe Unu B CNeLnannaupoBaHHOM MarasiHe.
He ncnonb3yire ana 0YNCTKN METANIMUECKNE
CKPEOKI 1N CKPeOKM ANA CTEKNAHHBIX MOBEPX-
HOCTEM.

BHyTpeHHIe noBepx-  [OPAUNIA MbIAIbHBIA WAV YKCYCHBIA PACTBOP: 0YW-

HOCTW 13 HEPXABEID-  CTATE C MOMOLLIbHO TPAMOUKIA 11 BHITPUTE HACYXO

Liei cTanm MATKWM NoNoTeHLEM. He ncnonbayiite Hi cipeu
ANA [yX0BbIX LKA(OB, HU Nt0ObIE APYrie arpec-
CUBHbIE QUNCTATENN 1A IyXOBbIX LIKADOB, a
TaKxKe abpasvBHbIe UNCTALLME CPEACTBA. Takxe
He NOAXOAAT XXECTKNE MOYanKK, rpyoble ryoKu 1
CPeACTBa 1A UMCTKM NOCyAbl. ATV cpeacTBa
LiapanatoT NOBEPXHOCTb. XOPOLLO BHICYLLINTE BHY-
TPEHHME MOBEPXHOCTH.

Ed4YTo nenatb B cnyuae
HeucnpaBHOCTU?

YacTo cnyyaeTcs, YTo NpUYMHON HEMCNPABHOCTU cTana
Kakana-To Mesioub. [Nepen odpalleHnemM B CePBUCHYIO
cnyx0y nonpodynte ycTpaHuTb BOSHUKLLYHO
HEeWCnpPaBHOCTb CAMOCTOATE/ILHO, Ceays yKasaHuAM 13
TabnuLbI.

PekomeHpgauua: Ecnv Bam He BNonHe yaanock 61040,
oBpaTuTech K cneaytoulel rnase. B Heli Bbl Hanaéte
MHOXECTBO peKoMeHAaUnA U yKasaHW Mo BbIMOMAHEHUIO
onTumanbHoOWn ycTaHoBkM — "llporecTnpoBaHo a4/14 Bac B
Haluen KyxHe-ctyamm" Ha cTtpaHuija 84.

Tabnuua HeucnpaBHoOCTEW
HeuncnpaBHocTb
Mpu6op He pabotaet

Bo3moxHaA npuunHa
Bunka He BCTaB/ieHa B PO3ETKY

30Ha OUMCTKM UucTAwee cpeactso

Yrnybneune HaaHe  BnaHadA TpANOYKa: BOAA He [0/KHA nonanats

pabouer Kamepsl uepes NpPYBO/ BpaLLAIOLLIEICA NOACTABKI BHYTPb
npubopa. Hacyxo BbITpuTE NPUBOA BpaLLAKD-
LEACA NOACTABKN MArKOW TDAMKOW.

Bpauiatowaaca noa- rOpFIMI/IVI MbI/TbHbIV PacTBOP: CNEAUTE 3a TEM,
CTaBKa 1 ponnkoeoe uToGHI BpaLlialoLLiaAcA noacTaska Obiia npa-

KONbLO BIbHO 3a(DMKCMPOBAHA NpY YCTaHOBKE 00paTHO
B pabouyto Kamepy.
Pewétka ["OpAYUMI MbI/IbHbIA PACTBOP: PA3MOUMTE U OUM-

CTUTE C NOMOLLIbIO TPANOYKIA UAN WWETKK. He
Tpute! He ncnonbayite AnA 0UUCTKU METAN/INYe-
CKIE CKPEOKM Unm CKPeOK 1A CTEKNAHHbIX
MOBEPXHOCTEN.

Crékna neepubl CpencTBo /1A QUNCTKIA CTEKO/: 0UUCTUTE C NMOMO-
LL{btO TPANOUKM. He ncnonbayitte ckpebok anA

CTEKNAHHbBIX I'IOBerHOCTEVI.

A MpeaynpexaeHne — OnacHOCTb yaapa TOKOM!

Mpu HEKBaAIMMULIMPOBAHHOM PEMOHTE NMPUOOP MOXET
cTaTb MCTOYHMKOM OMNacHOCTU. JTtoOble PEMOHTHbIE PadoThl
1 3aMeHa NPoBO/OB M TPYO AO/XKHbI BbINOMHATLCA TOMBKO
cneunanncTaMmm cepBUCHON CyObl, MPOLLEALLMN
cneumnansHoe obyuenne. Ecnv npndop Hemcnpase,
BbIHETE BWU/IKY CETEBOrO NpoBoAa U3 PO3ETKN UN
OTK/IIOUNTE NPeaoxXpaHnTeb B O10Ke NpeaoxpaHuTenei.
Bbl3oBUTE cneumnanmicta CepBUCHOW CyXObl.

Cnocob ycTpaHeHusA/ykasaHuA
Mopkntouute NprU6op K 3MeKTPOCETH

OTK/TIOYEHME 3MIEKTPOSHEPTUN

MpoBepbTe, (DYHKLMOHUPYIOT It APYTUE KYXOHHBIE NpK-
6opsl

HewcnpaseH npeaoxpaHuTesb

MpoBepbTe, B NOPALKE M NPefoXpaHUTeNb Npudopa B
6/10Ke NpeaoxpaxiuTeneil

HenpasunbHas akcnayarauns

OTKNOUNTE NPEaoXpaHNTeNb B 610Ke NpefoxpaHnTeneil
npubopa n npuMepHo uepes 10 CekyH BKIOUNTE €10
CHOBA

Ha aucnnee 3aropatotca Tpu Hyn. OTK/K0UEHIE SNEKTPOSHEPTUN

3aHOBO YCTAHOBWTE BPEMA CYTOK.
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Cnyx06a cepsuca ru

Mpubop He padotaer. Ha aucniee ot0- bl cayyaiHo NOBEPHYT MOBOPOTHIA NEPEKOUATENb.  HAXMITE KHOMKY «Stop».

OpayxaeTca BPemA NPUroToBNEHIA.

lMocne yCcTaHoBKM He Gblna Haxxata KHoMKa «start».

HaxxmuTe KHOMKY «start» unu copockTe YCTaHOBKY KHOM-
KO «Stop».

MUKPOBO/HOBAA Neub He padoTaeT. [lBepLa 3aKpbITa HeMIoTHO.

[poBepbTE, He 3axarTsl 1M ABEPLEN OCTATKI NALLIA NN
MOCTOPOHHUE NPEAMETHI,

He Oblna Haxxara KHomKa «start».

Haxxmute KHOMKy «start».

Bntoga pasorpesarotcA MeaneHHee,

YCTaHOB/IEHA CIULLKOM HI3KAA MOLLHOCTb MWKPOBOJTH. YcTaHoBuTe Gonee BbICOKYH0 MOLLHOCTb MUKPOBOJTH.

uem 00bIYHO.
00bIUHO.

B npubope Haxoautca 60MbLUKiA 06BbEM NPOAYKTOB, YeM  [IBOVIHOW 00BEM NOUTH BABOE YBEANUNBAET BDEMA NpU-

rOTOB/IEHNUA.

bntona xonoaHee, uem 06bIYHO.

B npouecce npurotoBneHnA nepemMeLLmnBante nam nepe-
BOpauuBaiiTe 6at0aa.

Bpaluatollanca noacTaBka snast

['pA3b K MOCTOPOHHME NPEAMETLI B 30HE NPKBO/a Bpa-  QuncTuTe poNNKOBOE KOMbLO 1 yriyOneHue B paboyeil

LlapanaoLLi LLYM U1 CKPEXKET. LIAOLLIENACA NOACTABKM. Kamepe.
PeXxXuM MUKpOBO/H OTK/touaeTca 63 Mpo6nema reHepaim MKPOBOSTH. Ecnu a1a owmbKka NoBTOPAETCA HEOAHOKPATHO, 06paTk-
BUONUMbIX IPUYIH. TECh B CEPBUCHYIO CYXOY.

Ha aucnnee noABnAeTCA MHAMKaumA
<<M>>,

Mpu6op padoTaeT B AEMOHCTPALIMOHHOM PeXUME

[leakTuBMpyiTe AEMOHCTPALMOHHBIA PEXUM.
—> "basosble ycTaHoBKkn" Ha cTpaHnLa 81

Coo6LLeHue 06 ownbke "E - 3"
peti.

OLmbKa cUCTEMbI aBTOMATUUYECKOTO OTKPbIBAHNA [1BE-

Mpwn NoABNEHUM CO0OLLEHNA 00 OLLMOKE BHIKMOUNTE I
CHOBA BK/TIOUMTE NPUOOP; B TOM CAYYaE, ECAIN HEUCMPaB-
HOCTb 6bl1a OAHOKPATHON, HAMKALWA racHeT. Ecnu ata
OLLINOKA NOBTOPAETCA HEOAHOKPATHO WM MHANKALINA HE
CYE3aET, CBAXMTECH C CEPBIUCHON CYXO0M 11 CO0OLLUTE
Koz OLUNOKMN.

VA Cnymba cepBuca

Ecnv Baww npubop HyxgaetcA B peMOoHTe, Halla
cepBucHaA cnyxBa Bceraga K sawum ycayram. Mel Bceraa
cTapaemca HallTu noaxoddAllee pelueHne, YtoObl 3dexaTb,
B TOM UMC/e, HeHYXXHbIX BbI3OBOB CMeLMaucToB.

Homep E 1 Homep FD

Mpn 3BOHKE 06A3aTEe/IbHO COOOLUMTE MOJHbI HOMEP
n3nenua (Homep E) n 3aBoackon Homep (Homep FD), uto
NO3BOMNUT BaM MOJYYnTb KBANNMDULMPOBAHHYIO MOMOLLb.
OupMeHHaa Tabsimuka ¢ Homepammn HaxoouTcA Ha
BHYTPEHHEW CTOpOoHe ABepLbl padouein Kamepsbl, cripaBsa.

I E-Nr: FD: Z-Nr: I

Type:

YT0BbI HE TPAaTUTL BPEMA HA MOWUCK STUX HOMEPOB,
BMWLIWUTE UX U TENEMOHHBI HOMEPD CEPBUCHOW CYXKObl
30€eChb.

Homep E Homep FD

CepsucHan cnyxba

O6paTnTe BHUMaHWE, UTO BUSUT Crieumnancta CepBUCHOM
CNYXObl ONA YCTPAHEHNA NOBPEXAEHNIA, CBASAHHBIX C
HenpasWIbHLIM UCMO/IL30BaHMEM NpUdopa, Aaxe BO BpeMA
[elicTBMA rapaHTuK He AaBnAeTcAa OecniaTHbIM.

3anABKa Ha PEeMOHT U KOHCYNbTaUUA NPU HenonagKax

KoHTakTHble AaHHble Bcex cTpaH Bbl Hangéte B
NPUIOXEHHOM CMUCKE CEPBUCHbBIX LIEHTPOB.

[TonoXntecb Ha KOMMETEHTHOCTb M3roTOBUTENA. Toraa Bhl
MoXxeTe ObiTh YBEPEHbI, UTO PEMOHT Ballero npubopa
OyneT nponsseaéH rpamoTHLIMU crieumnanncTaMmm n ¢
NCNOMb30BaHNEM (MUPMEHHbIX 3anacHbIX YacTeln.

HanHbii npubop cootseTcTByeT HopMmaM EN 55011 u
CISPR 11. 910 npunbop rpynnel2, knaccaBb.

MpyHAANEeXHOCTb K rpynne2 osHavaeT, uto npubop
npegHasHa4eH To/IbKO AnA Harpesa NULEBLIX NPOAYKTOB.
MpuHaanexHoCTb K knaccy B cBMAETENbCTBYET, YTO
npudop npeaHasHayeH ana ObLITOBOro UCMO/L30BaHMA.
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MpoTecTupoBaHo ana Bac B
Hallen KyxHe-CTyaAuu

3aech Bbl Hanaéte 6osbLon Beidop 6104 1 ONTUMasIbHbIE
YCTaHOBKW A/1A UX NPUroToBNeHNA. Mbl pacckaxem Bam,
KaKOMN PEeXUM MUKPOBOJIH Jlyyllle BCEro noaxoanT aAnq
BbiOpaHHoro 651048, Pexxnm MUKPOBOH MOXHO
MCMO/Ib30BATb KaK OTAE/bHO, Tak U B KOMOUHALMMN C
PEXVMOM MPUroTOBNEHWA Ha rpune. Kpome Toro, Bbl
NoJly4YnTe COBETHI MO BLIOOPY NMOCYAbl U NMPUrOTOBIEHUIO
MNLLN.

YKasaHuA

m 3HauyeHuA BpeMmeHU, ykasaHHble B Tabnunuax, ABNAOTCA
OpPUEHTUPOBOYHBLIMK. OHM 3aBUCAT OT KauecTsa u
CBOWCTB NPO/YKTOB.

m B tabnuue yacTo ykasbiBaeTcA ANanasoH 3HauyeHuin
BpemeHu. CHauyana yctaHOBUTE caMoe KOPOTKOe
BpemA, a 3atemM npu HeoOXoaAMMOCTN YBEIMYLTE ero.

m Bcerna ncnonb3yite NpuxeaTKn NpW BeIHUMAHWN
ropAayer nocyasl U3 padouen kKamepbi.

O6BbEM MPUroTaBINMBAEMbIX MPOAYKTOB MOXET OTANYATLCA
OT yKasaHHoro B Tadnuue. [na npurotoBneHnA B pexmnume
MWUKPOBOJIH [eNcTBYeT ofLiee npasuio: ABONHONW 00bEM =
YIBOITE BpeMs NpuUroToBAeHnA, NonoBnHa oObeEma =
NMoOJIOBUHA BPEMEHW NPUrOTOBIEHUA.

Bcerga ctaBbTe nocyay Ha BpallaloLLyoca NoacTaBKy.

B cnenytowmx Tadnmuax npuseneHsl Npumepsl pasnnyHoro
MCMONL30BAHUA NMeYn ¥ YCTaHOBOUHbIE 3HAUEHWSA
MWUKPOBOJH.

PexomeHayeman nocyaa

Mcnonb3yiiTe »aponpoyHyto nocyay u3 ctekna,
CTeKNIoKepammnkm, hapdopa, KepaMmnkin v TEPMOCTONKOM
naacTMacchl. 9T MaTepuanbl MPOMYCKatT MUKPOBOSIHBI.

CepBunpoBOYHanA Nnocyna Takxe NoaxoanT A1a aToro
pexvma. Takum 00pasom, He HYy)KHO nepeknaabiBaTb
6noga n3 oaHoV NOoCydbl B APYryto. Micnons3osars nocyay
C 30/10TbIM MK cepedpAHbIM OPHAMEHTOM MOXHO TOJTbKO B
TOM C/lyyae, ec/im U3roToBUTE b MOCYAbl rapaHTUpyeT eé
NPUrOAHOCTL A1A MUKPOBO/IHOBOIO peXxmma.

Henoaxoaawana nocyaa

MeTtannuyeckana nocyaa He NOAXOAUT /1A pexnma
MWKPOBOJIH, TaK KaK MeTasl/1 HE NMponyckKaeT MUKPOBOJIHbI.

B 3akpbiTOl MeTanmyeckon nocyae dntona He
pagorpeBatoTcs.

BHumaHue!

VickpeHue: cneanTte 3a TeMm, YToObl METas1, Hanpumep,
JIOXKa, BblN Ha PACCTOAHUN He MeHee 2 CM OT CTeHOK
npuéopa 1 BHYTPEHHEN CTOPOHLI ABEPLbl. MIcKpoBbie
paspAabl MOryT NoBpeanTb CTEKIO [ABEPLbI.

PasmoparkuBaHue

MocTaBbTe 3aMOPOXKEHHBIE MPOAYKThI B OTKPLITON EMKOCTU
Ha BPALLAOLLYIOCA MOACTABKY.

HexXHble yacTti, HanpPUMEP, HOXKN 1N KPbIbIWKK LblINAEHKA
NN XUPHbIE KparHWe YacTuh »apKoro, MOXHO HaKpbITb
HeOONbLIMMN KyCOUKaM1 alOMUHUEBON honbrnt. Mpun 9ToM
onbra He Jo/KHa KacaTbCA BHYTPEHHUX CTEHOK npudopa.
Mo ncteueHnn 1/2 BpemeHn pasmopaxnBaHna Monery
MOXHO CHATb.

Mpv pasmopaxmBaHu maca 1 NTULbLI oBpasyeTcH
XNAKOCTb. HM B KOEM Cyyae Hesb3A MCNoNb30BaTth €€ AN
JanbHenlen roToBKM, OHa TakXe He OO/HKHa
conpukacaTbCAa C ApyrmmMun NpoayKTamu.

B npouecce pasmopaxunaHua 1-2 pasa nepeBepHUTE nn
nepemeluanTe. bonblune KyCKn HyXXHO nNepeBopayYnBaTb
HECKO/IbKO pas.

OcTaBbTe Pa3MOPOXEHHbIE MPOAYKThI ewé Ha 10-20
MUHYT NPU KOMHaTHOM TemnepaTtype AnA BblpaBHUBAHNA
Temnepatypbl. [Tocne 3Toro NTULYy MOXHO MOTPOLWUTL.
MACO MOXHO pasaenbiBaTbk, AaXe ec/v B camMol CepeamHe
OHO HE [10 KOHLa pasmMopo3n/iocCs.

PeKomMeHAaauuu ana pasmopamuBaHUA

YcTaHoBuTe 60N€Ee ANNTENbHOE
BpemA. MpoayKTbl 60/1bLLIEr0 00b-
€ma 11 60/IbLLEN BbICOTH TREOYIOT
AnA 06paboTKI 60NbLLIE BPEMEH.

bNtoao no ncTeueHnn BpeMeHU He
pa3Mopo3un1oCb, He Pa3orpenoch
N HEe J0LW/10 A0 rOTOBHOCTK.

M0 UCTEUEHIM BPEMEHW NPUTOTOB-
NeHna 671100 Mo KpasM Nneperpero,
a cepeanHa eLwé He CoBCEM roToBa.

B npoviecce npurotosnexua nepe-
MeLLVBaiTe 611000 U B CEyOLLNiA
pas yCTaHoBIUTE 60NEE HU3KYHO
MOLLHOCTb UNK 60/ee [IUTENbHOE
BpEMA.

lMocne pa3mopaXkuBaHua nTuLa uu
MACO CHapYXi MArkine, a BHYTpu
ELLE He OTTadu.

B cnenytoLumnii pa3 BuibepuTe 6onee
HW3KOE 3HaUEHe MOLLIHOCTH
MWUKDPOBOJH. [1pK 60/1bLLIOM 00bEME
Pa3MOpaXMBAEMbIX MPOIYKTOB
HECKO/bKO pa3 NepeBopaulBaiite
WX BO BDEMA Pa3MOP&KIMBaHNA.

Pa3mopaxusaHue MowHocTb MMKpO- Bpemsa Bbl-  Yka3aHus
BOJH, BT MOJIHEHMA,
MUH
oBAAMHA, TENATHA WK CBIUHWHA KYCKOM (Ha 800r 180 15 -
KOCTM 11 6e3 KoCTH) 90 10-20
1kr 180 20
90 15-25
1,5kr 180 30
90 20-30
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PasmopaxusaHue MowHocTb MMKpo- Bpemsa Bbl-  YKa3aHuA
BOJIH, BT NOJNHEHHUA,
[0BAANHA, TENATHA WK CBUHWHA Kycoukamn nam 200 © 180 2 [pn nepeBopaurBarmn OTAENTb PA3MOPOXKEHHbIE
NOMTVKaMK 90 4-6 yacTv Apyr oT Apyra.
5001 180 5
90 5-10
800r 180 8
90 10-15
MacHoi (hapL, CMeLaHHbIA 200r 90 10 3amopaxwBarth, pasnoxms N0 BOSMOXHOCTU MNOCKO.
5007 180 5 Bo BpemA pa3MopaXkuBaHnA HECKO/bKO pa3 nepe-
90 10-15 BEPHYTb, BEIHUMAA Y)KE Pa3MOPOXKEHHBIA (hapLu.
8001 180 8
90 10-20
[TLa LeNMKOM N KyCKami 600r 180 8 OTaenuTb pa3MOPOXEHHbIE YacTh Apyr 0T Apyra.
90 10-20
1,2 Kr 180 15
90 10-20
Pbi6HOE (une, peiOHbIE KOTNETHI AN TOMTIKM 400r 180 9 OtoennTs pasMOPOXXEHHbIE YacTv Apyr OT Apyra.
90 10-15
OBOLLK, HaNpUMep, ropoLLIeK 3001 180 10-15 -
OpyKTbl, ATOALI, HANPUMED, MANMHA 300r 180 7-10 Bpema 0T BpeMeHu 0CTOPOXKHO NepeBopadUmBarh
500 180 3 OTAENATL PASMOPOXKEHHBIE YACTW ApYr OT Apyra.
90 5-10
PacrannuBaHue macna 1251 180 1 [MONHOCTLHO CHATb YNAKOBKY.
90 2-3
250r 180 1
90 3-4
Xneob Lennkom 500t 180 6 -
90 5-10
1kr 180 12
90 10-20
Mupor, cyxoit, Hanpumep, CAOOHBIA N1por 5001 90 10-15 Tonbko AnA BeINeYKY 6e3 rnasypu, CIMBOK U KPEMa,
7507 180 5 OTAENUTb KYCKI Npora apyr ot apyra.
90 10-15
Mnpor, COYHbIA, HanpuUMep, MPYKTOBLIA Nupor, TBo- 500 & 180 5 Tonbko AnA BbINEYKN 6e3 rnasypu, CAMBOK U
POXHBIV NpOr 90 15-20 XenarmHa.
750 180 7
90 15-20
PasorpeBaHue 3aMOPOMEHHbIX m B npouecce pazorpesaHus nonygadpukarbl Hy»KHO 2—
nonyq)aépMKaTOB 3 pasa nepemMeliatb Win NnepeBepHyThb.
m [locne pasorpeBaHus octasbTe nosydadprkaTsl eLé
YKasaHuf Ha 2-5 MUHYT O1A BbipaBHMBaHWA TEMMepaTypb!.
m  BbiHbTe nonydadpukatsl U3 ynakosku. B cneunansHo m [InA n3snedeHna nocydsl Bcerna UcnonbayTe naoTHbIe
nocyae AnAa MUKPOBOJ/IHOBOW NeYn OHW pPasorpeBatoTCA PyKaBWLbl N NMPUXBaTKU.

ObicTpee 1 paBHOMepHee. PasnnuHble KOMMOHEHTHI
nosygadpukaTa MOryT pasorpeBartbca ¢ Pas/IMYHON
ObICTPOTON.

m [lnockue nonychadpukaTbl pasorpeBatoTca ObICTPEE,
yeM BbicoKMe. [ToaToMy crneayeT pasnoXuTb
nonydadpukatsl no 6104y Kak MOXHO 6onee TOHKUM
cnoem. Yxe npv 3aMopaxmBaHum NpoayKTbl HE OO/IKHbI
nepekpbiBaTb APYr Apyra.

m [lonydabpvkaTel Bceraa HyXXHO 3aKpbiBaTb. Ecnn y Bac
HET NoAXOAALLEN KPbILWIKK A1A NOCYAbl, MCAOL3YNTE
Tapesky WM cneunanbHyro NAEHKY AnA
MUKPOBOJIHOBOW Neun.
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PazorpesaHue 3amopoXeHHbIX nonygabpu- Bec MowHocTb MUKpO- Bpems BbinonHe-  YKasauua
KaToB BOJIH, BT HUA, MUH
MeHto, nopLnoHHoe 611010, roToBOE 6711010 300-400r 600 8-11 -
(2-3 koMnoHeHTa)
Cyn 400r 600 8-10 -
Pary 500r 600 10-13 -
JIOMTUKN UK KyCOUKM MACA B 500t 600 12-17 Mpw nepeBopaunBaHn OTAENNTL KYCKN
COYCE, Hanpumep, rynAtl MACa Apyr Ot apyra.
3anekaHKu, Hanpumep, Nas3aHbA, KaHHeNoHn 450 1 600 10-15 -
[apHUPbI, HANPUMED, PUC, MAKAPOHbI 2501 600 2-5 [l06aBuTb HEMHOTO XXMAKOCTH.
5001 600 8-10
OBoLwn, Hanpumep, ropoLuek, 6pokkonu, mop- 300 T 600 8-10 [lo6aBuTb B nocyay Boay, UtoObl MOKPLIIOCH
KOBb 600 r 600 14-17 AiHO.
WnuHar 450 600 11-16 ["oTOBMTH 6€3 N06ABNEHNA BOAbI
PasorpeBaHue 6J1I-OJ:| KnaauTe B EMKOCTb JTOXKY. OTO NMOMOXET ns3dexarb

3a[1ePXKM 3aKMnaHuA.
BHuMmaHue!

Cneaute 3a TeMm, YToObl METAIINYECKNE NPEOMETHI,
HanpuMep, 10XKa, HaxoaAnIUChb Ha PacCTOAHUN HEe MeHee
2 CM OT CTEHOK npudopa 1 BHYTPEHHEN CTOPOHLI ABEPLIbI.
VckpoBble paspAaabl MOryT NOBPEAMTb CTEKIO ABEPLbI.

YKa3zaHuA

m BbiHbTE NonydadprkaTtsl M3 ynakoBku. B cneuvansHom
nocyae An1a MUKPOBO/IHOBOW MeUn OHW HarpesaroTcA
BbicTpee 1 paBHOMepHee. PaannyHble KOMMOHEHTbI
nonytadpukata MOryT HarpeBaTbCA C Pas/IMYHON
ObICTPOTOW.

m bntoga Bceraa Hy)XXHO 3akpbiBaTb. ECnn y Bac HeT
noaxoaAwen KpbIWKX Ana Nocyabl, UCNONb3ynTe
Tapesnky Uan cneunanbHyro NAEHKY AnA
MWUKPOBOJIHOBOW Neun.

m B npouecce pasorpesaHus 6/t00a HyXXHO HECKOJbKO
paga nepemellatb WM nepesepHyTb. Cneante 3a
TeMneparypo.

m [locne pasorpesaHva ocTaBbTe 011040 elé Ha 2-5
MWHYT 1A BbipABHMBAHUA TEMMNepPaTypsbl.

m [Ipy BbIHUMaAHMM NOCYAbl BCEraa UCNONb3yNTe TONCTLIE
pyKaBuLbl WX MPUXBATKMN.

A MpeaynpexaeHe — OnacHOCTb owunapvBaHuUa!
[Mpy HarpesBaHWM XNOKOCTU BO3MOXHA 3adepxKa
3akunaHua. B aTom cnyyae Temneparypa 3akvnaHua
focturaetca 6es3 o0pas3oBaHnAa B XUAKOCTU XapaKTepHbIX
ny3blPbKOB. [Jaxe npn HE3HAYNTE/TLHOM COTPACEHNN
EMKOCTK ropAvyan XnakKoCTb MOXeT BHe3arnHoO HavaTtb
CWbHO KuneTb 1 Bpbiarate. [pu HarpeeaHun Bceraa

PasorpesaHue 6ntof MowHocTb MMKpo- Bpemsa Bbl-  YKasaHuA
BOJH, BT NOJHEHMA,
MUH
Hanutku 200 mn 900 2-3 [MoN0XUTb NNOXKY B CTAKaH, HE NEPerpeBartb asikoro/bHble
500 W 900 3.4 HanWTKK, BPEMA OT BDEMEHN NPOBEPATD.
[letckoe nutaHue, Hanpumep, OyTeinoukin 50 Mn 360 npum. 72 bes cocku nnu Kpbiky. Mocne pasorpeBaHa XopoLLo
C MOJIQUHOW CMECHIO 100mA 360 M. 1 BCTPAXHYTb. Q6A3ATENLHO KOHTPONIMPOBATL TEMMepatypy!
200 Mn 360 1%
Cyn, 1 Tapenka 2001 600 2-3 -
Cyn, 2 Tapenku 400r 600 4-5 -
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PasorpeBaHue 6ntop

BOJIH, BT

MowHocTb Mukpo-

MpoTtectnpoBaHo AnA Bac B Hawen KyxHe-CTyamn ru

Bpema Bbl-  YkasaHuA
MONHEHUA,

MWH

Meto, nopLmorHoe 6100, roToBoe 350-500r 600 4-8 -
6ntoao
(2-3 KOMMNOHEHTA)
Maco B coyce 500r 600 8-11 OTaenuTb NOMTUKM MACA [PYr OT Apyra.
Pary 400r 600 6-8 -
800r 600 8-11 -
OBoLwm 150t 600 2-3 [106aBUTb HEMHOTO XXIAKOCTH.
300r 600 3-5

MpuroTtoBneHue 6nron

Bntona nnockon opmbl JOXOAAT 40 rOTOBHOCTM ObICTPEE,
yeM Bbicokme. [oaToMy cneayeT BbiNoXUTL 611010 B
nocyae Kak MOXHo Bosiee TOHKUM croem. pu 3TOM ero
OTAEe/IbHbIE YaCcTn He JO/HKHbI MepeKpbiBaTbh Apyr Apyra.

FoToBbTE O/l0Aa B PEXMME MUKPOBOJTH TOIbKO B 3aKPbLITON
nocyne. CTaBbTe nocyay NPAMO Ha BpallatoLlytoca
noAcTaBky. Ecnv y Bac HeT noaxodALlei KpbIwKK anA
NocyAbl, UCNOJL3YIATE TapesKy WUan crneunanbHyto NnéHKy
017 MUKPOBOJIHOBOI Mneyu.

OpwurnHanbHbIN BKYC 61t04a B 3HAUYUTENBHON CTEMNEHN
coxpaHaeTcA. [103ToMy COMM 1 Cneunii MOXHO MHOMO He
no6aenaTb.

MNMocne pasorpeBaHunsa ocTaBbTe OO0 ellé Ha 2—5 MUHYT
0NA BblpaBHMBaHWA TEMNepartypb!.

[Mpw BbIHUMaHWK NMOCyAbl BCeraa VICI'IO}'II:SyVITe TOJICTbIE
pyKaBuLUbl NN NPUXBATKN.

MpuroToBneHue Ha rpune:

[OTOBLTE Ha rpwue Bceraa Ha PewWweTKe Npu 3aKkpbITom
nBepLe padoueit kamepbl 1 6e3 NnpeaBapuTeNbHOro
Harpesa.

Bcerpa craBbTe peléTky Ha Bpallatowyoca NoacTaBKy.

MowHocTb Mu-
KpOBOJH, BT

MpuroTtoBnexue 6nion

MpuHapnex-
HOCTb

MUKpPOBOSHbI B KOMBMHALMK € rpunem:
KOMOUHNPOBAaHHbIA PEXUM NPEeKPacHO NoaxoauT LA
MPUrOTOBMIEHWA PA3NNYHOrO Poaa 3aneKaHokK.

Bcerga ctaBbTe nocydy Ha BpallatoLlytoca NoACTaBKy U He
3aKpblBainTe 611008 CBEPXY.

[nA xapeHuna NCcnonbL3ynTe BbICOKYD hopmy. 3T0
MO3BO/IUT COXPaHUTL padouyto Kamepy B YNCTOTE.

[nA NpuroToBNeHns 3anekaHoK UCMoSb3ynTe BOJIbLLYIO,
nAoCKyto nocyay. B y3kol, Beicokon nocyne éntono éynet
FOTOBWUTLCA AO/bLIE U MOXET MOAropeTb CBEPXY.

MpoBepbTe, NomellaeTca M nocyaa BHyTpu padouei
Kamepbl. OHa He Jo/MKHA OblTb CAULWKOM OOSILLIOW.
MoacTaBka foMKHA CBOOOAHO BpallaThCA.

Bcerga ycraHasnvBaite MakCUMasibHOe Bpems
npuroTosnexus. MposepaiTe roTOBHOCTL O1104a uepes
KOPOTKUE 3a[aHHbIE MPOMEXYTKN BPEMEHW.

Mocne BbINOMHEeHWA NPOrpaMMbl PasMopPaXKMBaHWA
OCTaBbTe NPOAYKT elé Ha 5—10 MUHYT ANA BbipaBHMBAHWA
Temnepatypbl. Toraa cok pacnpenennTca no Kycky maca
pPaBHOMEPHO 1 He ByneT BbiTekaTb NPy HapesaHuu.

OcrTaBnAarTe 3anekaHkn 1 rpateHsl NOCTOATL B
BbIK/IIOUEHHOW MeYn eLlé 5 MUHYT.

MpuBeaéHHble B TabauLe sHaueHuA ABNAOTCA
OPUEHTUPOBOYHLIMUW, OHU MOTYT BapbUpPOBaTLCH B
3aBMCUMMOCTM OT CBOWCTB MPOAYKTOB.

Bpems npurotoB- YkasaHuA
NEeHUA, MUH

LIbinnéHoK Lenmnkom, 1,2 kr 3akpbiTan 600 25-30 Mo ucteueHnn 1/2 BpemMeHn NepeBepHyTh
nocyza

LIbINNEHOK Kycoukamu, Hanpumep, YeT- OTKpbiTas 360 B1+ [ 30-40 MonoXNTL KOXEN BBEPX, HE NEPEBOPAYMBATH.

BEPTUHKA LIbINNEHKE, 800 T nocyaa Ha
PELLETKe

KpbiNbA LbINNEHKA, MapMHOBAHHbIE, 3aMo-  OTKpbITanA 360B7+[7] 15-25 He nepeBopaunare.

pOXeHHblg, 800 T nocyna Ha
PELIETKE

CBuHWHA 6e3 Koxxu, npum. 750, Hanpu-  OTKpbITaA 360 B1+ [ 40-50 MepeBepHyTb 1-2 pasa.

vep, Les nocyna

JIOMTUKM WnuKa, NpuM. 8 NOMTUKOB Pelwérka 180 BT+ [7] 10-15 -

MacHon pynert, 750 OTKpbiTad 600 20-25 Jl0BECTV 10 TOTOBHOCTM B OTKPLITOW NOCYLE.
nocyna 360 Br+ [T 25-35 Makc. 6 CM BLICOTOIA.

Pbi6a, Hanpumep, Kycoukn dune, 400 OTKpbITaa 600 10-15 MOXHO 100aBUTb BOALY, NMMOHHbIA COK W BIHO.
nocyza

PbiBHOE dune, 3aneuéHHoe, npum. 400 T OTKpbITaa 360 B1+ [ 10-15 3aMOPOXXEHHYI0 PbIBY NPeaBapuTENbHO PA3Mopo-
nocyna 3UTb.

Pbi6a Ha Wwamnypax, 4-5 wr. Pelwérka 180 BT+ [7] 10-15 cnonb3oBarb AepeBAHHbIE LWaMMYpbI.
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ru

Mpurotosnexue 6nton

Cnapxme 3anekaHKu, Hanpuvep, TBOPO-
XHaA 3anekaHka ¢ hpykrami, 1 Kr

MpuHagnex-
HOCTb

OTKpbiTad
nocyza

[MpoTecTnpoBaHo Anq Bac B Hallel KyxHe-CTyaun

MowHocTb Mu-

KpOBOJH, BT
360B1+[7]

Bpema np B- YKasaHuA

NeHuA, MUH
30-35

Makc. 5 cM BbICOTOIA.

MNKaHTHbIE 3aMNEKaHKIA, U3 CbIpbIX MHrpe-  OTKpbITaA 360 Bt + [ 30-35 Mocbinarb CLIPOM, Makc. 5 CM BbICOTOIA.
QVEHTOB, HAaNpyUMep, 3aneKaHka U3 Maka-  nocyaa
POH, 1 Kr
MMMKaHTHbIE 3aNEKaHKM, U3 CbIpbIX MHMPe-  OTKpbITaA 360 B+ [ 30-40 Makc. 4 cm BbICOTOM.
QEHTOB, HANpUMep, KapTodenbHaa 3ane-  nocyaa
KaHKa, 1 Kr
3anekaHue cyna, Hanpumep, IyKoBOro OTKpbiTad ] npum. 15-20 -
cyna, 2-4 Tapenkn nocyna
OBoLuu, ceexue, 250 T 3akpbiTan 600 5-10 Mope3satb 0BOLLK Ha KYyCOUKN OAMHAKOBOI BENN-
nocyna UNHbI;
Ha kaxxable 100 1 oBoLen f06aBuTb 1-2 CT. /1. BOI;
BPEMA OT BDEMEHN NEPEMELLNBATS.
OBotuu, ceexue, 500 1 3akpbiTtan 600 10-15 -
nocyza
OBoLM Ha Wwamnypax, 4-5 wr. Peweérka 180 BT+ [7] 15-20 cnonb3oBars AepesAHHbIE LWaMnypsl.
Kaptomens, 250 3akpbitad 600 8-10 Mope3satb KapTotheb Ha KYCOUKI OANHAKOBOW BeW-
nocyna UNHBbI.
Kaprotens, 500 3aKphiTan 600 11-14 Ha kaxabie 100 r kaprodena no6asuts 1-2 CT.A.
nocyna BOAbI;
BPEMA OT BDEMEHN NEPEMELLNBATD.
Kaptotens, 750 1 3akpbiTan 600 15-22
nocyna
Puc, 1251 3akpbiTan 900 o-7 [lo6aBnTb BABOE GO/bLLE XUAKOCTH.
nocyna 180 12-15
Puc, 250 3akpbitan 900 6-8
nocyna 180 15-18
Xneb A TOCTOB (NpeaBapuTebHO Noacy-  Pelétka ] OnHa cTopoHa: -
LINTb B TOCTEPE), 2-4 NOMTUKA npum. 2-4
[llpyras cTopoHa:
npum. 2-4
ToCThl 3aneUéHHble, 2-6 NOMTUKOB PewéTka ] 7-10 B 3aBMCUMOCTM OT HAUMHKN.
OpykTbl, kOMAoT, 500 T 3akpbiTan 600 9-12 -
nocyna
Cnaakwe 6ntoga, HanpyuMep, NyauHr 3akpbitan 600 6-8 B npouecce npurotoBneHna 2-3 pasa xopoLuo nepe-
(6bicTporo npurotoBaeHna), 500 mn nocyna MeLLaTb NYAUHT BEHUNKOM.

PexomMmeHAaauuu no UCcnosib30BaHUIO MMKpOBOJ’IHOBOﬁ ne4yu

Bbl He MOXETE HaiT\ /1A NPUrOTAB/MBAEMOrO KOMIMYECTBA NPOAYKTOB

YCTAHOBOYHbIX 3HAUEHUIA.

YBENNYLTE UM COKPATUTE BPEMA NPUTOTOBNEHIAS, PYKOBOACTBYACH CAEAYHOLLIMM
MpaBuIoM:

[1BOIHOI 00BEM NOYTH BABOE YBENUMBAET BPEMA NMPUTOTOB/IEHUA.
MonoBuHa 06bEMA COKPALLIAET BPEMA NMPUrOTOBNEHNA BABOE

BNtoa0 NoAYYMNOCh CANLLKOM CyXUM.

B cnenytoLwLnii pas ycTaHoBUTE MEHee NPOAO/KUTENLHOE BDEMA NPUTrOTOBMEHNS
nnm 60Nee H3KYH MOLLIHOCTb MUKPOBO/H. Hakpolite 611040 KPbILLKOW 1
no6aBbTe 60MbLLIE XNAKOCTH.

BNtoao No ncTeyeHn BPEMEHM HE PA3MOPO3UIOCh, HE PA30rPEsIoCh Wn

HE 0LWN0 A0 rOTOBHOCTW.

YcTtaHoBuTe 60n1ee AnutensHoe Bpema. MpoayKTsl 60/bLIEro 06bemMa 1 60bLIEN
BbICOThI TPEOYHOT 1A 00paboTKM GO/bLLE BDEMEHM.

Mo UCTEUSHIM BPEMEHN NPUTOTOBNEHNA GNIOA0 NO KpasM Neperpeto, a

CepeamHa eulé He COBCEM roToBa.

B npouecce npurotosneH1A nepeMelnBaiite 611040 1 B CReAyOLWNA pas ycTaHo-
BIUTE 60/1EE HU3KYIO MOLLIHOCTb UK B0Nee ANUTENLHOE BPEMA.

Mocne pasmopaxmBaHna NTALA UK MACO CHaPYXW MATKKUE, a BHYTPY eLLé

B cnenyrowwnii pas BuiGepute 6018€ HU3KOE 3HAUEHNE MOLLHOCTU MUKPOBOSTH.

He oTTasNm. Mpy 60/bLIOM 0GBEME Pa3MOPAKIMBAEMbIX POYKTOB HECKOLKO Pas NoBOpauM-
BAiATe MX BO BDEMA PasMOPaXMBAHMA.
KoHgeHcaTt HOpPMabHO. Ha padoTy MUKPOBOJ/IHOBOW Neun 310 He

Ha cTekne aBepubl, BHYTPEHHUX CTEHKAX U AHe pabouei

KamMepbl MOXET OépaSOBbIBaTbCH KOHAeHcat. 910
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KoHTposbHbIe 6toaa ru

B cootBeTtcTBUM co ctaHgaptom EN 60705:2012, IEC

KOHTpOH bHbie 6mo.ua 60705:2010 u EN 60350-1:2013 um IEC 60350-1:2011

O1n Tabnnubl BbiNV COCTaBNEHb A1A PasINUHbIX
KOHTPOMPYOWNX opraHos, yTOObLI 0BNErYNTL npoueaypy
npoBepky npudopa.

anrOTOBﬂeHMe C MUKpPOBOJIHAMH

Bniono MowHocTb MMKPOBOSH, BT, Bpema npurotoBnelnsa, YkasaHue

MUH
Omner, 7501 360 B1, 12-17 muH + 90 Br, 20-25 MuH MoctaBuTb hopmy Pyrex 20 X 25 CM Ha BpalLaroLLytocA NOACTABKY.
Buckaur 600 B, 8-10 mMuH MocTasutb hopMy Pyrex @ 22 cM Ha BpaLLatoLLytocA NOACTABKY.
MacHon pynet 600 Br, 20-25 MuH MocTaButb (hopmy Pyrex Ha BpaLLatoLLytoCA NOACTABKY.

PasmopamuBaHue C MUKpPOBOJIHAMU

Bniono MowHocTb MMKPOBOJH, BT, Bpema npurotoBnelusa, YkasaHue
MUH
Maco 180 Br, 5-7 mun + 90 Br, 10-15 MuH MocTasntb hopmy Pyrex @ 22 cM Ha BpaLLatoLLytocA NOACTABKY.

MpuroToBneHne ¢ MUKPOBOJSIHAMH B KOM6MHaI.IMVI C APYyrumMm pexmMmom

Bniono MowHocTb MUKpOBOJH (BT), BpemMa npurotoBneHua  YkasaHue

(MuH)
KapTodensHas sane-  [punb [+ 360 B, 35-40 muH MocTasutb hopMy Pyrex @ 22 cM Ha BpaLLtoLLytocA NMOACTABKY.
KaHKa










,O Thank you for buying a

Bosch Home Appliance!
MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

» Expert tips & tricks for your appliance
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